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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER :

Produktinformtion

Modellens typskylt hittar du pd& insidan av (den hégra)
ugnen nar du dppnar luckan.

OBS!

Denna varningsinformation gdller for fiera olika modeller.
Var noga med att kontrollera vilkken typ du har, se typskyl-
ten.

Denna varningsinformation gdller for landet (destination-
sland) som framgdr av typskylten; SE.

L&s bruksanvisningen noggrant innan du anvander pro-
dukten. Den innehdller bland annat mycket viktig informa-
tion om sdkerhet i samband med installation, anvandning
och skotsel. Forvara bruksanvisningen val for kommande
bruk och fér att ha tillgéng fill serienumret.

Produktens elektriska sdkerhet kan endast garanteras om
den har jordats korrekt i enlighet med gdllande regler.
Det &r ytterst viktigt att forsdkra sig om att dessa regler
har foljts. Vand dig till en fackman om du &r tveksam och
be att f& elndtssystemet noggrant kontrollerat. Tillverkaren
fréinsager sig allt ansvar fér skador som uppstar till foljd av
felaktig jordning.

Kontrollera att de tekniska uppgifterna pd typskylten
stmmer Gverens med uppgifterna om elndtssystemet och
gasforsdrjningsnatet innan produkten ansluts. Installatio-
nen ska utféras av fackman. Installation pé fast gasnat
SKALL uttéras av auktoriserad installator.

Kontrollera aft luft kan cirkulera fritt runt spisen. Denna
produkt &r inte ansluten till nGgot ventilationssystem varfor
extra uppmarksamhet mdéste féstas vid att ventilationen
av lokalen foljer relevanta installationsfGreskrifter.
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Vid matlagning pé gasspis produceras vérme och fukt i
lokalen som spisen ar installerad i. Se till aft ventilationen

i kbket fungerar vél genom aft hdlla naturliga ventilation-
sluckor 6ppna eller installera en mekanisk flakt (idktképa).
Vid intensiv eller utdragen anvndning av spisen kan extra
ventilation fordras; dppna ett fonster eller 6ka eventuellt
effekten p& den mekaniska flékten.

Elkabeln &r utan stickkontakt; se avsnittet “Elektrisk anslut-
ning” for inkoppling. Vi rekommenderar aft ej anvanda
adaptrar, flerkontaktsuttag och forldngningssladdar.

For direkt anslutning till ndtet méste en anordning med
s@ker frankoppling fr&in nétet forutses, med ett dppnings-
avstand for kontakterna som filléter fullsténdig frénkopp-
ling i férhdllanden med dverspdnning kategori lll, i dver-
ensstmmelse med installationsreglerna.

Produkten far inte installeras direkt pd sockel utan ben dé
den kraver ventilation undertill.

Dra ur stickkontakten nér produkten stér oanvénd under
en léngre tid och slé ifrdn huvudstrombrytaren samt sténg
av gasen.

Tapp inte fill luftintag/kyloppningar.

Elsladden till en skadad produkt f&r endast bytas ut av en
av tillverkaren godkand serviceverkstad.

Produkten fér endast anvéndas fill det den &r avsedd for
dvs. matlagning. Allt annat bruk, till exempel uppvarmning
av eft rum, ar felaktigt och foljaktligen farligt.

Producenten fradns&ger sig allt ansvar fér skador som orso-
kats av felaktig anvndning av denna produkt.
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Produkten ar ej avsedd att aktiveras med eft separat, ex-
ternt timer- eller fj@rrkontrollsystem.

N&r elekiriska produkter anvéinds, oavsett typ, mdste vissa

grundl&dggande regler féljas, sGsom aftt:

A. aldrig vidréra spisen med fuktiga eller blbéta héGnder
eller fétter;

B. aldrig vara barfota ndr spisen anvands;

C. undvika aft anvanda férldngningssladdar och vidta
forsiktighetsdtgarder om s&ddana mdste anvandas;

D. aldrig dra i sladden for att dra ur stickkontakten;

E. infe utsétta produkten for véderpdverkan séisom regn
sol, osv.

F Obs! Atkomliga delar kan bli mycket varma under an-
vandningen. Barn under &tta &r méste hdllas borta frén
produkten sévida de inte hdlls under konstant uppsyn.
Barn som fyllt &tta &r, personer med nedsatt fysisk och
psykisk f&rmdaga, personer med nedsatt k&nsel samt
personer som saknar kunskap om produkten fér an-
vanda produkten under &verinseende av en harfor
l&mplig person eller efter aft ha f&it instruktioner om hur
den anvdnds pd ett sakert satt och inser vilka risker som
ar férknippade med anvéndandet. Barn fér ej leka med
produkfen. Rengdrings- och underhdilisarbete fér ej
utféras av barn utan dverinseende av en vuxen person.

OBS! Vissa &tkomliga delar kan uppnd hég temperatur
nar spisen anvands; hall barn p& behdérigt avstédnd.

Ugnen blir ordentligt varm ndr den anvands. Ugnens inre
delar f&r darfér absolut infe vidréras.

Innan produkten rengors sakerstdll aft alla funktioner ar
avsténgda.Vid underhdllisarbete ska produkten kopplas
ifrén stfrbmmen genom aftt dra ur elsladden eller bryta
strommen med en harfér avsedd strombrytare.
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Om produkten gér sénder eller fungerar ddligt ska den
stngas av samt gaskranen stdngas. Forsok inte laga spi-
sen pd& egen hand; allt reparationsarbete ska utféras av
en auktoriserad serviceverkstad. Krav alltid att delar byts
ut mot originaldelar. Bristande foljsamhet av dessa anvi-
sningar kan leda till aft produktens sGkerhet Gventyras.

Ostadiga och deformerade kastruller fér ej stéllas pd
brannarna eller de elekiriska plattorna eftersom de 1att
kan valta omkull.

Kontrollera att vreden stér i laget ™ @/ QO “/OFF nar
spisen inte anvands.

L&mna infe en kokzon pdslagen utan kastrull; plattan kan
dd snabbt nd hégsta temperatur och spisen och omgi-
vande skap férstéras.

Vissa delar av produkten, framfér allt de elektriska plattor-
na, férblir varma under I&ng tid efter att ha anvénts. Var
noga med att inte vidrdra plattorna.

Forvara inte Iattantdndliga vatskor och vatskor som ar
k&nsliga for tfemperaturféréndringar, sésom rengdrings-
medel, sprayer, alkohol, bensin, osv., under produkten. An-
vand inte heller sddana vatskor i ndrheten av produkten
ndr den ar igdng.

Om mindre hushdllsapparater anvénds i nGrheten av
spishdllen ska ni vara noga med att elsladden inte vidror
produktens varma delar.

For att fungera pd ratt sGtt mdéste produkter som drivs pd
gas installeras i valventilerade lokaler. Folj installationsan-
visningarna i kapitel “Installation”.
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Materialen som anvants for tillverkningen av denna pro-
dukt ar miljévanliga och sdlunda Gven &tervinningsbara.
Overblivet emballage fér ej Idmnas &tkomligt fér barn
utan ska miljésorteras och kasseras vid harfér avsedda
miljdstationer. Bortskaffning av produkten kan goras hos
er aterférsdljare och/eller vid avfallshanteringen i er kom-
mun. Kom ihd&g att produkten ska géras obrukbar innan
den bortskaffas.

Om det gar trégt eller ér svart att vrida p& gasvredet ska
ni infe férsdka atgarda det utan stinga gasen och I&ta
en auktoriserad serviceverkstad utféra dtgarden.

Anvand infe dngrengdring for att géra rent inuti ugnen.

Anvand inte rengdringsmedel med slipmedel eller vassa
verktyg av metall f&r att rengdra glasluckan till ugnen;
ytan kan dé& skadas.

Produkten fér ej modifieras eller &dndras.

FOr att undvika dverhettning, installera aldrig produkfen
ba- kom stangda luckor.

Anvand endast fermisk kdottermometer som rekommen-
deras for denna ugn.

Obs! L&dmna inte féremdl, fett eller oljor pé spisen utan
uppsikt. Detta kan vara farligt och orsaka brand.

Produkfen ska anvdndas av en ansvarstagande person.

Obs! Anvandning av oftillborliga skydd eller skydd som ej
foljer gdllande standarder kan orsaka brand och/eller
skada.
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Obs! Matlagning med fett eller olja kan vara farligt och
orsaka brand.

Obs! Brandfara: Férvara e foremal pd spishdllen.

Obs! | hdndelse av brand ska ni aldrig forséka sldcka
l&gan eller branden med vatten. Stang i stdllet av spisen
och téck dver Idgan med fill exempel ett lock eller en
brandsdker filt.

Obs! Anvand inte gasbrédnnare med ostadig I&dga.

Forsdkra er om att flamspridarkronorna &r placerade kor-
rekt p& plats och har sina respektive brénnarlock pé.

L&Gmna inte spisen utan tillsyn vid tillagning som kan sk-
vatta fett eller olja.

Vidror inte vérmeelementen pd spisen ndr den &r igéng.
L&t svalna innan eventuell rengéring.

Placera aldrig foremal av plast eller aluminium pé& spi-
shdallen. All tillagning av mat i plast- eller aluminiumforp-
ackningar eller behdllare ar absolut férbjudet.

Tack aldrig 6éver brannarna, spishdllen eller ugnsbotten
med aluminiumfolie.

Anvand inte spishdllen som arbetsyta; ytan kan repas av
vassa féremdal.

Obs! Anvand inte stekpannor, kastruller och grillstenar
som @r stérre dn de enskilda brdnnarna. Flera br&nnare
f&r aldrig tckas samtidigt. Produkten kan férstéras av
den ansamlade varmen.

Om ndgot skulle koka eller rinna &ver ska vatskan forkas
av frén spishdallen.
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50 Placera inte fomma kastruller pd kokzonerna.

51 L&t aldrig kokzonerna sté pd utan kastrull.

52 Obs!Ytorna i den varmelddan &r varma, var forsiktig.

53 Kokkarl och stekpannor mdste placeras innanfér spishdll-
ens kanter.

54 Obs! Placera ej metallfdremdal som kan bli varma pé spi-
sen.
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ANVANDARE

A

Forsta gangen ugnen ska anvandas ska den forst koras tom pa 230
A °Ci cirka en timme, helst med 6ppna koksfonster.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Anvanda ugnen forsta gangen

Forsta gangen ugnen startas avger den en speciell lukt som kom-
mer av rester fran tillverkningen, sdsom fett, olja eller resina.

Nar angiven tid har gatt ar ugnen klar for anvandning.

Rengor ugnen nar den har svalnat i enlighet med instruktionerna i
avsnittet «<Underhall & skotsel».

11



VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER
Modeller med induktionshall A

Forsiktighets-
atgarder

Spisen skall installeras av auktoriserad personal.

Producenten ar inte ansvarig for eventuella skador som orsakas
av felaktig elektrisk anslutning.

Spisen skall installeras i ett lampligt utrymme

Spisen far anvandas endast for tillagning av mat fér hemma-
behov, och ar inte avsedd for industriell matlagning.

Avlagsna eventuella etiketter fran plattans glas.

Utfér inga modifieringar eller férandringar pa spisen.

Anvand inte kokzonerna som arbetsyta.

Spisen skall monteras och anslutas enligt gallande lokala regler.

Anvand inte forlangningssladdar for anslutningen.

Induktionsspis skaanvandas med forinduktion avsedda kokkarl.

Denna produkt ska inte anvandas av personer (inklusive barn)
med reducerade psykiska, motoriska formagor eller som saknar
erfarenhet och kunskaper, savida detta inte sker under over-
inseende eller instruktion av en person som ansvarar for deras
sakerhet. Barn ska hallas under uppsikt for att se till att de inte
leker med produkten.

Varning: De lattatkomliga delarna kan bli mycket varma un-
der anvandningen. Barn skall hallas pa avstand for att undvika
brannskador.

12
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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER
Modeller med induktionshall A

Anvinda Stang av kokzonen efter anvandning.

spisen
Obs! Lamna inte foremal, fett eller olja pa spisen utan uppsikt.

Detta kan vara farligt och orsaka brand.

Obs! | handelse av brand ska ni aldrig forsoka slacka lagan eller
branden med vatten. Stang istallet av spisen och tack over lagan
med till exempel ett lock eller en brandsaker filt.

Rengoring och skotsel far ej utféras av barn utan uppsikt.

Kontrollera att elkabeln inte kommer i kontakt med glaset eller
med kastrullen.

Magnetiska foremal, som t.ex. kreditkort, miniraknare m.m., far
inte placeras i narheten av spisen da den ar i funktion.

Anvand ingen typ av metalliska foremal forutom kastruller som
ar avsedda for induktionmatlagning.

Metalliska foremal som knivar, skedar, gafflar eller lock bor inte
placeras pa hallens yta, da dessa kan hettas upp.

Om ytan far en spricka, stang av spisen for att undvika risken for
elchock.

Varning: Anvand inte dngrengdringsapparater for rengdring av
spishallen.

Varning: Produkten ar ej avsedd att aktiveras med ett separat, ex-
ternt timer eller fjarrkontrollssystem.

13



VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER
Modeller med induktionshall A

Undvika skada pa  Kastruller som ej ar avsedda for induktionshallar kan forstora spi-
hall sytan.

Anvand inte rengdéringsmedel med slipmedel vid rengoring.

Se till att inga tunga féremal faller ned pa spishallen.

Stall ner kastrullerna pa spishallen forsiktigt.

Forsakra dig om att ventileringen av produkten uppfyller de krav
som anges i bruksanvisningen.

Stall inte tomma kastruller pa spishallen.

Socker, syntetiska material och material med aluminium i far inte
komma i kontakt med kokzonerna.

Var noga med att inte stalla varma kokkarl pa displayen.

14
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Modeller med induktionshall A

Om produkten gar  Om ett fel uppdagas, skall produkten stangas av och kopplas ur.
sonder

Om glaset visar sprickor eller brott, koppla ur produkten och
kontakta auktoriserat servicecenter.

Eventuella reparationer maste utféras av auktoriserad personal.

Tank pa! Kontrollera att kastrullen placerats centralt pa kokzonen. Om
mojligt ska kastrullens botten tacka hela kokzonen.

Det magnetiska falt som skapas av induktionsplattan kan pav-
erka den korrekta funktionen av en pacemaker. Vi rekommen-
derar att konsultera lakare gallande pacemaker.

Undvik kontakt med kokzonen med syntetiska material och
aluminium.

15



BRUKSANVISNING
Anvanda gashallen

OBS!

Barn och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga samt husdjur ska hallas
borta fran produkten nar den ar igang. Produkten ar avsedd fér matlagning och far inte
anvandas som varmeelement.

Allmdnna noteringar

For att spisen ska hallas effektiv och saker maste underhallsarbetet utféras av fackman.
Valj kokkarl med lock utifran mangden mat som ska tillagas och efter storleken pa brannarna
eller kokzonen.

VIKTIGT!

Placera flamspridaren (b) pa ratt satt genom att passa in flamspridarens tander (c) med alumi-
niumringens (a) fordjupninaar (d). Se till att delarna "klickar ratt".

Hur brannarna tands

Teckenforklaring

Tecknet ovanfér vreden hjalper er att hitta motsvarande brannare. Tryck och vrid pa vredet
samtidigt i moturs riktning till tandlaget. | detta lage tands brannaren med gnistan; hall vredet
intryckt i cirka 5 sekunder tills lagan forblir tand dven om vredet slapps ut. Upprepa forloppet
om lagan skulle slockna.

Symboler Cl’ #‘_ :
Funktion stangd max min
o o [+
1 1
Vred ' & &=
i r I
» ) )
index e000
o000

16



ANVANDARE

BRUKSANVISNING
Anvanda gashallen

Anpassa kastruller till
storlek pa brannaren

Brannare ID Diameter @ (cm)
Medel SR 10+ 20
Stor R 20 +24
Ring TC/DCC 22 +28
Dual, dubbelring DUAL 10+ 28
Tanda dualbrannaren «  Valjvred med hjdlp av teckenforklaringen bredvid sjélva vredet, se bild nedan. Tryck in och

vrid vredet till maxsymbolen. Hall det intryckt i fem sekunder.

«  Om vredet fortsatter att vridas moturs efter att brannaren har tants nas ett férsta stopp.
Detta motsvarar en medelstor laga.

«  Detta forsta stopp passeras genom att ta i lite latt. Den yttre ringen slacks da och endast
den lilla brannaren i mitten, den sa kallade hjdlpbrannaren, dr tand. For att stalla in hjalpb-
rdnnaren pa lagsta laga ska vredet vridas sa langt det gar i moturs riktning.

«  For att pad nytt tdnda hela brannaren vrids vredet fran det har laget i medurs riktning, till

Onskat lage.
Teckenforklaring

/

Symboler " #’— A

Funktion stangd max min

ﬁi &= &=
h, < ‘l < ‘l
#y A éw’ A é;j/ [}

[}
=0

o
Hjalpbrannaren :
(inre brannaren)
. gi e .
\ '.‘ ‘, \ ‘, \ ‘, LY
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BRUKSANVISNING
Anvanda stekpanna

Anvanda stekpanna Forsiktighetsatgarder att beakta nar en stekpanna anvands:
«  Stekpannan kan vdarmas upp pa brannarens hogsta effektniva under hogst tio minuter.
«  Virekommenderar att tillagning av livsmedel sker med lagre effekt.
«  Var noga med att lagorna fran brannaren inte nar utanfor stekpannans kant.
«  Hall ett avstdnd pa minst 150 mm mellan sidovdggen och stekpannan.

«  Stéllinte Istekpannan pa flera brannare samtidigt.

Ratt placering

OBS! Felaktig placering

OBS! Felaktig placering

18
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BRUKSANVISNING
Korrekt placering av brannarna

OBS! Kontrollera alltid att brannarnas delar ligger ratt och att lagan ar jamn och inte avger oljud.

Brénnarnas
placering f Om delarnainte ligger rétt tands inte lagan.
BRANNARE — FEL
\\\\\\\\\\\»W\\\“\\\\\\\\“\\“\N\ \
Halvsnabb ( -
%
(medel) N
Snabb (Sto r) ‘ \\\\\\\\\\\\\\\\\\“.
Yy
""'\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\
\\\\\\\\\\\\\\\\\A\lw
Dubbelring, dual

19



BRUKSANVISNING
Anvanda stekbordet

Stekbordet

A = stekhall

B = uppsamlare av
stekfett

C=handtag

Innan du placerar stekbordet pa hallen maste du:

«  tabort brannargallren och placera stekbordet med hjélp av handtagen, som visas i bilden
nedan

Fig. 15

Anvanda stekbordet

Stekhéllen (fig. 14) bestar av en platta i rostfritt stal som ar [amplig for kontakt med livsmedel
[ L:11. Stekytan héller en jamn temperatur och mycket lite varme gar forlorad.

Anvandning av stekbordet: Tand ldgan under plattan med hjdlp av motsvarande vred, se "Hur
brannarna tands”. Kontrollera att ldgan forblir tand. Satt vredet i maxldge och vénta cirka tio
minuter tills plattan har blivit varm. Nar tio minuter har gatt ar plattan klar for anvéandning.

Tack vare den justerbara lagan kan ni lata matlagningsfantasin floda. Angkok gors med vre-
det i minimildge; tillagning av kott, fisk och gronsaker gors med en kraftigare laga. Stekhéllen
lampar sig dven for orientaliska rétter, vilket kraver ett specifikt lock (tillval) Den medféljande
stekspaden (fig. 15) kan vara till hjdlp vid matlagningen liksom vid rengéring av stekhéllen.

Rengoring och skotsel

Vi rekommenderar att stekbordet reng6ors noggrant efter varje anvandningstillfalle. Varm hall-
en och stéll ldgan pa minimildget. Ta med hjélp av den medféljande stekspaden (fig. 15) bort
rester fran matlagningen. Hall lite vatten pa hallen och fortsatt att rengdra med hjalp av stek-
spaden. Ndr vattnet har dngat bort helt upprepas férfarandet, eventuellt flera ganger, tills 6ns-
kat resultat uppnatts. Det ar ytterst viktigt att rengora héllen medan den &r varm.

OBS! Nér vredet vrids lyser den yttre ringen rott for att ange att gasbrannaren ar igang.

20
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BRUKSANVISNING
Anvanda stekbordet

Vred Matratt Vredets lage Tid, min.

stangd Agg A 6

Aubergine, skuren i skivor B 4
N (0,5 cm i tjocklek)
LJ

BM B 5+7

Potatis, skuren i skivor

C . B 9
- min Squash, skuren i skivor
B 15
Fisk (guldbraxen, ca 200 g.)
B 9
Hamburgher
B 2
Oxfilé (0,5)
A 5

Bistecca Fiorentina (hojd 2 cm)

BRUKSANVISNING
Stekbordets placering

«— FEL

PMO9F FEL —

P12 FEL — « FEL

21



BRUKSANVISNING

Anvanda induktionshallen

INDUKTIONSHALL

Mod. PMI09 -PMI127

A - @145 - Kokzon @ 145mm
| | I (1400W / Booster 2200W)
—_ H —_— —_— n —_— _'iA_
| | B - 2180 - Kokzon @ 180mm
| I | (1850W / Booster 3000W)
—B— —-A- _n_
[ I | C- 2210 - Kokzon @ 210mm
(2300W / Booster 3700W)
= =E=1=E=1=MN="=}
H - 2145 - Kokzon @ 145mm
(1400W / Booster 1850W)
[ | |
-1 = | -1 - —-M- | - 2200 - Kokzon @ 200mm
| —L — | | (2300W / Booster 3000W)
| | |
-H- | —H- M- L - 250 - Kokzon @ 250mm
! I I (2300W / Booster 3000W)
ol o Tt Tt P T T Lgld M-OCTA Kokzon 210X190MM
(2100W / Booster 3000W)
A B C PM09 Vérmelada kw kw
| _emmes |
Mod. 2145 2180 2210 | | (230V) (230V) QuickStart
E—
PMI09..E3 2 2 2 1 - 13,85 14,50
PMI09...53 2 2 2 1 1 14,45 15,1
H | L M | EO03E MO9E3 WD kw kw
MODELLI — ——
0145 | 2180 | @210 | @260 I I — (230v) QuickSart
E—
PMI127 2 2 1 2 1 1 1 19,8 20,45

Forsta start

Rengor plattans yta med en fuktig trasa.

Induktion

Under varje zon finns en spole som genererar ett elektromagnetiskt falt nar den kommer i kon-
takt med det jarnhaltiga karlets botten nar strommen slas pa. Det elektromagnetiska faltet ska-
par elektrisk strém i karlets botten vilket genererar varme. Alla karl med en jarnkarna fungerar
(kan kontrolleras med magnet). Koppar, rostfritt stal, aluminium, glas, tra och keramik fungerar

inte.

Karl med ferromagnetiskt materia I.--"

= 5

|
I'. !
Induktionsflode ' |I

e QRAOQ0Q0000000
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ANVANDARE

BRUKSANVISNING
Anvanda induktionshallen

Vred

Vredet ar sifferlost, effektnivan visas pa displayen.

Vrid aktuellt vred medurs. Instdlld effektniva visas pa displayen pa hallen (1 - 9). Nér vredet vrids
lyser den yttre ringen rott for att tydliggora vilken kokzon som &r igang.

Stanga av en kokzon

Kokzonerna stédngs av genom att vrida respektive vred i moturs riktning. Pa displayen for zonen
visas [0] i 15 sekunder varefter den forsvinner fran displayen eller, om zonen fortfarande ar
varm, 6vergar till symbolen [H].

Automatisk avstangning

Produkten stangs av automatiskt vid forhallanden sdsom 6verhettning och felaktig stromforso-
rjning.

Boosterfunktionen

o
1

Avsikten med boosterfunktionen ar att ge hogre effekt at en bestamd zon for att korta ner tiden som
kravs for tillagningen. Denna funktion aktiveras genom att vrida vredet medurs, fran 0-laget (avstangt
lage) till slutlaget (*fig. A). Efter en kort ljudsignal visas ett [P] pa displayen, vilket betyder att booster-
funktionen &r aktiverad.

Boosterfunktionen varar i hdgst 10 minuter. Dérefter atergar zonen till niva [9]. Boosterfunktionen
stoppar i fortid nar:

«  enlagre effektniva stalls in;

«  kastrullen tas bort;

«  produkten eller kokzonen Gverhettas.

Boosterfunktionen har foretrade framfor upphettningsfunktionen “heatup’.

Kastrullavkdanning

Varje kokzon ar framstalld for att fungera med kokkarl som specifikt ar avsedda for tillagning pa
induktionshall och som har en diameter strax under diametern pa vald kokzon. Om inte kokkarlet
ar lampligt visas symbolen “utan kokkarl”, (U ).

Produkten startar da inte. Starten forhindras tills ett karl placeras pa zonen eller till ett karl som
ar avsett for induktionshdllar anvands. Om karlet tas bort medan zonen &r igdng stangs zonen
av. Kastrullavkdanningen pagar i exakt tio minuter. Om inget lampligt karl anvands pa kokzonen
under denna tid stangs zonen av. Displayen for kokzonen andrar symbol fran [ U T till [ - 1.

Restvarmeindikation

Om kokzonen fortfarande ar varm dven om plattan ar avstangd visas symbolen [ H ] i displayen.

Funktionen “HEAT-UP”

Upphettnings-, eller snabbuppvarmningsfunktionen, “Heat-up’, finns tillganglig for alla kokzoner.
Funktionen innebar att kokzonen fungerar pa hogsta effektniva under en viss, bestdmd tid och
att effektnivan automatiskt atergar till installd niva ndr denna tid har gatt. Tiden &r i detta fall
avhangig den installda effektnivan.

Funktionen “Heat-up” aktiveras genom att vrida vredet i moturs riktning under tva

sekunder, fran 0-laget till slutlaget. Efter en kort ljudsignal visas ett [A] pa displayen till aktuell
kokzon. Inom tio sekunder efter det att snabbuppvarmningsfunktionen har aktiverats,

maste effektnivan for fortsatt tillagning stallas in. Om inte detta gors avbryts
uppvarmningsfunktionen.
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BRUKSANVISNING
Anvanda induktionshallen

Funktionen KEY-LOCK

Modeller med 6 / 7 zoner

Funktion for uppvarming
under 42° och 65°

Display

Funktionen BRIDGE

AN

Lasfunktionen, Key-lock, ar anvandbar om det finns barn. Vi rekommenderar dock att en vuxen
ar narvarande ndr spisen dr igdng. Nar lasfunktionen aktiveras ar alla kokzoner avstdngda och
kan inte startas av misstag.

Lasfunktionen “Key-lock” aktiveras genom att ha regulatorvreden i 0-lage och samtidigt vrida
pa kommandovred 1 och 2 moturs (de tva vdnstra zonerna). Pa displayen visas texten [L][L][L]
[L].

Lasfunktionen inaktiveras genom att upprepa samma forfarande. Pa displayen visas texten [O]
[F]. Om ett kommandovred vrids medan lasfunktionen ar aktiv visas bokstaverna [L][L][L][L] pa
displayen.

| I I | | |
-2— —&- -a- _z— | —e— -a-
| I | | | [ I
1 —H- _45_ -1- -4- -—-7-
I | | | | |
Lol Tl Tt G Ll T o] Tl Tl o Tt T Lo T Tt Lol

Vrid pa vredet (A) medurs. Mellan ldget da zonen ar avstangd (0) och effektlaget (1) finns laget
(u), vilket anger funktionen for uppvarmning av ratter i gryta vid 42 °C. For modeller med fem
eller sex zoner: vrid ytterligare pa vredet (A) medurs. Mellan laget “u” och effektlaget (1) finns
ldget “U’, vilket anger funktionen for uppvarmning av ratter i gryta vid 65 °C. Den maximala
anvandningstiden for bada funktionerna ar begransad till 120 minuter. Bdda funktionerna har
fortur framfor “HEAT-UP”.

Till varje kokzon hor en display.

- Installd effektniva: (1 -9)

- Uppvarmning av ratter 42° - 65° (U)

- Booster: (P)

—  Heat-up: (A)

—  Restvarmeindikation: (H)

- Utan kokkarl eller olampligt kokkarl: (U )
-  Externt fel: (E)

- Fel: (F)

- Permanent vridning pa vredet: (J‘)

Stall kastrullen mitt emellan de bada zonerna till vanster (1, 2) och vrid samtidigt medurs pa
vreden till de bdda zonerna sd 1angt det gar och lite till under tre sekunder, tills funktionen
BRIDGE gar igéng.

Darefter kan styrkan till de bada zonerna justeras med det framre vdnstra vredet (1).

Kastrullen som anvands maste vara tillrdckligt stor for att tacka bada zonernas mitt.
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BRUKSANVISNING
Anvanda induktionshallen

ANVANDARE

Begransning av
arbetstiden

Varje kokzon har en maximal tid under vilken den fungerar oavbrutet. Denna tid &r avhdngig
installd effektnivd. Om tidsgransen for funktionen uppnas stdngs den aktuella zonen av.

Effektniva (timmar)

Ungefarlig tidsgrans for funktionen (timmar)

U 2
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P 10 min. [P], darefter 80 min. [9])

Hantering av effekten

Nar boosterfunktionen anvdnds hanteras effekten pa foljande satt: senast installd tillagningsni-
va har fortur framfor de andra zonerna. Aktiveringen av en kokzon visas inte pa displayen om en
for hog effekt efterfragas. Forst efter att effekten har sankts genom att vredet till aktuell kokzon
har vridits moturs, pabdrjas i detta fall den vanliga funktionen och effekten som anvands visas

pa displayen.

Overhettning av kokzonen

Om en kokzon 6verhettas for mycket under tiden den ar i funktion, sanks effekten automatiskt.
Pa displayen visas den nya nivan som just har stallts in. | detta ldge gar det endast att sanka
effekten. Nar temperaturen i kokzonen sjunker under det kritiska vdrdet kan tillagningen ater-

upptas pa vanligt vis.

Rekommenderad effekt,
enbart indikativa varden

Vredets lage

Typ av tillagning

1-2 Smalta smor, choklad, osv.
2-3 Véarma sma mangder vatska, halla mat varm, tillreda
saser.
4-5 Vérma fast foda, tina djupfrysta varor, omelett pa 2-3 dgg,
frukt och gronsaker.
5-6 Koka kott och fisk, gronsaker i sas, ratter med
vatten, marmeladkok.
6-7 Kott- eller fiskrullad, biff, lever, agg.
8-9 Koka rejdla mangder vatten, fritera potatis, osv.
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BRUKSANVISNING
TFT-display

o Avbryta/Pausa @ Hem

° Start @ Ljus

@ °C-°F . Timer

0 Skarmlas ° Avsluta - Stopp - Exit
o Bekrafta @ Klocka

. Instéllningar ° Bekrafta installningar
o Kottermometer @ Stang av

L

Vred pa vissa modeller
Utover att stalla in och bekréfta funktionerna med touch pa TFT-displayen, gar det att styra fun-
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BRUKSANVISNING
TFT-display

ANVANDARE

Startsida/Hem: forsta sidan pa displayen.
3 valmgjligheter

Installningar for ugnen/ugnarna

Stall timern

Installningar

Installningar

Val av temperaturangivelse, °C eller °F.

Stalla klockan

Exit

Las skarmen

Justera ljudvolym och knappljud

For att lasa upp, vidror displayen i 10 sekunder

Stalla timer

Oka eller minska tiden.

Bekrafta nar onskad tid har stallts in.
En ljudsignal anger nar tiden har gatt.

Bekrafta och aterga till startsida/hem.

Tangentbord
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BRUKSANVISNING
Stalla in ugnen

3- Instéllning tillagningstemp. +
programmering utgangsldage

1- Val av tillagningsfunktion

4- Val av ugnsutrymme

Ljus (tant eller slickt) (modeller med tva ugnar)

Hem (aterga till forsta sidan)

2- Installnng av tillagnings-
temperatur

2a - Det finns tva sitt att stélla 2b -Bekrifta
in temperaturen pa: tillagningsfunktionen 3a - Instillning av
- dra 6ver panelen tillagningstid
-med + eller -

3¢ - Instéllning av starttid

1a- Valavtillagningi 1b - Bekréfta tillagningstiden ~ 3b - Visa sluttiden 3d - Bekréfta
torr/fuktig ugn for tillagningen tillagningsfunktionen
OBS! Endast vissa
tillagningslagen
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ANVANDARE

BRUKSANVISNING
Stalla in ugnen

11:4
i
INSTALLT UGNSUTRYMME
10m Néar ugnsutrymmet ar installt, dvs. tillagningsfunktion, tem-
2 8 O 1258 peratur och tidur har stallts in, maste detta bekraftas for att
uppvarmningen ska starta. Pa displayen visas da uppvarmn-
ingslaget

114

-G
g O UPPVARMNINGSFASEN

Det finns fyra nivaer med vilka uppvarmningen kan

2 8 O 9m 1 53 overvakas. Den roda delen dkar successivt, tills dess att

12:58 displayen &r fylld.

UPPVARMNINGEN KLAR

33588 Nar den forinstéllda temperaturen ar uppnadd blir displayen
41N rod vilket anger att uppvarmningsfasen ar klar och tillagnin-
‘*" gstiden startar. Om tillagningstiden var férprogrammerad
stdngs ugnen av automatiskt nar tiden har gatt.
weee 280 gl EEEE )

Om ingen tillagningstid var installd in kan ni avbryta

% och tillagningen avslutas
TILLAGNING MED KOTTTERMOMETER

OBS! Det gar inte att laga mat med koéttermometer vid funktionerna “DEFROST”, “QUICK START” och “PIZZA".
For in kottermometern i anslutningsstycket som sitter pa ugnens hégersida medan ugnen star i standby;

VAL AV TEMPERATUR FOR KOTTEMP LAGE FOR UPPVARMNING MED KOTTTEMP

é OBS! Om inte displayen reagerar pa kommando och pekfunktionen har hdangt upp sig, racker det med att
Oppna och sedan stanga ungsluckan for att displayfunktionen ska aterstallas.
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BRUKSANVISNING
Funktioner multifunktionsugn

Pizzabakning
Den hér funktionen &r sarskilt lamplig for att baka pizza, focaccia och brod. Varmen kommer framfor allt fran det nedre varmeelementet vilket
arbetar i kombination med ugnens 6vriga varmeelement.

Over- och undervarme (vanlig, statisk tillagning)
Detta ar den klassiska funktionen pa elektriska ugnar vilken &r speciellt lampad for tillagning av foljande matratter: flaskkotlett, kory, torsk,
braserat, vilt, ugnsbakat kalvkétt, maranger och smakakor, frukt i ugn, osv.

Tillagning med dvervarme
Sarskilt lampad for att bryna och avslutningsvis sétta farg pa manga ratter; denna funktion rekommenderas for hamburgare, flaskkotlett, kal-
vkotlett, sjotunga, smablackfisk m.m.

Grillning med stangd ugnslucka
Denna funktion ar lamplig for snabb genomgrillning av mat for att gratinera och ugnsbaka kott i allménhet, filé, grillad T-benstek, grillad fisk
samt grillade gronsaker. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termostaten instélld pa 180 °C.

Tillagning med undervdarme
Detta ar det mest lampliga tillagningssattet for att avsluta tillagningen av rétter, sarskilt vid bakning (smakakor, maranger, jasta kakor, fruktka-
kor osv.) och andra ratter.

Ventilerad grillning
Denna funktion &r sarskilt snabb, grillar vél igenom maten och &r markbart energisnal. Den lampar sig darfor for ett flertal matratter, sésom
flaskkotlett, korv, spett med flaskkott eller med blandade ingredienser osv. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termostaten installd pa

180 °C.
Intensivldge
Denna funktion ar till for snabb och intensiv tillagning av olika matratter. Den lampar sig for fisk i folie, braserade gronsaker, spett, anka,
kyckling osv.
Ventilerad tillagning av flera olika rétter
* Denna funktion gor det mojligt att laga till olika ratter samtidigt utan att dofterna blandar sig.

Ekotillagning
¥ g Denna funktion gor det mojligt att laga mat med en betydligt ldgre energidtgang. For att utnyttja den har egenskapen till fullo stéller ni forst
eco in ratten mitt i ugnen och staller darefter in funktionen ECO. Med ekofunktionen stéller tillagningstiden in sig pa langsam tillagning, sésom for:

braserat kott, vitt kott, pasta i ugnen, fina bakverk. Denna tillagningscykel rekommenderas ej for fryst mat. Denna tillagningscykel rekommen-
deras inte for frysta livsmedel. Obs! Tillagningsfunktionen “Eco”kan inte véljas ndr kottermometern &r instucken.

Tining

Gor det mojligt att snabbt tina upp alla sorters djupfrysta livsmedel, vilka snabbt tinas upp till rumstemperatur.

Quick Start

Denna funktion ar till for att det ska ga fortare att varma upp ugnen. Vi foreslar att denna funktion anvéands vid instéllning av temperaturer pa
* 200-320 °C. Det ger ingen direkt fordel att anvanda funktionen Quick Start for temperaturer under 200 °C. Nar ugnen har uppnatt temperatu-

ren sldacks den orange lampan pa termostaten. Ratterna som ska tillagas kan nu stéllas in i ugnen. Stéll nu in 6nskad tillagningsfunktion. OBS!

Funktionen Quick Start lampar sig inte fér matlagning. Den &r endast till for att ugnen ska ga snabbare att varma upp. ANVAND INTE

FUNKTIONEN QUICK START I MER AN20 MINUTER.

Torr / fuktig matlagning

Ugnen ar utrustad med en automatisk anordning som gor att kondensangor. i vissa funktioner, kommer slappas ut fran ugnen: det innebar
torr matlagning (dry). For matlagning som kraver att fukten stannar kvar i ugnen, véljs funktionen fukt. Den automatiska enheten kan kopplas
bort genom att trycka pa harfor avsedd ikon.

KONTROLL AV TILLAGNINGEN
Ugnsluckan kan 6ppnas nar som helst om maten som tillagas behéver kontrolleras. Nar luckan 6ppnas tands belysningen och vid ventilerad tillagning stannar
ventilationen av; vid grillning med stangd ugnslucka upphor spettet att rotera. Nar luckan stangs ateraktiveras den funktion som tidigare stallts in.
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ANVANDARE

BRUKSANVISNING
Funktioner statisk ugn

Over- och underviarme
Detta ar den klassiska funktionen pa elektriska ugnar vilken &r speciellt lampad for tillagning av féljande matréatter: flaskkotlett, korv, torsk,
braserat, vilt, ugnsbakat kalvkott, maranger och smakakor, frukt i ugn, osv.

Tillagning med undervdarme
Detta ar det mest lampliga tillagningssattet for att avsluta tillagningen av ratter, sarskilt vid bakning (smakakor, maranger, jasta kakor, fruktka-
kor osv.) och andra ratter.

Tillagning med dvervarme
Sarskilt lampad for att bryna och avslutningsvis satta farg pa manga ratter; denna funktion rekommenderas for hamburgare, flaskkotlett,
kalvkotlett, sjotunga, smablackfisk m.m.

Grillning med stangd ugnslucka
Denna funktion &r lamplig for snabb genomgrillning, for att gratinera och ugnsbaka kétt i allménhet, filé, grillad T-benstek, grillad fisk samt
grillade gronsaker. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termostaten instélld pa 180 °C.

Ekotillagning

4 Denna funktion gor det mgjligt att laga mat med en betydligt lagre energiatgang. For att utnyttja den hér egenskapen till fullo staller ni
forst in ratten mitt i ugnen och staller dérefter in funktionen ECO. Med ekofunktionen staller tillagningstiden in sig pa langsam tillagning,
sasom for:braserat kott, vitt kott, pasta i ugnen, fina bakverk. Denna tillagningscykel rekommenderas ej for fryst mat.
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BRUKSANVISNING
Oppna och stanga ugnsluckan

OBS! For att undvika fysisk averkan rekommenderar vi att luckan 6ppnas och sténgs med ett tag
om handtaget, se féljande bilder.
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ANVANDARE

BRUKSANVISNING

Varmelada

OBS!

Ldmna inte plast / syntetiska eller brandfarliga foremal inuti ldadan. Nar produkten slas pa kan
dessa foremal eller material smalta och antdandas (risk for brand).

Sitt eller trampa inte pa ladan: detta undviker risken for personskador och skador pa produkten.

Varmelada

Efter att ha valt ikonen for uppvarmd lada pa displayen visas sidan for installning av varmelada.

Val av ugnsutrymme

Har kan du vélja temperaturen for tallriksuppvarmningen mellan 30 ° C och 80 ° C. Dessutom
kan uppvarmningstiden valjas.

Anvanda forsta gangen

Rengdr ladan innan du anvander produkten enligt instruktionerna i avsnittet "Underhall &
skotsel”. Satt sedan pa den uppvarmda ladan i minst 2 timmar genom att valja maximal tem-
peratur. Férsta gangen ugnen startas avger den en speciell lukt som kommer av rester fran
tillverkningen, sdsom fett, olja eller resina. Bade lukten och roken som kan bildas forsvinner
efter kort tid.

Temperaturrekommendation

Ca. 40 ° C-Varma koppar och glas
Med den har installningen svalnar inte innehallet i koppar och glas snabbt och det gar att han-
tera koppar och glas utan att branna sig.

Ca. 60 ° C-Varma tallrikar och fat
Perfekt for tallrikar och serveringsfat. Mat som serveras pa uppvarmda tallrikar haller sig varm
langre. Tallrikar och fat gar att hantera utan att branna sig.

Uppvarmningstider

Flera faktorer paverkar uppvarmningstiderna:
«  Material och tjocklek pa tallrikar och fat
«  Tallrikarnas placering - Rumstemperatur

Det ar darfor inte mojligt att ge exakta uppvarmningstider. Som referens listar vi dock nagra
anvandbara tider:

Antal: Tallrikar for 6 personer / tid (minuter) 30-35

Frekvent anvdndning av ladan gor det lattare att identifiera de tider och temperaturer som ska
stéllas in for olika sorters fat.

Ladans ytor kan bli heta under anvandning.
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BRUKSANVISNING

Tillbehor ugn

Roteisseriespett

Tra pa kottet som ska tillagas pa spettet och fixera det med de harfér avsedda fixeringsgafflar-
na. Placera stoden pa platen enligt bild, och lagg spettet pa stoden och for in det i hylsan till
den roterande motorn. Starta den statiska grillfunktionen med stangd ugnslucka. For att ta
ut spettet tillsammans med pldten drar ni bara ut spettet s& mycket som behdvs for att sedan
kunna ta ut det tillsammans med platen.

Teleskopiska skenor
(tillval)

Dra den markerade delen
nedat for att ta ned den
fran

ugnsvaggen.

Vrid och stod den pa en
plan yta vid sidan om den
utdragbara skenan.

Lossa latt pa klipset med
en sparskruvmejsel sa att
det gar att kndppa av.

Denna l6sning ar framtagen for att platar och ugnsgaller lattare ska kunna dras ut och hante-
ras. Satsen bestar av fullt utdragbara sidoskenor som I6per pa kullager for att platarna ska vara
enklare att ta ut och placera om. Skenorna ar tippsakra for att kunna hanteras under tryggare
forhallanden. Skenorna kan tas ut och rengoras eller flyttas till ett annat lage, se bild.

[ ]

-

For att satta tillbaka skenan, upprepa forfarandet i omvand ordning.
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ANVANDARE

UNDERHALL & SKOTSEL
Byta ugnslampa

GOr sa har Om inte ugnslampan fungerar ska stickkontakten till produkten dras ut ur vagguttaget,
skyddsglaset till lampan avldgsnas och glodlampan bytas ut. Den nya lampan ska vara avsedd
for anvandning under hog temperatur och ha specifika egenskaper for detta avseende. Vi
rekommenderar Halogenlampa G9 for temperatur 300 °C.

@ Lossa med en skruvmejsel

@ Oppna skyddsglaset till lampan

@ Dra ut lampan

@ Byt lampa och stang igen
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UNDERHALL & SKOTSEL
Lossa ugnsluckan

GOr sa har For att underlatta rengdringen av ugnen kan det vara praktiskt att montera ned ugnsluckan.
Gor enligt foljande:
Oppna ugnsluckan
lossa sparren C och for den nerat mot D
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ANVANDARE

UNDERHALL & SKOTSEL
Ugnsluckans glas

GOr sa har Ugnsluckan bestar av tre glasskivor (pa vissa modeller av tva). Glasskivorna rengérs med hu-
shallspapper som inte repar och vanligt diskmedel. Anvand inte skrovliga material som repar
eller metallskrapor for att gora rent glasluckan till ugnen. De inre glasskivorna kan tas ut for att
det ska vara enklare att rengéra dem. For att kunna ta ut skivorna maste ugnsluckan monteras
ner.

Ordningsfoljd OBS! Allt arbete ska ske efter det att luckan har tagits av ugnen och placerats pa en lamplig plan
for att lossa glasen f yta sa att luckans yta inte skadas.

@ Skruva av de bada skruvarna pa den 6vre listens vanstra och hogra sida.

@ Lyft upp och dra ut 6vre glaset

@ Dra ut mittenglaset
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UNDERHALL & SKOTSEL
Tips for rengoring av hallen

OBS! Sténg av produkten fére underhall och koppla bort fran eluttaget. Sékerstall att produkten har
A svalnat innan rengdring.
SPISHALL
SPISDEL RENGORINGSMETOD OBSERVERA

Yta i rostfritt stal

Lackerad yta

Brannargaller

Tandstift och
termoelement

Brannarkronor,
flamspridare och
brannarkapor

Induktionshall eller glaske-
ramikhall

Rengor delarna med ljummet vatten och
ett rengdringsmedel utan slipmedel. Torka
darefter med en mjuk trasa eller en trasa av
mikrofiber

For att de lackerade ytorna ska bibehalla sina
egenskaper ar det nédvandigt att de rengors
ofta med vatten och diskmedel.

Lyft av gallren och rengér dem med ljlummet
vatten och ett rengdéringsmedel utan slipme-
del. Ta noggrant bort alla intorkade rester. Tor-
ka gallren innan de sétts tillbaka pa spishallen.

Rengors med en fuktig trasa. Eventuella torra
rester tas bort med en trasticka eller en nal.

De flamspridande brannarkronorna och
brannarkdporna ar avtagbara for att ren-
goringen ska underlattas. Rengér dem med
ljummet vatten och ett rengéringsmedel utan
slipmedel.

Ta bort latta flackar med en fuktig trasa och
torka sedan med en torr trasa.
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Lystern bibehalls genom regelbunden ren-
goring med harfér avsedda produkter som
vanligtvis finns att tillga i handeln. Anvand
aldrig pulver med slipmedel.

Undvik att Iamna kvar sura och alkaliska amn-
en, sdsom vinager, citronsaft, salt, tomatjuice
0.s.v., pa de lackerade ytorna. Rengor de lacke-
rade delarna medan de fortfarande ar varma.

Undvik att Iamna kvar sura och alkaliska amn-
en, sasom vindger, citronsaft, salt, tomatjui-
ce m.m., pa de lackerade ytorna. Rengor de
lackerade delarna medan de fortfarande ar
varma.

Tandstiften och termoelementen ska alltid
kontrolleras och rengoras regelbundet.

Avlagsna noggrant alla intorkade rester och
vanta med att satta tillbaks tills de har torkat
helt. Om brannaren inte fungerar som den ska
ska de yttre kronorna kontrolleras for att se att
hdlen &r helt rena.

Rengor inte hallen med rengéringsmedel el-
ler slipmedel. Anvéand inte foremal som kan
forstora glashallen. Se till att kastrullbottnar-
na ar rena och att glasytan inte ar dammig.
Glasytan kan repas nar kastruller forflyttas pa
den. Ta omedelbart bort socker-, gelatin- och
marmeladrester sa att glaset inte forstors.



ANVANDARE

UNDERHALL & SKOTSEL
Tips for rengdring av brannare

Underhall och rengéring VIKTIGT: Helsvarta brannare med nanoteknologisk yta

Rengdringsmetoder for att bevara ytans kvalitet

«  Lat alltid bréannaren kylas ner till rumstemperatur innan rengéring. Doppa aldrig en varm
brannare i kallt vatten.
Rengor med varmt vatten och sa lite (neutralt) diskmedel som mojligt. Gnid med en trasa,
garna i naturellt cellulosamaterial eller en icke-slipande svamp.
Anvéand aldrig anga, stalull, slipande trasa eller svamp.
Undvik att mat branner fast pa brannaren. Om flackar/missfargning uppstar pa ytan (fors-
amrar inte produktens funktionalitet) kan vissa flackar tas bort pa foljande satt: Lagg brann-
aren i hett vatten med diskmedel, torka med trasa (garna i cellulosa men aldrig slipande
trasa eller svamp). For svarare flackar kan man varma vit vindger och rengdra med trasa.
Undvik att brannarna har kontakt med mat for lange, i synnerhet mat med hog syra (som
tomatsas).
Anvéand aldrig metallredskap pa brannarna, anvand tra eller plastredskap.
Diska ALDRIG brannarnas delar i diskmaskin, da de blir irreparabelt forstorda.
Om brannaren fungerar déligt, sdkerstall att den yttre brannarkronans hal &r rena och torra.
Det ar viktigt att alla delar ar torra innan man lagger pa brannarna pa spisen igen.
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UNDERHALL & SKOTSEL
Tips for rengoring av ugn och kontrollpanel

UGN

UGNSDEL

Ugnens insida

RENGORINGSMETOD

Vi rekommenderar att ugnen rengors varje
gang den har anvants. Smutsen gar

da lattare att avlagsna och ni undviker att
den brénner fast upprepade ganger under
hoég temperatur.

Ta ut alla uttagbara delar och reng6r dem var
for sig med varmt vatten och ett
rengdringsmedel utan slipmedel.
Ugnsutrymmet reng6rs med en mjuk fuktad
trasa och torkas av.

OBSERVERA

Anvand inte angrengdring for att rengdra
ugnen inuti.

Anvand inte rengoringsmedel med slipmedel
eller vassa metallverktyg for att rengora gla-
sluckan till ugnen, ytan kan da skadas och ga
sonder.

Ugnsplat Sank ner brickan i en 16sning med varmt Avldgsna matrester omedelbart efter anvand-
vatten och neutralt diskmedel. Torka efter ningen.
rengodringen.

Galler Rengdr gallren med varmt vatten och ren- Om smutsen pa gallren &r ingrodd och hard
goringsmedel utan slipmedel. rekommenderar vi att gallren far ligga i blot

nagon timme innan de rengors.
KONTROLLPANEL
PANELDEL RENGORINGSMETOD OBSERVERA

Yta i rostfritt stal

Lackad yta

Rengdr delarna med ljummet vatten

och ett flytande rengdringsmedel utan slip-
medel. Torka sedan med en mjuk trasa eller en
trasa i mikrofiber

For att egenskaperna hos lackade delar ska
bevaras maste dessa delar rengéras ofta med
vatten och diskmedel.
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Lystern bibehalls genom regelbunden ren-
goring med hérfor avsedda produkter som
vanligtvis finns att tillga i handeln. Anvand al-
drig rengéringsmedel med slipmedel.

Se till att inga sura och basiska @mnen (t. ex.
attika, citronsaft, salt, tomatjuice osv.) blir kvar
pa de lackade delarna. Rengoér lackade ytor
medan de dnnu dr varma.



ANVANDARE

PROBLEMLOSNING
Generella problem gashall

OBS!

A

Innan reparationsarbete ska utféras pa spisen maste spisen kopplas ifran elndtet, dvs. den
elektriska kabeln maste dras ur eller harfor avsedd strombrytare vridas till avstangt lage.

Insatser och reparationsarbete som utfors av ej auktoriserade personer kan orsaka en elektrisk
stot eller kortslutning. Utfor inte sédant arbete! Overlat det till en fackman.

Vid enklare stérningar kan ni prova att [0sa problemet genom att félja véra rad och anvisningar.

Insatser fran verkstader under garantiperioden &r inte kostnadsfria om produkten inte fungerar
pa grund av felaktigt anvandande.

Om fel uppstar pa grund av felaktig installation eller handhavande, &r insatser fran verkstader
under garantiperioden inte kostnadsfria. Garantin géller ej avhjdlpande av funktionsfel eller
reklamerade fel som uppkommit till foljd av felaktigt anvandande eller felaktig installering. Ga-
rantikostnaden aligger da anvandaren.

SMARRE PROBLEM SOM KAN LOSAS UTAN FACKMANNAHJALP

Problem

Méjlig orsak

Avhjdlpning

Lagan tands inte

Brannarnas delar ligger inte ratt se sida
16).

Kontrollera att delarna "klickar i".

Lagan andras plotsligt.

Brannarens delar ar inte ratt placerade.

Placera brannarens delar ratt.

Tandarvredet maste hallas intryckt
langre an vanligt for att brannarna ska
tandas.

Brannarens delar ar inte ratt placerade.

Placera brannarens delar ratt.

Lagan slacks efter att ha ténts.

Vredet holls inte intryckt tillrackligt
lange eller trycktes in for lite.

Hall vredet intryckt Iangre innan det
slapps ut. Tryck hart.

Gallret har bytt farg i omradet runt
brannaren.

Ett naturligt fenomomen som uppstar
till foljd av den héga temperaturen.

Rengdr gallret med ett rengdringsmed-
el for rengoring av metaller.

Den elektriska tandningen fungerar
inte langre

Rester av mat eller rengéringsmedel
mellan tandstiftet och brannaren.

Rengor noggrant mellan tandstiftet
och brannaren.

Locken pa brdannarna ar smutsiga.

Normal smuts.

Rengor locken med ett rengdrings-
medel for metaller

Displayen lyder inte kommando.

Den blockerade displayen har vidrorts.

Oppna och stang sedan ugnsluckan.

MED FACKMANNAHJALP

Gnisttandningen funkar generellt sett
samre

Tandstift eller kopplingssplint trasigt/
trasig

Kontrollera att tandstiftet och/eller
kopplingssplinten och byt ut delen om
den ar trasiqg.
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PROBLEMLOSNING
Generella problem induktionshall

Avvikelse Orsak

Produkten och spishallen startar inte — Hallen ar inte riktigt ansluten till elnatet.
- Den skyddande sdkringen ar trasig.
— Funktionen KEY-LOCK &r aktiverad (se sida 22).

Symbolen” U ”visas pa displayen: - Kastrullen har inte stallts pa kokzonen.
- Kastrullen lampar sig inte for induktionshallar.
— Kastrullens botten har for liten diameter.

Symbolen” F "visas pa displayen: - Kokzonen ar inte langre anvandbar
- Kontakta en auktoriserad verkstad.

Symbolen” E "visas pa displayen: — Det ar fel pa elsystemet.
- Koppla bort hallen fran elnatet.

— Kontakta en auktoriserad verkstad.

Kokzonerna fungerar inte: — Sakerhetssystemet ar i funktion.
— Kastrullen &r tom och dess botten dr 6verhettad.

Ventilationen fortsatter dven om hallen ar — Detta ar inte ett fel. Ventilationen fortsatter for att skydda elektroniken.
avstangd - Den automatiska ventilationen stannar automatiskt.
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ANVANDARE

PROBLEMLOSNING
Generella problem TFT-display

Systemfel Foljande fel pavisas:
Syntaxen som ger felkod ar: “EYY x", dar:

YY = felkod
X = numret pa ugnsutrymmet nar felet genereras eller ‘0’ for
generella fel
Beskrivning Felets ID-beteckning
Ugnstermom. fungerar ej 00
Kortslutning, ugnstermometer 01
Koéttermometern fungerar ej 04
Kortslutning, kotttermometer 05
Overhettning 08
Kylflakten fungerar ej 16
Inre avvikelse (elektronikkort) 19
Kommunikationsfel 20
FELMEDDELANDE MEDDELANDET OPPEN LUCKA

(UNDERTILLAGNING)

X

Vid fel, koppla forst ifran produkten och koppla sedan Stang ugnsluckan.
till den.
Om felet kvarstar ska en fackman kontaktas.
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TILLAGNINGSTABELL
Tillagning med varmluft (endast indikativa varden)

MATRATT TEMP. C° @

YA

FALSNIVA MIN.
KOTT
Oxstek 170-180 2/3 40/50
Kalvstek 160-180 2/3 65/90
Lammstek 140-160 2 100/130
Rostbiff 180-190 2/3 40/45
Stekt hare 170-180 2/3 80/100
Stekt kanin 160-170 2 80/100
Stekt kalkon 160-170 2 160/240
Stekt gés 160-180 2/3 120/160
Stekt anka 170-180 2/3 100/160
Stekt kyckling 180 2/3 90/120
FISK 160-180 2/3 15/25
BAKELSER
Frukt- och eller bérpaj 180 2 15/20
Margaretatarta, botten 160-180 2 35/40
Brioche 180 2 25/30
Sockerkaka 165 2 25/30
Mérdegskakor 160-180 2 5/10
Butterkaka 200-225 2 25/35
Appelstrudel 180 2 20/30
Savoiardikex 130-135 2 15
Ugnsstekta dpplen 180-200 2 15/20
Kladdkaka 180-200 2 15/20
Brod
Brod .]:I'. 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 2 7
VIKTIGT Satt in matratterna ndr ugnen dr varm.
Tillagning med grill I ugnar med elektrisk grill ska tillagningen ske med stangd lucka i 180 °C, och med hog placering.
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ANVANDARE

TILLAGNINGSTABELL
Tillagning med statisk ugn (endast indikativa varden)

5
4
MATRATT TEMP.C° @% MIN.

KOTT

Oxstek 225 2/3 60/80
Kalvstek 225 2/3 60/80
Lammstek 225 2 40/50
Rostbiff 230 2/3 50/60
Stekt hare 250 2/3 40/50
Stekt kanin 250 2 40/50
Stekt kalkon 250 2 50/60
Stekt gas 225 2/3 60/70
Stekt anka 250 2/3 45/60
Stekt kyckling 250 2/3 40/45
FISK 200-225 1/2 15/25
BAKELSER

Frukt- och eller barpaj 200 2 20
Margaretatarta, botten 175-200 2 40/50
Brioche 175-200 2 30/35
Sockerkaka 175 2 30/35
Mordegskakor 175-200 2 30/35
Butterkaka 225-250 2 5/10
Appelstrudel 180-200 2 25/35
Savoiardikex 150 2 20/30
Ugnsstekta dpplen 180-200 2 15
Kladdkaka 200-220 2 15/20
Brod

Brod 220 3 30
Pizza -]::I- 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
VIKTIGT Satt in matratterna nar ugnen ar varm.

Tillagning med grill I ugnar med elektrisk grill ska tillagningen ske med stangd lucka i 180 °C, och med hog placering.
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TILLAGNINGSTABELL

Ratternas innertemperatur, matt med kottermometer

Matbord Matratt

Innertemperatur (°C)

Notkott

- Rostbiff - oxfilé,

blodig 40-45

mediumstekt (rosa) 50-55

valstekt 60-65
- Ugnsbakat notkott 80-85
Flaskkott
« Flaskkotlettrad 65-70
- Ugnsbakat flaskkott | skinka 80-85
« Coppa, grisfot 80-85
« Flaskkotlett 75-80
- Ytterfilé 70
« Kassler 65-70
- Kottfarslimpa 70-75
Kalvkott
- Ugnsbakat kalvkott 70-75
- Ugnsbakat kalvkott med kalvnjurar 75-80
« Kalvklove 80-85
Vilt
- Viltkott 75-80
*Rygg 60-70
- Blodig biff 40-45
« Mediumstekt biff (rosa) 50-55
- Valstekt biff 60-65
Lamm 80-85
Kottrullad 70-75
Kyckling 85-90
Fisk 85-90

OBS! For alltid in staven pa kéttermometern dnda till handtaget sa att spetsen hamnar mitt i kottet och inte i

narheten av benet eller fettet.
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INFORMATION
Att paminna anvandaren om

INSTALLATOR

OBS

A

Installatéren ska paminna anvandaren om att:

- kontrollera att produkten &ar intakt och att all dokumentation géllande produkten finns
med;

- kontrollera att produkten har alla tillbeh&r som ska finnas med;

- kontrollera att produkten kan anvandas i enlighet med gallande regler (anvdndning av
ugn, anvandning av termostat, tandning och omtandning av brénnare);

GASLACKOR

A

I hdndelse av en gaslacka ska gaskranen stdngas, produkten kopplas ifran elnatet och en aukto-
riserad serviceverkstad kontaktas. Atgarder och skotselarbete ska endast utféras av en aukto-
riserad fackman.

FRAGOR?

Vid fragor, kontakta:

Italian Brands AB
Telefonnummer: 08-54 44 35 35
E-post: info@italianbrands.se

47



INSTALLATION
Monteringsanvisningar for ben

Fasta plattan mot benet:

A - Placera plattan ovanpa basen pa benet och se till att halen (B) stammer Gverens.
B - Fast de bada skruvarna med en insexnyckel.
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INSTALLATOR

INSTALLATION
Monteringsanvisningar for ben

Vand spisen sa att den vilar pa baksidan:

A - Satt benet pa plats; se till att skruvarna stammer med halen i spisen
B - Fast skruvarna med en skruvmejsel (4 skruvar med 4 brickor)

49



INSTALLATION
Monteringsanvisningar for ben

@ Justering av hojden pa benen:

A - Satt i insexnyckeln i hdlet i benet sa att justeringsskruven blockeras

B - Genom att blockera justeringsskruven kan hojden pa benet justeras for att eventuella oregelbundenheter i
golvet motverkas.
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INSTALLATION

INSTALLATOR

Installationsinstruktioner

OBS

A

Produktens vikt overstiger 60 kg varfor produkten ska hanteras med lampliga hjalpmedel.

For att inte boja benen far kdksspisen inte slapas under nagra omstandigheter. Produkten ska
utplaceras genom att den lyfts. Lamplig utrustning.

L

Matt att ta hansyn till

a (mm) Modell
911 PMO09
1216 PM12...

Direktiv/regler

- Denna produkt uppfyller kraven i radande relevanta direktiv om CE-markning.

Denna produkt foljer féljande direktiv/forordning:
DIREKTIV 2002/96/CE

LAGSPANNINGSDIREKTIV 2014/35/UE

FORORDNING GAR UE 2016/426

EMC-DIREKTIV 2014/30/UE

FORORDNING NR 1935/2004 (kontakt med livsmedel)

- Installationen far endast utféras av fackman enligt gdllande regler, i en lokal med permanent
ventilation och i enlighet med foljande regler for installation: UNI 7129-1, UNI 7129-2, UNI 7129-
3, UNI7129-4, UNI 7131.

Ventilation av lokaler

Detta ar en produkt av typ “A’, vilket innebar att den inte ska anslutas till nagon enhet for utfors-
el av forbranningsprodukter utan installeras under en flaktkapa eller annat system for rokutsug
enligt gallande regler. Kinnedom om och konsultation av reglerna ar avgorande for en kvali-
ficerad installation. Vi vill pdminna om att den mangd luft som kravs for forbranning medelst
forbrannarna ér 2 m3/h per kW installerad nominell effekt (se markplaten).

Nar produkten anvinds intensivt och lange kan det krévas ytterligare ventilation. Oppnaii sa fall
ett fonster eller 6ka den mekaniska fléktens effekt.
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INSTALLATION
Montering av spis mellan skap

Tillvigagéngssatt - Produkten kan installeras fristaende: klass 1.
- Produkten kan installeras: mellan skap klass 2 underklass 1.
- Utrustningen ar skyddad mot 6verhettning och kan darfor installeras vid sidan av kdksinr-
edning vars hojd inte dverstiger matlagningshallens. Vaggen som kommer i kontakt med
utrustningens baksida ska vara av obrannbart material.

Observera foljande sakerhetsforeskrifter for att utfra en korrekt installation av utrustningen:

- Den koksinredning som ar placerad i narheten av utrustningen och vars hojd dverstiger
matlagningshallens ska placeras minst 50 mm fran hallens kant (A).

- Flaktkapan ska installeras pa det satt som anges i dess bruksanvisning och alltid pa av-
stand av minst 650 mm for spis med gashall (B). For spis med induktionshall rekommen-
deras ett avstand pa minst 500 mm (C).

- Om utrustningen installeras under ett vaggskap ska detta vara pa ett avstand av minst
700 mm fran matlagningshallen.
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INSTALLATOR

INSTALLATION
Monteringsanvisning for tippskydd

OBS! Mgjlig tippning

Nar spisen dr monterad och justerad i hojd:
- Mat héjden mellan golvet och den 6vre kanten av den bakre regeln och addera 15 mm.

Modeller: 90 - 120 cm.

150 mm

- Centrera spisen ddr den ska sta. Mat ut mitten pa vaggen som motsvarar mitten pa spisen
och borra ett hdl med en lamplig borrdiameter pa 6 mm och fast tippskyddet i vaggen.

- Kontrollera att spisen har stéd av den bakre vaggen och att spisen inte gar att valta.

OBS é Anti-Tilt-systemet garanteras endast om spisen monteras med ryggen mot den bakre vdaggen,
som ska vara stabil.
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ELANSLUTNING
Spis

OBS

A

Foljande instruktioner dr avsedda for den fackman som ska ha hand om installation, installning
och tekniskt underhall av produkten samt som ska se till att dessa moment i stérsta, mojliga
man, utfors riktigt och i enlighet med gallande regler.

Viktigt: Allt installningsarbete, underhallsarbete, m.m., ska utforas efter att elektriciteten i koket
har kopplats ifran.

Regler for installation

« Installationen madste ske i enlighet med gaéllande regler for elinstallation.
Producenten avsager sig i annat fall allt ansvar. | detta hafte finner ni ocksa elschemat for
er produkt.

«  Produkten &r utrustad for att kunna anslutas till den nédtspanning som star angiven pa
typskylten.

Innan produkten kopplas in i ndtuttaget ska ni forsakra er om att:
«  Spanningen i kraftledningsnatet matchar specifikationerna som anges pa typskylten
«  elsystemet har en korrekt och effektiv jordning.

Vid tillkopplingen tank pa att den gulgrona kabeln &r den jordade ledningen och att den aldrig
far brytas. Kontaktuttaget maste vara synligt och lattillgangligt, sa att produkten latt kan kop-
plas ifran.

For fast natinstallation kravs det att:

«  sakringen och elsystemet i huset dr dimensionerade for belastningen fran produkten (se
uppgifterna pa typskylten).

- elnatet har en effektiv jordning.

« uttaget eller den allpoliga strombrytaren med en 6ppning om minst 3 mm, ar latt tkomlig
nar produkten ar installerad.

« enjordfelsbrytare som foljer gdllande regler for installation ar inforlivad i systemet.

OBS

Den gulgréna jordbrytaren far aldrig brytas, Spisen kan férses med enfasig, tvéfasig
inte ens av strombrytaren. Stromkabeln eller trefasig spanning. Foér korrekt an-
maste placeras pa sa vis att den inte kommer slutning till eluttaget f5lj schemat ne-
i kontakt med ytor som har en temperatur dan som illustrerar uttaget, i synnerhet
pa 50 °C 6ver rumstemperaturen. Kontakta anslutningsuttagen (1-2-3-4-5) och de
seviceverkstaden om stromkabeln behover olika natlinjerna (L1-L2-L3-N).

bytas ut.

L N
ZXL_IMVAC3
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ELANSLUTNING
Spis med induktionshall

INSTALLATOR

OBS Produkten levereras utan sladd och stickkontakt. Lamplig sladd och stickkontakt som uppfyl-
ler regelkraven och klarar belastningen (se tabell) maste darfor monteras. Stromforsoérjningsk-
abeln ska placeras pa sa satt att den inte i ndgon del uppnar en temperatur som Overstiger
rumstemperaturen med 50 °C.

(*) berdknat med tillampning av en sammanlagringsfaktor, EN60335-2-6

Uppgifter avseende ELFORSORINING ANSLUTNING KABELAREA SLADDTYP

elforsorjningskabeln 220-240V a.c. 1P+N 1fas + N 3x10% HO7RN

50/60Hz

380-415V a.c. 3P+N 3fas+N 5x4 HO5RR
50/60Hz

380-415V a.c. 2P+N 2fas+N 4x6 HO5RR

Mod. PMI09S3 50/60Hz
220-240V a.c. 1P+N 1fas+N 3x10* HO7RN

50/60Hz
400V a.c. 3P+N 3fas+N 5x4 HO5RR
50/60Hz

Mod. PMI127S3
380-415V a.c. 2P+N 2fas+N 4x10 HO5RR

50/60Hz

.....

‘G ANSLUTNING TILL GAS

A B e g
Mod./PM09 205 14 455 183
Mod./PM12 205 14 457 192
Mod./PMI09
Vy bakifran Vy fran sidan
L m d
1
e 3

\_"’“_]A

~ |
i
1o

140 mm
Y
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GASANSLUTNING

Utfors av kvalificerad / behorig installator

Instruktioner
(UNI'7129/7131)

a) Anslutning till fast gasnat

All anslutning till fast gasnat ska endast utforas av auktoriserad gasinstallator i enlighet med
gallande standard och sakerhetsforeskrifter; EGN Energigasnormerna.

Se riktlinjer fran Energigas Sverige; “Installation av gasapparater for matlagning, brasor och
varmare i hushall’, Energigas Sverige 2016.

b) Gasolanslutning

Nippel, adapter och packning medféljer spisen for anslutning med gasolslang.
Installationsmaterial (som slang, slangkldamma, gasoltub, regulator mm) for den lokala
installationen ingar ej

For gasolanslutning ska anslutningen goras med flexibel gummislang mot spis (maximal langd
1,5 m), slangen ska vara godkand enligt svensk standard (SS-EN 16436 eller EN 1762) och ska
klara -30°C. Gasolslangen ska vara méarkt med tillverkningsar.

For langre anslutning anvands kopparrér som bor installeras av profesionell VVS- eller
gasinstallator.

Spisen skall anslutas till gasolflaska via en godkand tryckregulator / reducerventil for 30 Mbar
tryck.

Slangen skall vara synlig och kunna inspekteras i hela sin langd, ska bytas ut vid utgdngsdat-
umet, far inte na temperatur som 6verstiger 50°C, far inte vara foremal for dragkraft och vrid-
ningsspanningar, far inte strypas och far inte komma i kontakt med skarpa delar, vassa kanter
eller liknande.

¢) For mer information om en sdker gasolinstallation i hemmet, Ids mer i“Gasol for hem och
fritid’, utgiven av Myndigheten for Samhallsskydd och beredskap, publikation nr MSB1626 -
november 2020

Kontrollera sa att det inte finns nagra lackor genom att anvanda en tvallosning eller lackspray
(anvand aldrig 6ppen laga).

Konvertering till andra typer

av gas

Produkten levereras for att fungera for gasanslutning enligt typskylten markt CAT.III 1Tab2H3B/P;
= stadsgas G150.1/stadsgas G110, naturgas G20 och gasol G30/31. Varje produkt levereras re-
dan férberedd med ratt munstycken for en viss gassort, vilken gassort framgar av gasmarkning-
setiketten pa spisens baksida. Om konvertering till andra gassorter ar nddvandig, fortsatt enligt
beskrivningen i stycket “Konvertering - Anpassning till andra typer av gas”

OBS!

A

Reparation, service eller underhallsarbete ska utforas av en auktoriserad tekniker efter att pro-
dukten kopplats ur elndtet och gasférsorjningen stangts.
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KONVERTERING
Konvertering till andra typer av gas

GOr sa har: - Lyft av gallret och brannarna fran spishallen.

SR-R «  BrannarnaSR-R:
Skruva av munstycken “U” med hjélp av en skiftnyckel, 7 mm, och byt ut mot de fér den nya

gasen enligt tabellen som féljer, se sida 15.

U
GOr sa har: «  +Brannare med DCC/DUAL: skruva av de bada skruvarna och ta av locket (fig. 2),
DCC/DUAL .« Skruva loss injektorerna“U” med en 7 mm skiftnyckel (fig. 3 - 4) och ersitt dem med

de som tillhandahalls for den nya gasen enligt tabell pa sidan 15.
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JUSTERING
Justera installningsskruv for sparlaga

Justeringskontroll Kontrollera att brannarnas instéllningsskruvar for sparlaga pa spishallen ar ratt installda nar
utrustningen installeras. Vid byte till annan gastyp ar instéllningsskruven for sparlaga absolut
nddvandig att justera. Installningen utfors enligt féljande.

Spisens brdnnare 1. Tand en brannare i taget och stéll in maxlaga.

2. Tabortvredet pa gaskranen. For in en skruvmejsel antingen i slutet av kranen eller i skru-
ven. (Fig. DUAL).

3. Satt kranen i minimilaget.

4. Skruva loss min. installningsskruven at vanster for att 6ka lagan eller skruva at den at
hoger for att minska lagan.

5. Vid anslutning till gasol maste installningsskruven for sparldga skruvas helt i bott.

Dual
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KONVERTERING

Tabell 6ver munstycken

Jequ g Lasknslel Jeqw R nLLe=in) Iequ T sz Ieqw g LraorasLl
2144 -y SEH Lk Loy T EHTE!
244 -y add Lk Eay Bl B EE A
274 o=y 274 o 0oy GEE LI 53R
mAL) Tl RaL| ha s 0o a7l
e’ £21) TR N s SIS
T CH AR ] L o A P i S L Bl AEQ S 1'UELA i
BT F R R nrE R e RTTIRT JRGQLIE NTTS
ANl TOC0SL T TEENETT. TE0alT R e A RS ERT
TEENEST SOE0NTLD TEENST GIE0SE T CLEOMEGD ARG T 5T
ANMTALT NIETH D BBOTAILE TESTL'T NLEOET'T JRgL ETISETA
TN IR TIEQOST T OLTOEE D IEQUIET 570
TEENEST SOE0 LT TEENSST TEEOSLET OTe0fen'T FEQLI T 5T Py
ErLias L LITLIST) EELIAIS L AL LLAIV LA IETRPENEE :
0TI TOTO: EROTIOOT. TTOOET TRT0 A" IEqUITT T
T2T0/00T ZTEOTE TETLO0T TITOTI 2TT0Ta'n e AN
Al ERd EO LD g EOER w1 IR JECW U LEEE D
CETPT Ui LA L OGS0 FETONET'T) IR R TEE
T Bl T TR 7Y B N I LS - e &t SR
LEEDS 0D 8 pAVEE G ITT G L |80 00/ 080 [ 08880 KD A LIy
(3% Lle ale TET Y20
DT A0 ol U g6 E £ CITE o T CE Ty
1¥nd 330 = ye

59



ELSCHEMA

Teckenforklaring

00 Svart K2 " "nedre varmeelement R2 Nedre varmelement
11 Brun K3 " "ugnsflakt R3 Grillelement
22 Rod K4 " "runt vdrmelement R4 Runt varmeelement
33 Vit K5 " "6vre varmelement R5 Barbecue-element
44 Gul K6 " "ugnsbelysning 1 RE Energijustering
45 Gul-gron K15 " " stomme SA Kretskort
55 Gra L1 Ugnsbelysning SD Kretskort till display
66 Bla L2 Ugnsbelysning SE Kraftkort, statisk ugn
AA Transformator for tdndning M Kopplingsplint Sl Grénssnittskort
C Omkopplare MA Mikrobrytare for tdndning SPL Tandstift
Ccp Sondanslutning MG Mikrobrytare for roteisseriespett sp Kraftkort
DU Angutlopp MGL :Vliiklrobrytare for metallring till TS Sikerhetstermostat
edlampa
EF Kodare for funktioner VR i
MP Mikrobrytare for ugnslucka Starnmotor
EN Kodare 5kt 6 i
N Nolla VT Flakt for nedkylning
ET Kodare for temperatur TST Sakerhetstermostat for tangentiell
NTC Temperatursond motor
F Fas
P1..6 Zons induktion DY Display
GL Metallring till ledlampa
R . . PT1000 | Temperatursond SWD Styrkort for lador
K1 Jordledning fér kopplingsplint -
R1 Ovre varmelement

6 - ZONS INDUKTION
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7 - ZONS INDUKTION
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