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VIKTIGA é
SAKERHETSFORESKRIFTER

Produktinformation  Modellens typskylt hittar du pa insidan av ugnen nar du 6ppnar
luckan.

OBS! Denna varningsinformation galler for flera olika modeller. Var
noga med att kontrollera vilken typ du har, se typskylten.

é Denna varningsinformation galler for landet (destinationsland)
som framgar av typskylten; SE.

1 Las bruksanvisningen noggrant innan du anvander produkten.
Den innehadller bland annat mycket viktig information om
sakerhet i samband med installation, anvandning och skotsel.
Forvara bruksanvisningen val for kommande bruk och for att ha
tillgang till serienumret.

2 Produktens elektriska sakerhet kan endast garanteras om den
har jordats korrekt i enlighet med gallande regler. Det ar ytterst
viktigt att forsakra sig om att dessa regler har f6ljts. Vand dig
till en fackman om du ar tveksam och be att fa elnatssystemet
noggrant kontrollerat. Producenten fransager sig allt ansvar for
skador som uppstar till féljd av felaktig jordning.

3 Kontrollera att de tekniska uppgifterna pa typskylten
stammer Overens med uppgifterna om elnatssystemet och
gasforsorjningsnatet innan produkten ansluts. Installationen
ska utforas av fackman.

4 Kontrollera att elnatet och eluttagen har kapacitet for att tala
apparatens maximala effektuttag, se typskylten. Vand er till en
fackman om ni ar tveksamma.




ANVANDAREN

VIKTIGA é
SAKERHETSFORESKRIFTER

5 Produkten maste anslutas till elnatet i enlighet med
angiven polaritet. For fast natanslutning ar det nodvandigt
att forutse en anordning som garanterar bortkoppling fran
natet, med en kontaktoppning som tillater total bortkoppling,
i handelse av oOverspanning av kategori lll, i enlighet med
installationsforeskrifterna.

6 Elkabeln ar utan stickkontakt; se avsnittet “Elektrisk anslutning”
for inkoppling. Vi rekommenderar att ej anvanda adaptrar,
flerkontaktsuttag och forlangningssladdar. Nar apparaten star
oanvand under en langre tid ska stickkontakten dras ur och den
allmanna strombrytaren slas ifran.

7 Dra ur stickkontakten nar produkten star oanvand under en
langre tid och sla ifran huvudstrombrytaren.

g Tapp inte till luftintag/kyléppningar.

9 Elsladden till en skadad produkt far endast bytas ut av en av
producenten godkand serviceverkstad.

10 Produkten far endast anvandas till det den ar avsedd for dvs.

11

matlagning. Allt annat bruk, till exempel uppvarmning av ett
rum, ar felaktigt och foljaktligen farligt. Producenten fransager
sig allt ansvar for skador som orsakats av felaktig anvandning av
denna produkt.

Nar elektriska produkter anvands, oavsett typ, maste vissa

grundlaggande regler foljas, sasom att:

A. aldrig vidrora ugnen med fuktiga eller blota hander eller
fotter.

B. aldrig vara barfota nar ugnen anvands.

C. undvika att anvanda forlangningssladdar och vidta
forsiktighetsatgarder om sddana maste anvandas

D. aldrig dra i sladden for att dra ur stickkontakten;

E. inte utsatta ugnen for vaderpaverkan sasom regn sol, osv.

F. Obs! Atkomliga delar kan bli mycket varma

under anvandningen. Barn under atta ar ska hallas borta fran

5
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SAKERHETSFORESKRIFTER A
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produkten savida de inte halls under konstant uppsyn. Barn
som fyllt atta ar, personer med nedsatt fysisk och psykisk
formaga, personer med nedsatt kansel samt personer som saknar
kunskap om ugnen far anvanda produkten under 6verinseende
av en harfor lamplig person eller efter att ha fatt instruktioner
om hur den anvands pa ett sakert satt och inser vilka risker som
ar forknippade med anvandandet. Barn far ej leka med ugnen.
rengorings- och underhallsarbete far ej utféras av barn utan
overinseende av en vuxen person.

Obs! Vissa atkomliga delar kan uppna hog temperatur nar
ugnen anvands; hall barn pa behorigt avstand. Ugnen blir
ordentligt varm nar den anvands. Ugnens inre delar far darfor
absolut inte vidroras.

Innan produkten rengors sakerstall att alla funktioner ar
avstangda. Vid underhallsarbete ska produkten kopplas ifran
strommen genom att dra ur elsladden eller bryta strommen
med en harfor avsedd strombrytare.

Om produkten gar sonder eller fungerar daligt ska den stangas
av. Forsok inte laga ugnen pa egen hand; allt reparationsarbete
ska utforas av en auktoriserad serviceverkstad.

Krav alltid att delar byts ut mot originaldelar. Bristande
foljsamhet av dessa anvisningar kan leda till att produktens
sakerhet dventyras.

Vi rekommenderar starkt att delar som kan utgora fara inte
lamnas dtkomliga, framfor allt inte om det finns barn i narheten
som skulle kunna anvanda apparaten till att leka med.

Forvara inte lattantandliga vatskor och vatskor som ar kansliga
for temperaturforandringar, sasom rengoringsmedel, sprayer,
alkohol, bensin, osv., under produkten. Anvand inte heller
sadana vatskor i narheten av produkten nar den ar igang.
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24
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Materialen som anvants for tillverkningen av denna
produkt ar miljovanliga och sdlunda aven atervinningsbara.
Overblivet emballage fér ej lamnas atkomligt fér barn utan ska
miljosorteras och kasseras vid harfor avsedda miljostation-
er. Bortskaffning av produkten kan goras hos er aterforsaljare
och/eller vid avfallshanteringen i er kommun. Kom ihag att
produkten ska goras obrukbar innan den bortskaffas. Anvand
inte angrengoring for att rengdra ugnen inuti.

Anvand inte angrengoring for att gora rent inuti ugnen.

Anvand inte rengdringsmedel med slipmedel eller vassa
verktyg av metall for att rengora glasluckan till ugnen; ytan kan
da skadas.

OBS! For att undvika risken for elektriska stotar ska ni se till att
apparaten ar avstangd innan ugnslampan byts ut.

Produkten far ej modifieras eller andras.

Anvand inte rengodringsmedel med slipmedel i eller vassa
verktyg av metall for att rengoéra glasluckan till ugnen; ytan
kan da skadas och eventuellt ga sonder.

Produkten ska anvandas av en ansvarstagande person.

Obs! Matlagning med fett eller olja kan vara farligt och orsaka
brand.

Obs! Ytorna i den uppvarmda ugnen ar varma, var forsiktig.
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SAKERHETSFORESKRIFTER

Anvanda ugnen
forsta gangen

OBS! For att ugnen ska kunna anvandas maste klockan stallas
forst. Se bruksanvisning for klockdisplay.

OBS! Om klockans display visar [n_0] ar ugnens barnsparr akti-
verad och inaktiveras genom att termostatvredet trycks in i
nagra sekunder och displayen visar [OFF].

Forsta gangen ugnen ska anvandas ska den forst kdras tom pa
200 °Cii cirka en timme, helst med 6ppna koksfonster.

Forsta gangen ugnen startas avger den en speciell lukt som
kommer av rester fran tillverkningen, sasom fett, olja eller
resina.

Nar angiven tid har gatt ar ugnen klar for anvandning.

Rengdr ugnen nar den har svalnat i enlighet med instruktioner-
na i avsnittet «<Underhall och skotsel».

Tack aldrig ugnens inre delar med aluminiumfolie for att
underlatta rengoéring. Ugnens prestationsformaga andras och
ytan kan skadas.

Alla tillbehor som kommit i direkt kontakt med livsmedel innan
de anvands maste rengdras noggrant med harfér avsedda me-
del.



ANVANDAREN

BRUKSANVISNING
Multifunktionsugn MP/M3 (Pro Line)

Anvdnda ugnen

g = e

Valjare S Klockdisplay P Termostat T

S Valjarvred till elektrisk flerfunktionsugn
P Programmerare/klocka/timer
T Termostatvred

Termostaten T

Med detta vred kan temperaturen stéllas in pa mellan 50 °C och 250 °C. Med detta vred kan
temperaturen stallas in pa mellan 50 °C och 250 °C (MP) - 30°C och 300°C (M3).

Start och avstangning

Vélj en av tillagningsfunktionerna genom att vrida pa vredet (S) och stéll in temperaturen (mel-
lan 50 °C och 250 °C) med termostaten (T).
Virekommenderar att ratten stalls in i ugnen nar ugnen ar uppvarmd.

Sakerhetstermostat

Ugnen ir forsedd med en sikerhetstermostat som bryter stromtillférseln. Aterstillningen
av termostaten i forhallande till ugnens temperatursankning ar automatisk. For att anvanda
ugnen pa nytt racker det med att vanta tills den har svalnat. Om termostatens tillslag fororsak-
ats av ett fel pa nagon bestandsdel ska en teknisk serviceverkstad anlitas.

Hur ugnen anvands

Vélj en av tillagningsfunktionerna med vredet (S) och stéll in temperaturen pa mellan 50 °C och
250 °C med termostaten (T).

Ugnsbelysning

Tryck latt pa vredet (S) for att att tdnda och slacka belysningen. Belysningen fungerar inte om
vredet ar i 0-laget.

OBS! Anvanda ugnen for
forsta gangen

Klockan maste stallas for att ugnsfunktioner ska fungera. Vid eventuellt stromavbrott maste
klockan stéllas igen.



BRUKSANVISNING
Funktioner multifunktionsugn MP/M3 (Pro Line)

Pos. Symbol Funktion

Pizzabakning
—B:i— Den har funktionen ar sarskilt Iamplig for att baka pizza, focaccia och bréd. Varmen kommer framfor allt fran det nedre
varmeelementet vilket arbetar i kombination med ugnens dvriga varmeelement.

Over- och undervirme (vanlig, statisk tillagning)

Detta ar den klassiska funktionen pa elektriska ugnar vilken ar speciellt [ampad for tillagning av féljande matréatter:
flaskkotlett, korv, torsk, braserat, vilt, ugnsbakat kalvkott, maranger och smakakor, frukt i ugn, osv.

Tillagning med undervarme

Detta ar det mest lampliga tillagningssattet for att avsluta tillagningen av ratter, sarskilt vid bakning (smakakor,
maranger, jasta kakor, fruktkakor osv.) och andra ratter.

Tillagning med évervarme
Sarskilt 1ampad for att bryna och avslutningsvis sétta farg pa manga ratter; denna funktion rekommenderas for
hamburgare, flaskkotlett, kalvkotlett, sjotunga, smablackfisk o.d.

Ekotillagning (endast M3)

Denna funktion gor det majligt att laga mat med en betydligt ldgre energiatgang. For att utnyttja den har egenskapen
—— till fullo stéller ni forst in ratten mitt i ugnen och staller darefter in funktionen ECO. Med ekofunktionen staller tillagning-

stiden in sig pa ldangsam tillagning, sdsom for:brdserat kott, vittkott, pasta i ugnen, fina bakverk. Denna tillagningscykel

rekommenderas ej for fryst mat. Vid ekotillagning stracker sig den programmerbara temperaturen fran som lagst 30 °C

upp till som hogst 300 °C.

OENONONONG

Grillning med stangd ugnslucka
vy Denna funktion ar lamplig for snabb och genomlagad tillagning med grill, for att gratinera och ugnsbaka kott i
allmanhet, filé, grillad T-benstek, grillad fisk samt grillade gronsaker. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termo-

-H— staten installd pa 180 °C.

Ventilerad grillning

Denna funktion &r sarskilt snabb, grillar val igenom maten och ar markbart energisnal. Den lampar sig darfor for ett
flertal matratter, sasom flaskkotlett, korv, spett med flaskkott eller med blandade ingredienser osv. Tillagning med
elektrisk grill ska ske med termostaten instélld pa 180 °C.

-~
."'|"‘-.

Snabbtillagning
Denna funktion ér till for snabb och intensiv tillagning av olika matréatter. Den lampar sig for fisk i folie, braserade grons-
aker, spett, anka, kyckling osv.

Varmluft
Denna funktion gor det mgjligt att laga till olika ratter samtidigt utan att dofterna blandar sig med varandra; det gér att
tillaga lasagne, pizza, croissanter och briocher, pajer, kakor osv.

ONONONO
Gl

Quick Start (endast vissa modeller)

Denna funktion ar till for att det ska ga fortare att varma upp ugnen. Vi foreslar att denna funktion anvands vid install-
ning av temperaturer pa 200 — 250 °C. Det ger ingen direkt fordel att anvanda funktionen Quick Start for temperaturer
under 200 °C.

Nar funktionen Quick Start ska anvandas vrids vredet “S" tills det star pa symbolen (9), varefter 6nskad temperatur stalls
in med termostatvredet“T". Nar ugnen uppnatt temperaturen slacks orangea lampan pa termostaten. Ratterna som ska
tillagas kan nu stallas in i ugnen.

Stall nu in 6nskad tillagningsfunktion.

OBS! Funktionen Quick Start lampar sig inte for matlagning. Den &r endast till for att ugnen ska ga snabbare att varma
upp.

ANVAND INTE FUNKTIONEN QUICK START | MER AN 20 MINUTER.

]
' |-

l-"-.r\“l-
L
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BRUKSANVISNING
Klockdisplay multifunktionsugn MP/M3 (Pro Line)

Funktioner

Display

I Timer
55559 "
w A

Tid och manuell funktion

Automatiskt program

[:I, Timer
S Automatisk total tillagningstid
¢BH,  Sluttid. installning av klocka och tillagningstid.

[}T+] Tiden 6kas med knappen “+” och sinks med knappen “-” Ju lingre knappen halls

Instélining av en funktion

Valj 6nskad funktion, tryck pa motsvarande knapp och stall in tiden med knapparna +/-.

Hur klockan fungerar

Nar kontrollpanelen forst satts pa visar displayen en blinkande klocka som Okar ett steg varje
minut.

Folj forfarandet for “Installning av klockan” i féljande stycke.

Genom att trycka samtidigt p& knapparna i & kommer ni till "Manuell funktion”. Tempe-
raturen kan stallas in med termostatvredet (T) och genom att vélja funktionen med hjalp av
valjarvredet (S).

Instélining av klockan

Klockfunktionen aktiveras genom att trycka samtidigt pa knapparna i total tillagningstid
och sluttid & Tiden stalls in med hjalp av knapparna +/-. Eventuellt tidigare installda program
raderas automatiskt

Manuell funktion/ollstélla

Denna funktion stélls in genom att samtidigt trycka pa knapparna -# for total tillagningsid
och sluttid ## . Symbolen "A” slacks och kastrullsymbolen tands. Tidigare instéllda program
raderas.

Halvautomatisk funktion
med total tillagningstid

Valj funktionen total tillagningstid (knapp .{i#,) och vélj sedan tid med knapparna +/-.. Ugnen
startar. Nar tidpunkten pa dagen sammanfaller med sluttiden, vilken kan visas med knappen
i, for sluttid, stdngs ugnen av och kastrullsymbolen férsvinner. En signal ljuder. Symbolen "A”
blinkar.

Halvautomatisk funktion
med sluttid

Vilj funktionen sluttid (knapp +#) och valj sedan sluttid med knapparna +/-. Symbolen "A” och
kastrullsymbolen visas. Ugnen startar. Nar tidpunkten pa dagen sammanfaller med sluttiden
stangs ungen av och kastrullsymbolen forsvinner. En signal ljuder. Symbolen "A” blinkar.

Automatisk funktion med
total tillagningstid och
sluttid

Vélj funktionen total tillagningstid (knapp jii, ) och vélj sedan énskad tid med knapparna +/-.
Symbolen “A”" visas. Ugnen startar och kastrullsymbolen visas -#ii . Vanta nagon sekund tills
aktuell tidpunkt pa dagen visas. Stall in sluttiden med knappen for sluttid &, . Stall in 6nskad
sluttid med knappatna +/-. Ugnen stangs av och kastrullsymbolen forsvinner. Kastrullsymbolen
visas pa nytt nar tidpunkten pa dagen sammanfaller med sluttiden minus den totala tillagnin-
gstiden. | slutet pa det automatiska programmet blinkar symbolen “A". En signal ljuder, ugnen
stangs av och kastrullsymbolen slacks.

11



BRUKSANVISNING
Klockdisplay multifunktionsugn MP/M3 (Pro Line)

Minutrdknare

Valj minutraknarfunktionen (knapp }:],) ) och stall in 6nskad tid med knapparna +/-.
Medan den instéllda tiden gar lyser en klocksymbo }:], Nar tiden har gatt ljuder en
signal.

Ljudsignal

En signal ljuderi slutet av tillagningstiden och minutrakningen och forblir aktiv under sju minu-
ter. Signalen stdngs av med ett tryck pa ndgon av knapparna [:I. i, &, Ljudsignalens
intensitet kan @ndras genom att trycka pa knappen ”-” utan att forst valja ndgon funktion. Det
finns tre olika intensiteter pa ljudet att vélja bland och langden styrs av hur lange knappen "-”
halls intryckt.

Start av ett program och
kontrollfunktion

Det program som viljs pabdrjas nér tiden har stéllts in.
Kvarvarande tid kan ndr som helst visas genom att pa nytt valja motsvarande funktion.

Identifiering av
programmeringsfel

Om tiden som anges av klockan ligger mellan starttiden och sluttiden for tillagningen foreligg-
er ett programmeringsfel.
Felet signaleras av att en signal ljuder och symbolen "A” blinkar.

Radering av program

Ett program raderas genom att vélja den manuella funktionen/nollstélining, dvs genom
att hdlla inne knapparna med grytsymbol ndgra sekunder. | slutet av ett installt
program raderas detta automatiskt.

VIKTIGT!

Klockan maste stallas for att ugnsfunktioner ska fungera. Vid eventuellt strémavbrott maste
klockan stéllas igen. Se “Instélining av klockan”.

12



ANVANDAREN

BRUKSANVISNING
Klockdisplay multifunktionsugn E3 (Nostalgie, Professional Plus)

Knappforklaring
N Installning av timern.
- LA, Instélining av starttiden for tillagningen
55559
\F)_/ i, Installning av sluttiden for tillagningen

[-1] Minskar den valda parametern
[+] Okar valda parametern

Display

Fyrsiffrigt format som indikerar: « Standby: aktuell tid.

« Under manuell tillagning: installd temperatur.
« Under automatisk tidsinstalld tillagning: installd temperatur.

- Vid tillagning med en kottermometer: temperaturen pa sonden.

VG R Y Y

« Med aktiv timerfunktion och ugn i vantelage: aktuell tid.

Ikon
m Om den lyser anger den att minutraknaren ar aktiv. Om den blinkar anger den att tillagninsti-
den har gatt. Under instéllningsfasen for minutraknaren blinkar den.

Om den lyser anger den att ugnen gar i laget for forsenad start. Under fasen for forsenad start
forblir den tand.

Om den lyser anger den att ugnen gar i ldget for automatisk sluttid. Under fasen for forsenad
start fortsatter den att blinka for att sedan tandas nar tillagningen pabarjas.

Om den lyser anger den att klockan gar i 12-timmarslaget pa formiddagen.

Om den lyser anger den att klockan gar i 12-timmarslaget pa eftermiddagen.

H
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BRUKSANVISNING
Klockdisplay multifunktionsugn E3 (Nostalgie, Professional Plus)

Hur klockan fungerar

Nar kontrollpanelen forst slas pa visar displayen en blinkande klocka som okar ett steg varje
minut. Ugnen ar i det har laget blockerad och kan lasas upp pa nagot av féljande satt: genom
"Justering av klockan’, direkt med knapparna [+] och [-] eller genom att starta ugnen direkt,
vilket medfor att klockans aktuella varde accepteras vilket det an ér.

| respektive stycke hdr under finns en detaljerad beskrivning av hur klockan, timern, den to-
tala tillaaningstiden och sluttiden stalls in. Med hjalp av de olika installningsknapparna (Jl:l,
@.,.ﬁ.) tar ni er till I1aget dar olika varden kan ses och dndras. Laget anges av att displayen
blinkar och hér finns knapparna [+] och [-] for korrigering av vardet som anges pa displayen.
Detta varde accepteras oavsett efter fyra sekunder fran det senaste knapptrycket och displayen
&tertar ett fast sken. Alla instéllningar kan tas bort genom att samtidigt trycka pa knappen -

och i .

Justering av klockan

Tryck pa knapparna @. och -ﬁ- samtidigt i fem sekunder (displayen visar da [hour]) och
andra tiden med hjalp av knapparna [+] e [-].

Klockan kan endast stallas in nar ugnen ar i standbylage.

Tidsformatet kan dndras sa har: tryck under justeringen av klockan pa knappen }:L i fyra
sekunder; valj 24-timmarsformatet eller 12-timmarsformatet, FM/EM.

Start och avstangning av
ugnen

Vrid pa vredet [S]. Pa displayen visas texten “On". Efter tva sekunder tands ugnslampan och pa
displayen anges standardtemperaturen for valt tillagningssatt. For att stanga av ugnen under
pagaende tillagning vrids vredet tillbaka till [0]-ldget. Pa displayen anges “OFF".

Timer

Denna funktion interagerar inte med programmen och kan anvandas oavsett vilket lage ugnen
ar installd pa. Tryck pa knappen }:L: klocksymbolen tdnds och pa displayen visas "0'00". Stall
in tiden med knapparna [+] och [-] pd hogst 180 minuter. Nar fyra sekunder har gatt utan att
tiden har dndrats accepteras informationen och klockan lyser med ett fast sken. Efter att ha
andrat vardet pa timern gar ni tillbaka till klocklaget genom att trycka pa knappen }:L varmed
det andrade vérdet accepteras. Nar installd tid har uppnatts ljuder en signal samtidigt som
symbolen blinkar _.':[ .Tryck pa nagon av knapparna for att stoppa ljudsignalen och blinkandet.

Manuell funktion pa
obestamd tid

Starta ugnen. Valj en tillagningsfunktion. Valj 6nskad temperatur med vredet [T]. Nar fyra
sekunder har gatt efter den senaste instdllningen aktiveras ugnen pa obestamd tid och pa di-
splayen anges fortfarande den valda temperaturen.

Halvautomatisk funktion
med sluttid

Sla pa ugnen. Tryck pé& knappen &, pa displayen visas "End”. Stall in sluttiden med knappar-
na [+] och [-]; langsta tillagningstid &r 10 timmar. Efter att ha andrat tiden gar ni tillbaka till
klocklaget genom att trycka pa knappen i varmed det nya vérdet accepteras. Nar fyra sekun-
der har gatt efter den senaste installningen aktiveras ugnen under installd tid. Nar den inpro-
grammerade tiden har uppnatts 6vergar ugnen i ldget for avslutad tillagning.

Automatisk funktion

SIa p& ugnen. Tryck pa knappen it och vilj tidpunkten for nér tillagningen ska pabérjas med
knapparna [+] och [-]. Tryck pa knappen ¢#i;, pa displayen visas texten "End”. Stéll in sluttiden
med knapparna [+] och [-].

Om ingen tillagningstid véljs forblir ugnen i laget fér manuell tillagning pa obestamd tid. Nar
fyra sekunder har gatt fran den senaste installningen startar ugnen och arbetar fram till angi-
ven tid. Det ar alltid mojligt att vdlja en av de tillgangliga tillagningstiderna och temperaturen
kan andras. Nar den inprogrammerade tiden har uppnatts gar ugnen in i laget for avslutad
tillagning.



ANVANDAREN

BRUKSANVISNING
Klockdisplay multifunktionsugn E3 (Nostalgie, Professional Plus)

Laget for avslutad tillagning

Nar en tidsinstalld tillagning ar klar stangs alla funktioner av, tre signaler av medelhdg inten-
sitet ljuder, displayen visar “End’, symbolen for ugnsutrymmet blinkar. For att ldsa upp ugnen
racker det med att trycka pa ndgon av programmeringsknapparna. Ljudsi- gnalen upphér da
och ugnen ar redo for att ta emot nya kommandon.

Val av
tillagningstemperatur

Den hogsta temperaturen varierar med typen av funktion. Nar ugnen startas foreslas en stan-
dardtemperatur for vardera funktion. Dessa temperaturer kan dndras. Genom att vrida en aning
pa vredet [T] i medurs riktning hojs temperaturen (5 °C i taget) och genom att vrida vredet i
moturs riktning sanks temperaturen (5 °Ci taget).

Andra mellan °C och °F

Under temperaturregleringen (blinkande display) ar det mojligt att andra mattenheten fran °C
till °F och tvartom, genom att halla vredet [T] intryckt i dtta sekunder.

Kontroll av
ugnsbelysningen

Nar ugnen har startats ar belysningen tand i en minut och i slutet pa foruppvarmningen tands
den iigen i en minut. Under vantefasen pa en forsenad start ar ugnsbelysningen slackt. Ugn-
sbelysningen kan dock alltid tdndas genom att trycka pa vredet [T]. Den slacks da automatiskt
efter en minut. Under tillagningen gar det att lata ljuset vara tant hela tiden genom att halla
vredet intryckt i [T]i tre sekunder.

Barnsdkerhetssparr

Ugnen &r utrustad med en sdkerhetssparr som forhindrar att ugnen startar oavsiktligen.
Sakerhetsfunktionen aktiveras pa féljande satt:

Hall vredet [T] intryckt i tre sekunder medan ugnen ar avstangd. En kort signal ljuder och pa
displayen visas symbolen “n—0". Det gar nu inte att starta ugnen. For att deaktivera sdkerhetss-
parren halls vredet [T] intryckt i tre sekunder.
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BRUKSANVISNING
Funktioner multifunktionsugn E3 (Nostalgie, Professional Plus)

-
]
v

Symbol Funktion

Pizzabakning
Den har funktionen &r sarskilt lamplig for att baka pizza, focaccia och brod. Varmen kommer framfor allt frdn det nedre
varmeelementet vilket arbetar i kombination med ugnens 6vriga varmeelement.

Tillagning med 6ver- och undervarme (vanlig statisk tillagning)
Detta &r den klassiska funktionen pé elektriska ugnar, vilken &r speciellt Iampad for tillagning av matratter som
flaskkotlett, korv, torsk, braserat, vilt, ugnsbakad kalvkott, maranger och smakakor, frukt i ugn, o.s.v.

|} 3¢

Tillagning med undervdarme
Detta &r det mest lampliga tillagningssattet for att avsluta tillagningen av ratter, sarskilt vid bakning (smakakor,
maranger, jasta kakor, fruktkakor osv.) och andra ratter.

—_— Tillagning med 6vervarme
Sarskilt lampad for att bryna och avslutningsvis sétta farg pa manga rétter; denna funktion rekommenderas for
hamburgare, flaskkotlett, kalvkotlett, sjotunga, smablackfisk o.s.v.

Grillning med stangd ugnslucka

Denna funktion ar lamplig for snabb och genomlagad tillagning med grill, for att gratinera och ugnsbaka kott i
allménhet, filé, grillad T-benstek, grillad fisk samt grillade gronsaker. Tillagning med elektrisk grill ska ske med
termostaten installd pa 180 °C.

rY Ventilerad grillning

e Denna funktion &r sérskilt snabb, grillar vl igenom maten och &r markbart energisnal. Den ldampar sig darfor for ett
flertal matratter, sasom flaskkotlett, korv, spett med flaskkott eller med blandade ingredienser osv. Tillagning med
elektrisk grill ska ske med termostaten installd pa 180 °C.

OJONOMONONOXOXO.
L

— Intensivlage
- Denna funktion &r till for snabb och intensiv tillagning av olika matréatter. Den lampar sig for fisk i folie,
— braserade gronsaker, spett, anka, kyckling, o.s.v.
Varmluft
Denna funktion gor det méjligt att laga till olika ratter samtidigt utan att dofterna blandar sig med varandra; det gar att

tillaga lasagne, pizza, croissanter och briocher, pajer, kakor osv.

Ekotillagning

@ Denna funktion gor det majligt att laga mat med en betydligt ldgre energiatgang. For att utnyttja den har egenskapen
till fullo stéller ni forst in ratten mitt i ugnen och stéller darefter in funktionen ECO. Med ekofunktionen stéller tillagning-
stiden in sig pa langsam tillagning, sasom for: braserat kott, vitt kott, pasta i ugnen, fina bakverk. Denna tillagningscykel
rekommenderas ej for fryst mat.
For att vélja ekotillagning vrider ni vredet “S” till ldge 8 och néar texten “ON” visas pa displayen haller ni knappen “+”
intryckt i cirka 2 sekunder, tills dess att texten “ECO” visas. Vid ekotillagning stracker sig den programmerbara tempera-

turen fran som lagst 30 °C upp till som hogst 300 °C.
OBS! Ekotillagningen kan inte véljas nar kottstickan ar instucken.

Quick Start (finns endast pa vissa modeller)

Denna funktion ér till for att det ska ga fortare att varma upp ugnen. Vi foreslar att denna funktion anvands vid
instéllning av temperaturer pa 200 — 250 °C. Det ger ingen direkt fordel att anvanda funktionen Quick Start for
temperaturer under 200 °C.

Nar funktionen Quick Start ska anvéndas vrids vredet “S" tills det star pa symbolen (9), varefter 6nskad temperatur stalls
in med termostatvredet“T". Nar ugnen uppnatt temperaturen slacks orangea lampan pa termostaten. Ratterna som ska
tillagas kan nu stéllas in i ugnen. Stéll nu in 6nskad tillagningsfunktion.

:
R
et
&
&

OBS! Funktionen Quick Start lampar sig inte for matlagning. Den &r endast till for att ugnen ska ga snabbare att varma

upp.
ANVAND INTE FUNKTIONEN QUICK START | MER AN 20 MINUTER.
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ANVANDAREN

BRUKSANVISNING
Funktioner multifunktionsugn E3 (Nostalgie, Professional Plus)

Kontroll av tillagningen

Ugnsluckan kan 6ppnas ndr som helst ifall maten som tillagas behover kontrolleras. Da tands
ugnsbelysningen och tillagningsfasen avbryts. Den tidigare installda funktionen aktiveras igen
nar luckan stangs.

Torr/fuktig tillagning

Ugnen ar forsedd med en automatisk enhet som vid vissa funktioner leder ut kondens fran
tillagningen ur ugnen. Detta ger s.k. torr tillagning (dry). Nar tillagningen kraver att fukten
stannar kvar inne i ugnen, s.k. fuktig tillagning (moisture), kan enheten automatiskt kopplas
ifran pa foljande satt: Valj onskat tillagningssatt; nar texten [ON] visas pa displayen haller
ni knappen “-" pa programeraren intryckt i cirka tva sekunder, tills texten [HUM] visas. P& sa
satt kan ni allt efter onskemal vélja mellan torr och fuktig tillagning. Funktionerna som torr
respektive fuktig tillagning kan anvandas vid ar:

Symbol Funktion

I:l Normal statisk tillagning

Tillagning med undervdarme

Tillagning med 6vervarme

—
Al

Snabbtillagning

Varmluft

Tillagning med
kottermometer
(endast med vissa
modeller)

OBS! Det gar inte att laga mat med kéttermometer vid funktionerna “DEFROST’, “QUICK START”
och“PIZZA".

For in kottermometern i anslutningsstycket som sitter pa ugnens vanstersida medan ugnen
star i standby; pa klockdisplayen visas da texten [MEAT] under nagra sekunder. Starta ugnen,
vdlj tillagningsfunktion och 6nskad temperatur med respektive knapp; pa displayen tands
da termometersymbolen.Nar tillagningsfunktionen och temperaturen har stallts in blinkar
termometerns temperaturvarde, 75 °C, pa klockdisplayen; valj rattens innertemperatur med
knapparna [+] och [-]. Nar inprogrammerad temperatur har uppnatts stangs ugnen av, en
signal ljuder och texten [END] visas pa klockdisplayen. Tryck pa ndgon av knapparna for

att sténga av ljudsignalen.

OBS! Om kottermometern tas ut ur anslutningsstycket under pagaende tillagning, sténgs
ugnen av och texten “Off"” visas pa displayen.

OBS! Om kottermometern satts tillbaka i anslutningsstycket under pagadende tillagning, stangs
ugnen av och texten “Off"” visas pa displayen.
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BRUKSANVISNING
TFT-display T3-modeller

©O0000COEO

-‘-:r‘s

y

Paus

Start

oc_oF

Skarmlas

Bekrifta

Installningar

Kottermometer

Utover att stdlla in och bekrédfta funktio-
nerna med touch pa TFT-displayen, gar
det att styra funktioner och instéllningar
aven med vredet.

Startsida

Ljus

Timer

Avsluta - stopp - exit

Klocka

Bekréfta installningar

Stang av

~ Vred finns i vissa modeller (gor det
mojligt att stélla in och bekréfta
TFT-funktioner férutom Touch)
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BRUKSANVISNING

TFT-display med touch (Panoramagic)

ANVANDAREN

Justera ljudvolym och knappljud.

Startsida/hem: Forsta sidan pa displayen
3 valmojligheter

Instéllningar for ugnen/ugnarna

Stélla timern

Instéllningar

Installningar

Val av termperaturangivelse (° C eller ° F)

Stélla klockan

Exit

Las skarmen

For att Iasa upp, vidror displayen i 10 sekunder

Tangentbord

Stélla timer

Oka eller minska tiden

Bekrafta nar onskad tid har stallts in.
En ljudsignal anger nér tiden har gatt

Bekrafta och aterga till startsida/hem




BRUKSANVISNING
T3-modeller TFT-display med touch (Panoramagic)

1- Val av tillagningsfunktion

3- Installning tillagningstemp.
+ programmering utgangsldage

Ljus (tént eller slackt)

Hem (aterga till forsta sidan)

2- Instéllning av tillaghingstemperatur

2a- Det finns tva sattatt 2b - Bekréfta tillagningsfunktionen
stalla in temperaturen pa:
dra 6ver displayen
med + eller —

1a - Val av tillagning i torr / 1b - Bekrafta tillagningstiden 3b - Visa sluttiden
fuktig ugn for tillagningen

OBS: endast vissa
tillagningslagen
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3a - Instéllning av
tillagningstid

3¢ - Instéllning av starttid

3d - Bekrifta
tillagningstiden




ANVANDAREN

BRUKSANVISNING
TFT-display med touch och vred (Nostalgie, Professional Plus)

INSTALLT UGNSUTRYMME

Nar ugnsutrymmet dr installt, dvs. tillagningsfunktion, temperatur och tidur
har stéllts in, maste detta bekréftas for att uppvarmningen ska starta. Pa
displayen visas da uppvarmningslaget

UPPVARMNINGSFAS
Det finns fyra nivaer med vilka uppvarmningen kan 6vervakas. Den réda
delen okar successivt, tills dess att displayen ar fylld.

UPPVARMNINGEN KLAR

Nar den forinstallda temperaturen ar uppnddd blir displayen réd vilket
anger att uppvarmningsfasen ar klar och tillagningstiden startar. Om
tillagningstiden var forprogrammerad stangs ugnen av automatiskt nar
tiden har gatt.

Om ingen tillagningstid var installd kan ni avbryta

W och tillagningen avslutas
TILLAGNING MED KOTTERMOMETER

OBS! Det gar inte att laga mat med kdttermometer vid funktionerna “DEFROST’, “QUICK START” och “PIZZA". For in kéttermometern i anslut-
ningsstycket som sitter pa ugnens hégersida medan ugnen star i standby;

VAL AV TEMPERATUR. LAGE FOR UPPVARMNING

é OBS! Om inte displayen reagerar pa kommando och pekfunktionen har hdngt upp sig, racker det med att
Oppna och sedan stdnga ugnsluckan for att displayfunktionen ska aterstallas.
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BRUKSANVISNING
Funktioner multifunktionsugn T3

Pizzabakning
Den hér funktionen ar sarskilt lamplig for att baka pizza, focaccia och brod. Varmen kommer framfor allt fran det nedre varmeelementet
vilket arbetar i kombination med ugnens 6vriga varmeelement.

Over- och undervirme (vanlig, statisk tillagning)
Detta ar den klassiska funktionen pa elektriska ugnar vilken ar speciellt lampad for tillagning av foljande matratter: flaskkotlett, korv, torsk,
braserat, vilt, ugnsbakat kalvkott, maranger och smakakor, frukt i ugn, osv.

Tillagning med undervérme
Detta ar det mest lampliga tillagningssattet for att avsluta tillagningen av réatter, sarskilt vid bakning (smdakakor, maréanger, jasta kakor,
fruktkakor osv.) och andra rétter.

Tillagning med &vervarme
Sarskilt lampad for att bryna och avslutningsvis satta farg pa manga ratter; denna funktion rekommenderas for hamburgare, flaskkotlett,
kalvkotlett, sjotunga, smablackfisk m.m.

Grillning med stangd ugnslucka
Denna funktion ar lamplig for snabb genomgrillining av mat for att gratinera och ugnsbaka kétt i allmanhet, filé, grillad T-benstek, grillad fisk
samt grillade gronsaker. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termostaten instélld pa 180 °C.

Ventilerad grillning

Denna funktion ar sarskilt snabb, grillar val igenom maten och ar markbart energisnal. Den lampar sig darfor for ett flertal matratter, sasom
flaskkotlett, korv, spett med flaskkott eller med blandade ingredienser osv. Tillagning med elektrisk grill ska ske med termostaten installd
pa 180 °C.

Intensivlage
Denna funktion &r till for snabb och intensiv tillagning av olika matratter. Den lampar sig for fisk i folie, braserade gronsaker, spett, anka,
kyckling osv.

Varmluft
Denna funktion gor det méjligt att laga till olika ratter samtidigt utan att dofterna blandar sig.

Ekotillagning

E-Gig Denna funktion gor det mojligt att laga mat med en betydligt Iagre energidtgang. For att utnyttja den hdr egenskapen till fullo stéller ni forst
in ratten mitt i ugnen och staller darefter in funktionen ECO. Med ekofunktionen staller tillagningstiden in sig pa langsam tillagning, sasom
for: braserat kott, vitt kott, pasta i ugnen, fina bakverk. Denna tillagningscykel rekommenderas ej for fryst mat. Denna tillagningscykel
rekommenderas inte for frysta livsmedel. Obs! Tillagningsfunktionen “Eco” kan inte véljas nar kottermometern &r instucken.

Tining
Gor det mojligt att snabbt tina upp alla sorters djupfrysta livsmedel, vilka snabbt tinas upp till rumstemperatur.

Quick Start

Denna funktion &r till for att det ska ga fortare att varma upp ugnen. Vi féresléar att denna funktion anvéands vid installning av temperaturer
* pa 200-320 °C. Det ger ingen direkt fordel att anvanda funktionen Quick Start for temperaturer under 200 °C. Nér ugnen har uppnatt tem-

peraturen slacks den orange lampan pa termostaten. Ratterna som ska tillagas kan nu stallas in i ugnen. Stéll nu in 6nskad tillagningsfun-

ktion. OBS! Funktionen Quick Start lampar sig inte fér matlagning. Den &r endast till for att ugnen ska ga snabbare att varma upp.

ANVAND INTE FUNKTIONEN QUICK START | MER AN 20 MINUTER.

Torr / fuktig matlagning

Ugnen ar utrustad med en automatisk anordning som gor att kondensangor. i vissa funktioner, kommer slappas ut fran ugnen: det innebér
torr matlagning (dry). For matlagning som kraver att fukten stannar kvar i ugnen, valjs funktionen fukt. Den automatiska enheten kan kop-
plas bort genom att trycka pa harfor avsedd ikon.

KONTROLL AV TILLAGNINGEN
Ugnsluckan kan dppnas ndr som helst om maten som tillagas behdver kontrolleras. Nar luckan éppnas tands belysningen och vid ventilerad tillagning stannar
ventilationen av; vid grillning med stdngd ugnslucka upphor spettet att rotera. Nar luckan stangs ateraktiveras den funktion som tidigare stallts in.
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ANVANDAREN

BRUKSANVISNING
Tillbehor ugn

Rotisseriespett Tra pa kottet som ska tillagas pa spettet och fixera det med de harfor avsedda fixeringsgafflarna. Placera

(tillval) stoden pa platen enligt bild, och lagg spettet pa stéden och for in det i hylsan till den roterande motorn.
Starta den statiska grillfunktionen med stangd ugnslucka. For att ta ut spettet tillsammans med platen drar ni
bara ut spettet sa mycket som behdvs for att sedan kunna ta ut det tillsammans med platen.

Teleskopiska skenor Denna l6sning &r framtagen for att platar och ugnsgaller lattare ska kunna dras ut och hanteras. Satsen bestar

(tillval) av fullt utdragbara sidoskenor som I6per pa kullager for att platarna ska vara enklare att ta ut och placera om.
Skenorna ar tippsakra for att kunna hanteras under tryggare forhallanden. Skenorna kan tas ut och rengéras
eller flyttas till ett annat ldge, se bild.

Dra den markerade delen
nedat for att ta ned den fran
ugnsvaggen.

Vrid och stéd den pa en plan yta
vid sidan om den utdragbara
skenan.

Lossa latt pa klipset med en
sparskruvmejsel sa att det gar att
knappa av.

For att satta tillbaka skenan, upprepa forfarandet i omvand ordning.
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UNDERHALL & SKOTSEL
Lossa ugnsluckan

GOr sa har For att underlatta rengdring av ugnen kan det vara praktiskt att montera ned ugnsluckan. Gor
pa foljande satt:
oppna ugnsluckan 90°
lossa sparren C och for den nerat mot D
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ANVANDAREN

UNDERHALL & SKOTSEL
Ugnsluckans glas

GOr sa har Ugnsluckan bestar av tre glasskivor. Glasskivorna rengérs med hushallspapper som inte repar
och vanligt diskmedel. Anvand inte skrovliga material som repar eller metallskrapor for att gora
rent glasluckan till ugnen. De inre glasskivorna kan tas ut for att det ska vara enklare att rengéra
dem. For att kunna ta ut skivorna maste ugnsluckan monteras ner.

Ordningsfoljd for att lossa OBS! Allt arbete ska ske efter det att luckan har tagits av ugnen och placerats pa en lamplig plan
glasen t yta sa att luckans yta inte skadas.
@ Skruva av de bada skruvarna pa den 6vre listens vanstra och hogra sida.

@ Lyft upp och dra ut 6vre glaset

@ Dra ut mellanglaset
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UNDERHALL & SKOTSEL
Tips for att rengora ugn och kontrollpanel

UGN

UGNSDEL

Ugnens insida

RENGORINGSMETOD

Vi rekommenderar att ugnen rengors varje
gang den har anvants. Smutsen gar da latt-
are att avlagsna och ni undviker att den
branner fast upprepade ganger under hdg
temperatur.

Ta ut alla uttagbara delar och rengér dem var
for sig med varmt vatten och ett ren- goring-
smedel utan slipmedel. Ugnsutrymmet ren-
gors med en mjuk fuktad trasa och torkas av.

OBSERVERA

Anvand inte angrengdring for att rengora
ugnen inuti.

Anvand inte rengdringsmedel med slipmedel
eller vassa metallverktyg foratt rengodra gla-
sluckan till ugnen, ytan kan da skadas och ga
sonder.

Ugnsplat Sank ner pldtenien I6sning med varmt vatten  Avldgsna  matrester  omedelbart  efter
och neutralt diskmedel. Torka efter rengéring-  anvandningen.
en.

Ugnsgaller Rengor gallren med varmt vatten och Om smutsen pa gallren ar ingrodd och hard
rengdringsmedel utan slipmedel. rekommenderar vi att gallren far ligga i blot

nagon timme innan de rengors.
KONTROLLPANEL
RENGORINGSMETOD OBSERVERA
PANELDEL

Yta i rostfritt stal

Lackad yta

Rengor delarna med ljummet vatten och ett
flytande rengdringsmedel utan slipmedel.
Torka sedan med en mjuk trasa eller en trasa
i mikrofiber.

For att egenskaperna hos lackade delar ska
bevaras maste dessa delar rengéras ofta med
vatten och diskmedel
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Lystern bibehalls genom regelbunden
rengoring med harfor avsedda produkter som
vanligtvis finns att tillgd i handeln. Anvénd
aldrig rengéringsmedel med slipmedel.

Se till att inga sura och basiska amnen (t. ex.
attika, citronsaft, salt, tomatjuice osv.) blir kvar
pa de lackade delarna. Rengér lackade ytor
medan de dnnu ar varma.



ANVANDAREN

UNDERHALL & SKOTSEL

Byta ugnslampa

GOr sa har

Om inte ugnslampan fungerar ska stickkontakten till produkten dras ut ur vdagguttaget,
skyddsglaset till lampan avlagsnas och glodlampan bytas ut. Naturligtvis ska den nya lampan
vara avsedd for anvandning under hog temperatur och ha specifika egenskaper for detta
avseende. Vi rekommenderar Halogenlampa G9 for temperatur 300°C.

Lossa med en skruvmejsel

Oppna skyddsglaset till lampan

Dra ut lampan

Byt lampa och sting
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PROBLEMLOSNING
Generella problem

OBS!
A + Den elektriska kabeln méaste dras ur eller harfér avsedd strémbrytare vridas ftill
avstangt lage

*  FOr en reparation ska apparaten kopplas bort fran elnatet, dvs stickkontakten till pro-
dukten dras ut ur vaggkontakten eller proppen skruvas ur.

* Insatser och reparationsarbete som utfors av ej auktoriserade personer kan orsaka
en elektrisk stot eller kortslutning. Utfor inte sadant arbete! Overlat det till en fackman.

* Vid enklare storningar kan ni prova att [6sa problemet genom att félja vara rad och
anvisningar.

* Insatser fran verkstader under garantiperioden ar inte kostnadsfria om produkten inte
fungerar pa grund av felaktigt anvandande.

* Garantin galler ej avhjalpande av funktionsfel eller reklamerade fel som uppkommit

till foljd av felaktigt anvandande eller felaktig installering. Garantikostnaden aligger
da anvandaren.

Barnsparr ugn

Barnsparr
Symbol for barnsparr
OBS! A Ugnen ar utrustad med en sakerhetssparr som férhindrar att barn kan starta ugnen av misstag.
Avaktivera sparr For att ta bort en tidigare instélld sakerhetsspdrr ska termostatvredet hdllas intryckt i fem
sekunder. Pa displayen visas texten “n—o’, foljt av “OFF".
Aktivera sparr For att aktivera sparren hall termostatvredet (T) intryckt i fem sekunder. En kort ljudsignal avges

och pa displayen visas texten “n—o", féljt av “ON".
Spdrren ar aktiverad och ugnen gar ej att starta.
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ANVANDAREN

PROBLEMLOSNING
Generella problem TFT-display

Systemfel Foljande fel pavisas:
Felkod:“EYY x’, dar:
YY = felkod
X = numret pa ugnsutrymmet nar felet genereras eller ‘0’ fér generella fel

Felets ID-beteckning

Beskrivning

Ugnstermometer fungerar ej 00
Kortslutning, ugnstermometer 01
Kottermometern fungerar ej 04
Kortslutning, kotttermometer 05
Overhettning 08
Kylflakten fungerar ej 16
Inre avvikelse (elektronikkort) 19
Kommunikationsfel 20

FELMEDDELANDE MEDDELANDET OPPEN LUCKA
(UNDERTILLAGNING)

A -

Y |
:
X 3 C
Vid fel, koppla forst ifrdn apparaten och koppla sedan Stang ugnsluckan.
till den.

Om felet kvarstar ska en fackman kontaktas.
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TILLAGNINGSTABELL
Tillagning med varmluft (endast indikativa varden)

SNwRo

MATRATT TEMP. C° C MIN.
KOTT
Oxstek 170-180 2/3 40/50
Kalvstek 160-180 2/3 65/90
Lammstek 140-160 2 100/130
Rostbiff 180-190 2/3 40/45
Stekt hare 170-180 2/3 80/100
Stekt kanin 160-170 2 80/100
Stekt kalkon 160-170 2 160/240
Stekt gas 160-180 2/3 120/160
Stekt anka 170-180 2/3 100/160
Stekt kyckling 180 2/3 90/120
FISK 160-180 2/3 15/25
BAKELSER
Frukt- och/eller barpaj 180 2 15/20
Margaretatarta, botten 160-180 2 35/40
Brioche 180 2 25/30
Sockerkaka 165 2 25/30
Mordegskakor 160-180 2 5/10
Butterkaka 200-225 2 25/35
Appelstrudel 180 2 20/30
Savoiardikex 130-135 2 15
Ugnsstekta dpplen 180-200 2 15/20
Kladdkaka 180-200 2 15/20
BROD
Brod 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Toast 185-195 2 7
Viktigt Satt in matratterna nar ugnen ar varm.
Tillagning med grill | ugnar med elektrisk grill ska tillagningen ske med stangd lucka i 180 °C, och med hog
placering.
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ANVANDAREN
TILLAGNINGSTABELL
Tillagning med statisk ugn (endast indikativa varden)

SNwRo

MATRATT TEMP.C° C MIN.
KOTT
Oxstek 225 2/3 60/80
Kalvstek 225 2/3 60/80
Lammstek 225 2 40/50
Rostbiff 230 2/3 50/60
Stekt hare 250 2/3 40/50
Stekt kanin 250 2 40/50
Stekt kalkon 250 2 50/60
Stekt gas 225 2/3 60/70
Stekt anka 250 2/3 45/60
Stekt kyckling 250 2/3 40/45
FISK 200-225 1/2 15/25
BAKELSER
Frukt- och/eller barpaj 200 2 20
Margaretatarta, botten 175-200 2 40/50
Brioche 175-200 2 30/35
Sockerkaka 175 2 30/35
Mordegskakor 175-200 2 5/10
Butterkaka 225-250 2 25/35
Appelstrudel 180-200 2 20/30
Savoiardikex 150 2 15
Ugnsstekta dpplen 200-220 2 15/20
Kladdkaka 200-220 2 15/20
BROD 220 3 30
Brod 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
Viktigt Satt in matratterna nar ugnen ar varm.
Tillagning med grill | ugnar med elektrisk grill ska tillagningen ske med stangd lucka i 180 °C, och med hog place-
ring.
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TILLAGNINGSTABELL
Ratternas innertemperatur, matt med kéttermometer

Matratt Innertemperatur (°C)

Notkott

« Rostbiff - oxfilé,

blodig 40-45

mediumstekt (rosa) 50-55

valstekt 60-65
« Ugnsbakat notkott 80-85
Flaskkott
« Flaskkotlettrad 65-70
« Ugnsbakat flaskkott i skinka 80-85
« Coppa, grisfot 80-85
« Flaskkotlett 75-80
- Ytterfilé 70
« Kassler 65-70
« Kottfarslimpa 70-75
Kalvkott
» Ugnsbakat kalvkott 70-75
« Ugnsbakat kalvkétt med kalvnjurar 75-80
- Kalvklove 80-85
Vilt
« Viltkott 75-80
*Rygg 60-70
« Blodig biff 40-45
« Mediumstekt biff (rosa) 50-55
« Valstekt biff 60-65
Lamm 80-85
Kottrullad 70-75
Kyckling 85-90
Fisk 85-90

OBS! For alltid in staven pa kéttermometern dnda till handtaget sa att spetsen hamnar mitt i kdttet och inte i narheten av
benet eller fettet.

32



INSTALLATION

INSTALLATOREN KVALIFICERAD

Installationsinstruktioner

A

Mod OV30”

Typskylten sitter brevid ugnsluckans tatningslist och syns nér luckan ar 6ppen. Ddr finns alla uppgifter
som krévs for installationen, till exempel apparatmodell, nominell spdnning och absorption. Mat och
kontrollera forst inbyggnadsdppningen; matten maste stdamma exakt dverens med matten i figur A.
Kontrollera att skapbekladnaden, fanéren e.d. ar fastlimmad med lim som tal hég varme (150 °C). Om
bekladnaden eller limmet inte ar varmebestandigt kan beklddnaden deformeras eller lossna, framfor allt
i de trangre delarna av utrymmet. Forsakra er om att skapet med utrymmet for ugnen har en solid botten
och klarar att bara upp apparatens vikt. Alla skruvar och tillbehor som krévs for att fastgéra ugnen i utrym-
met ingar. Foljande figurer kan vara till hjdlp vid monteringen.

Mod OV60 Mod OV80

Mod OV90
Mod OV91

Mod OV948

Mod OV60 -
Mod OV70
Mod OV80 . -~~~

=

Mod OV90

- =
- 5=
- =
-
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INSTALLATION
Elanslutning

OBS! é

Foljande instruktioner ar avsedda for den fackman som ska ha hand om installation, instéllning
och tekniskt underhdll av apparaten samt som ska se till att dessa moment i storsta, méjliga
man utfors riktigt och i enlighet med géllande regler.

Viktigt! Allt installnings- och underhallsarbete och liknande ska utforas efter att elektriciteten i
koket har kopplats ifran.

Regler for installation

Denna produkt foljer féljande direktiv/forordning:
DIREKTIV 2002/96/CE

LAGSPANNINGSDIREKTIV 2014/35/UE

EMC-DIREKTIV 2014/30/UE

FORORDNING NR 1935/2004 (kontakt med livsmedel)

Installationen maste ske i enlighet med gallande regler for elinstallation. | annat fall avsager sig
tillverkaren allt ansvar. | detta hafte finner ni ocksa det elektriska schemat for er produkt.

Innan ni kopplar in produkten i ndtuttaget ska ni forsakra er om att:

« att matarens och jordfelsbrytarens effekt dr dimensionerade for utrustningen (se
uppgifterna pa typskylten);

«  att elsystemet har korrekt och effektiv jordning;

Apparaten levereras med en sladd (1,2 eller 1,8 m) utan stickkontakt; tank vid tillkopplingen pa

att den gulgréna kabeln &r den jordade ledningen och att den aldrig far brytas.

Kontaktuttaget maste vara synligt och lattillgangligt sa att apparaten latt kan kopplas ifran.

For fast natinstallation kravs det att:

«  sakringen och elsystemet i huset ar dimensionerade for belastningen fran apparaten (se
uppgifterna pa markplaten).

«  att elndtet har en effektiv jordning;

« uttaget eller den allpoliga strombrytaren med en 6ppning om minst 3 mm, dr lattatkomlig
ndr apparaten ar installerad.

« enjordfelsbrytare som foljer gallande regler for installation ar inforlivad i systemet.

Den gulgrona jordledaren far aldrig avbrytas, inte ens av strombrytaren.

Stromkabeln maste placeras pa sa vis att den inte kommer i kontakt med ytor som har en tem-
peratur pa 50 °C 6ver rumstemperaturen. Kontakta serviceverkstaden om stromkabeln behéver
bytas ut.
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INSTALLATOREN KVALIFICERAD

INSTALLATION
Elschema
Effekt (kW) kW Element
Modell -
(230V) | Under (kW) | Over (kW) | Grill (kW) Varmluft (kW)
0ove60 2,45 1,1 1 2,1 2,1
OV80 - OV948
0V90 2,75 1,35 1,2 2,15 2,1
0Vv30 3,1 1,6 1,2 3,0 2x1,05
OVo1 2,95 1,6 1,2 2,15 2,1
0oveo 3,2 1.1 1 2-1 2,1
OV80 - 0V948
0OV90 3,40 1,35 1,2 2,15 2,1
0Ov30 3,40 1,6 1,2 3,0 2x1,05
OoVo1 34 1,6 1,2 2,15 2,1
Forklaring 00 Svart M Kopplingssplint
11 Brun MG Rotisseriespett
22 Rod MP Mikrobrytare, lucka
33 Vit N Neutral
44 Gul NTC Kottermometer
45 Gulgrén P Minutrdknare/
55 Gra programmeringspanel
66 Bla P Minutraknare/klocka
C Véljare R1 Ovre virmeelement
cP Kottermometer R2 Nedre varmeelement
DU termostyrdon for avledning av R3 Grill
anga R4 Varmluft
EF Kodare for funktioner S1 Varningslampa, ugn
ET Kodare for termostat S2 Varningslampa, elnat
F Fas SD Displaykort
FLC Filter SE Véljarvred
K1 Jordkabel for kopplingssplint SP Kretskort
K2 “ nedre vdarmeslinga SS Termometerkort
K3 “ ugnsflakt T Termostat, grill
K4 “ cirkulerande varmeslinga TF Termostat, ugn
K5 “ dvre varmeslinga TS Sakerhetstermostat
K6 “ ugnsbelysning 1 T Tangential termostat
K7 “ ugnsbelysning 2 TST Tangential sakerhetstermostat
K8 “ rotisseriespett \ Ugnsflakt
K9 “ tangentialflakt VT Kylflakt
K11 “ ugnstermostat SA Kretskort
K12 “ Timer GL Metallring till ledlampa
K15 “ ram PT1000 - Temperatursond PT1000
L1 Ugnslampa
L2 Ugnslampa
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INSTALLATION

Elschema
Quick Start
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INSTALLATOREN KVALIFICERAD

INSTALLATION

Elschema

OV 60 MP

OV 80 MP

OV 90 MP

[ m
o
e
b g
=5
| S0 m
s e Hare 10
133 é.ﬁm 0
kR
oA 123
05 13 [
Lo 6 14 OH
2 & 715
a S e 163
ST
=y _m
P
8w T
E W
t H
H P
1 2 3
n
L) _._@,_._._..._. ™
& =] [ 7
/
L 3 > 3 3 3 3 £ 3 3 3 £}
o - - T S S + R - TR T B - N |
v
N a5

37



(53]
il

]

oh

B17 @H —

_ 3P - 2 n
i et I8 T oo m.
ME = 4
=100 08 ooy [T
Dﬂ _:E 4 _.m.-.mﬂ._m. 2 _m% _mh _mlp _ml .:u. .._Er __.uﬂ“ . hmm
i H_l\ = n .m_r
Gu
0o
Sa

Ll
=1

¥ 155 ki F¥ 11 0 |gn r _
5
’ S S L S S N __m.. N o H_
! £ oo o
33 S N - o
¥ 1 n -
3 i R
3T

- | &8 A -
11
R n
m o 9]
m “

38

INSTALLATION

Elschema
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INSTALLATOREN KVALIFICERAD

INSTALLATION

Elschema
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Elschema
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INSTALLATOREN KVALIFICERAD

INSTALLATION
Elschema

OV 60 ST3
OV 80ST3
OV 90 ST3

uE - 3 5
e - [ ] .
E“ . d .!lﬂ
ML o=r O
= [ 4 |
e [ =
I:I
2|2
mo
]
IH %ﬁ‘ =
0 L1
-} a' l:l
a
g B
|
[ |
B

41



INSTALLATION
Elschema
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INSTALLATOREN KVALIFICERAD

INSTALLATION
Elschema
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