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©-C a» OO Verbruik (kW - 230VAC) Absorgéo (kW - 230VAC)
< GRILL mod. 600... 2,65 | mod. 600... 2,65
mod. 700..., 800..., 900... 2,90 | mod. 700..., 800..., 900... 2,90
mod. D600 mod. 600, 700, 800, 900 alleen modellen met QUICK START 3,40 | mod. 600, 700, 800, 900 somente mod. com QUICK START 3,40
mod. 645... 250 | mod. 645... 2,50
<~ STD
Verbruik (kW - 230VAC) Absorgéo (kW - 230VAC)
Warmte type 645 600 7-8-900 | Resisténcia mod. 645 600 7-8-900
Onderwarmte 13 1,3 1,5 | Resisténcia parte inferior 1,3 1,3 1,5
o © @ OG- Bovenwarmte 0,9 0,9 0,9 | Resistencia parte superior 0,9 0,9 0,9
I — STD Warmte van de grill 1,6 1,6 2,2 | Resistencia grelhador 1,6 1,6 2,2
Circulaire warmte 2,0 2,4 2,4 | Resistencia circular 2,0 2,4 2,4
mod. 200 Verbruik (kW - 230VAC) Absorgéo (kW - 230VAC)
mod. 200/201 4,85 mod. 200/201 4,85
< MINI mod. 200/201 alleen modellen met QUICK START 5,60 mod. 200/201 somente mod. com QUICK START 5,60
mod. D900 425 mod. D900 4,25
mod. D900 alleen modellen met QUICK START 5,00 mod. D900 somente mod. com QUICK START 5,00
& & e o & Verbruik STD MINI MINI | Absorgédo STD MINI MINI
< MINI (kW - 230VAC) 200/201/D900  200/201 D900 | (kW -230VAC) 200/201/D900  200/201 D900
Weerstand Zoolelement 1,3 1,3 0,8 | Resistencia inferior 1,3 13 08
Weerstand Dakelement 0,9 0,9 0,8 | Resistencia superior 0,9 0,9 0,8
mod. 201 Weerstand grillelement 1,6 1,6 15 | Resistencia grill 1,6 16 15
Weerstand geventileerdelement 24 2,0 - | Resisténcia ventilada 2,4 2,0
— STD Verbruik (KW 230VAC) Absorgao (kW 230VAC)
mod. D600 515 mod. D600 5,15
mod. D600 alleen modellen met QUICK START 5,80 mod. D600 somente mod. com QUICK START 5,80
o= =9 mod. D900 Verbruik (kW - 230VAC) STD  GRILL | Absorcdo (kW - 230VAC) STD  GRILL
Warmte mod. D600 D600 | Resisténcia mod. D600 D600
- . Weerstand Zoolelement 13 — | Resistencia inferior 13
Weerstand Dakelement 0,9 Resistencia superior 09
1 1 Weerstand grillelement 16 24 | Resistenza gril 16 24
Weerstand geventileerdelement 24 Resistencia ventilada 24

STD MINI




DK

Forbrug (kW - 230VAC)

S

Energiférbrukning (kW - 230VAC)

Amopponénon (kW - 230VAC)

mod. 600... 2,65 | mod. 600... 2,65 | mod. 600... 2,65
mod. 700..., 800..., 900... 2,90 | mod. 700..., 800..., 900... 2,90 | mod. 700..., 800..., 900... 2,90
mod. 600, 700, 800, 900 kun modeller med QUICKSTART 3,40 | mod. 600, 700, 800, 900 endast mod. med QUICK START 3,40 | mod. 600, 700, 800, 900 u6vo povtéAa pe QUICK START 3,40
mod. 645... 2,50 | mod. 645... 250 | mod. 645... 2,50
Forbrug (kW - 230VAC) Energiférbrukning (kW - 230VAC) Anoppondnon (kW - 230VAC)
Varmeelement mod. 645 600 7-8-900 Virmelement mod. 645 600 7-8-900 | avtioTaon mod. 645 600 7-8-900
gederste varmelelement 1.3 1,3 1.5 | Nedre varmelement 13 13 15 | Katw avriotaon 13 13 15
verste varmeelement 09 09 09 | Dure varmelement 09 09 09 I'Iav,w avTioTaon 09 09 09
G.nllelement 16 1.6 22 | Grilelement 16 16 22 | Avriotaon ykpiA 1,6 1,6 2,2
Cirkulzert varmeglement 20 24 24 | Runtvameelement 2,0 2,4 24 | Kukhikn avtiotaon 2,0 24 24
Forbrug (kW - 230VAC) Energifdrbrukning (kW - 230VAC) Amoppondnon (kW - 230VAC)
mod. 200/201 4,85 mod. 2007201 4,85 mod. 2007201 4,85
mod. 200/201 kun modeller med QUICKSTART 5,60 mod. 200/201 endast mod. med QUCKSTART 5,60 mod. 200201 p6vo HovTeAd pe QUICKSTART 5,60
mod. D900 4,25 mod. D900 4,25 mod. D900 4,25
mod. D900 kun modeller med QUICK START5,00 mod. D900 endast mod. med QUICK START 5,00 mod. D900 pdvo povteAa ue QUICKSTART 5,00
Forbrug STD  MINI MINI | Energifrbrukning STD  MINI  MINI | Amopponénon STD  MINI  MINI
(kW - 230VAC) 200/201/D900  200/201 D900 (kW - 230VAC) 200/201/D900  200/201 D900 (kW - 230VAC) 200/201/D900  200/201 D900
Nederste varme-element 1,3 1,3 08 | Motstand undervarme 13 13 08 | Karw avriotaon 13 13 038
Qverste varme-elgment 09 09 08 | Motstand overvarme 09 0.9 08 | fave aviotoon 0.9 0.9 038
Varme-element gril 16 1.6 15 | Motstand gril 16 16 15 | Avtiotaon ykoix 16 16 15
Ventilator varme-element 2,4 2,0 == | Motstand ventilation 24 2,0 ~ | Kukhikp avtiotaon 24 2.0
Forng (k W”g‘qASC) Energifstbrukning (kW 230VAC) Aoppondnon (KWW 230VAC)
¢ D600 kan moceler med QUICK START 5,80 rod 2 i mod. DE0D 019
mod. un modetler me ’ mod. D600 endast mod. med QUICK START 5,80 mod. D600 povo povteAa pe QUICK START 5,80
Forbrug (kW - 230VAC STD  GRILL o ;
Varmeelement mod. D600 D600 Virmel t d. D600 D600 -
Nederste varme-element 13 g [l mod avtietaon mod. D600 D600
i | ! Motstand undervarme 1,3 ~ | Kate avtiotaon 13
Vverste }/arme-e glr;went ?g 24 Motstand overvarme 09 ~ | flave avtiotaon 0.9
arme-element g1 : 4 | Molstand gl 6 24 | Avtiotoonvion 73
Ventilator varme-element 2,4 ~ | VosGnd veniiaton 5 N YKp ) )

KUKALKT avtioTtaon 2,4
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Montage

Hettypeplaatje metde eigenschappen bevindtzichopderaamvan
deovendeur,iszienbaarbijopende deurenbevatalle gegevensdie
nodigzijnvoordeinstallatie,zoalsb.v.:hetmodelvan hetapparaat,
de nominale spanning en het opnemingsvermogen. Afmetingen
van de apparaten en van de inbouwruimte (fig. 1.1). Respecteer
alde aangegeven afmetingen. Controleer of de meubelbekleding,
het fineerwerk of het ander aanwezig materiaal met een aan de
warmte weerstand biedende lijm vastgeplaktis (150°C). Indien de
bekleding of de lijm geen weerstand aan de warmte bieden, kan
de bekleding zich misvormen of losmaken vooral in de plaatsen
waar het meubelstuk nauwer is. Zorg dat het meubelstuk dat
voor de inbouw van de oven is voorbereid een solide bodem heeft
en het gewicht van het apparaat kan dragen. Alle schroeven en
accessoires die nodig zijn voor het vastmaken van de oven aan
hetmeubelstuk ziinmeegeleverd. De volgende aanwijzingenzullen
voor u nuttig zijn voor het vastmaken van de oven.

Metido em accao

A chapazinha das caracteristicas encontra-se debaixo do
batente da porta do forno, & visivel com a porta aberta,
essa contém todos os dados necessarios para a instalagao,
por ex.: Modelo do aparelho tensao nominal e absorgao.
Dimensbes dos aparelhos e da abertura para o encaixe (fig.
1.1). Todas as medidas indicadas sao para respeitar. Fazer
atencao que o revestimento dos moveis, chaparia ou outros
tenham sido coladas com cola resistente ao calor (150°C).
Caso o revestimento ou a cola nao fossem resistentes ao
calor, o revestimento poderia deformar-se ou despegar-se
sobretudo nos pontos mais estreitos do movel. Certificar-se
que 0 movel preparado para o encaixe do forno tenha a
base solida e possa suportar 0 peso do aparelho. Todos
0s parafusos e 0s acessorios necessarios para fixar o forno
ao movel estao incluidos. As figuras seguintes, ser-vos-ao

lgangsaettelse

Meerkaten med egenskaberne befinder sig pa indersiden af
ovnenslage, denneindeholder alle de data de er nadvendige
for installeringen f.eks. Model nominal spaending og forbrug.
Apparatets dimensioner og malene paindsaetningshullet (fig.
1.1). Man skal respektere alle de indikerede mal.

Man skal passe paatbekleedningen pamablerne, trykfiner eller
andet, er palimet med en lim som er varmemodstandsdygtig
(150°C).

Hvis bekleedningen eller limen ikke ervarmemodstandsdygtig,
kan bekleedningen deformere sig eller ga op i limningen
fortrinsvis pa de mest smalle steder pa meblet. Man skal
sikre sig at meblet har en solid bund og at det kan holde il
apparatets veegt.

Alle skruer og tilbehgr som er ngdvendige til fastgorelse af
ovnen i mgblet er inkluderet.

De folgende tegninger vil veere nyttige til fastgarelsen.

Installation

Markplaten finns pa ugnsluckans stoppanordning och ar
synlig nar luckan ar dppen. Den innehaller alla data som
ar nbdvandiga for installationen, t. ex.: Apparatmodell,
markspanning och energiforbrukning. Apparaternas och
inbyggnadsbppningens matt (fig. 1.1). Var noga med att
skapbekladnaden, faneringen eller dylikt ar fastlimmade med
ett varmebestandigt klister (150°C).

Om bekladnaden eller klistret inte ar varmebestandiga, kan
bekladnaden deformeras eller lossna speciellt vid skapets
smalare delar. Forsakra Er om att skapet som anvands for
inbyggnaden av ugnen har en solid botten som kan klara
apparatens vikt.

Allaskruvarochtilloehdr som ar nodvandiga for fastsattningen
av ugnen i skapet ingar.

Foljande figurer kan vara till hjalp vid monteringen.

Uteis para a fixagao.

TomoBenTnon

H mwokeindo twv Eapok Tnpiotikony BpinokeTo Tomyw oty
EMPATVELL KAELSIULATO" TN" TTOTPTAL" TOL HOLTIPYOV, ELTVOLL
OPOLTIT) OTJTALY 1) TOT|PTOL ELVOLL GLVOLKTIT], QVTNN TEPLENEEL
ONAQL TOL OWOLYKOLTIOL CTOLEELNOL Y10 TNV EYKOITAOTOLOT.
ILE Movtenko " cvokevnn”, OVOUAGTIKNT TONOT Kol
QTOPPOTIHNOM.

Alctoncel” Ty cuokevwny Kol Tov Ewnpov Yo Ty
tonobentnonn tov" fig. 1.1. ©a mpenmet va, tnpnbouny onie" ot
Sotanoet" mov awodenpovtot. [Ipoceny e nenenvduon twy
EMNTAWY, TO KOTAGTVTIOUO 1N 0,118nnote iAo vo enéovy
KOAAMPELN 1e KonAda Tov voL awtenEel oTn Oepportma. 150°.
Te TEPINMTMOOT] KOUTALT) TNV OOLT0L 1 ERENVOLST N T KONAAQL
dev avtenfour oty Bepuontnio, T EMENYOVOT UMOPELN
VoL TOPOUOPOMBELN MM VOl X EKOAANNOEL, 1310U1TEPA, TTOL
GTEVWTTEPO. CTILEINCL TOL EMNTAOVL. BeBatiwbernte onti 0
ENMLTAO IOV ELNVOUL TTPOETOYLOGILETVO Y10 TNV TOTOBETTNON
0V dounpLoL eNEEL oTEMPaC. BaNOT KoL UTOPEL Val
owtenyet 1o Banpo" ™" cvokevnn'. OAe" o finde" Ko tal
OWOLYKOUTOL QLY ECOVALTP Y10L T CTEPOLLTIDCT] TOL HOVTPVOL
OT0 ENTALTTAO, CLUTEPLAOUPaVOVTaL. OLETTOTLEVE" ELKOTVE"
Bo oo eruant Eprnoe” Yo Ty TomobenTnon.
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Montage

Hettypeplaatje metde eigenschappenbevindtzichopderaamvan
deovendeur,iszienbaarbijopende deurenbevatalle gegevensdie
nodig zijn voorde installatie,zoals b.v.:hetmodelvan hetapparaat,
de nominale spanning en het opnemingsvermogen. Afmetingen
van de apparaten en van de inbouwruimte (fig. 1.1). Respecteer
alde aangegeven afmetingen. Controleer of de meubelbekleding,
het fineerwerk of het ander aanwezig materiaal met een aan de
warmte weerstand biedende lijm vastgeplaktis (150°C). Indien de
bekleding of de lijm geen weerstand aan de warmte bieden, kan
de bekleding zich misvormen of losmaken vooral in de plaatsen
waar het meubelstuk nauwer is. Zorg dat het meubelstuk dat
voor de inbouw van de oven is voorbereid een solide bodem heeft
en het gewicht van het apparaat kan dragen. Alle schroeven en
accessoires die nodig zijn voor het vastmaken van de oven aan
hetmeubelstuk ziinmeegeleverd. De volgende aanwijzingen zullen
voor u nuttig zijn voor het vastmaken van de oven.

Metido em accao

A chapazinha das caracteristicas encontra-se debaixo do
batente da porta do forno, & visivel com a porta aberta,
essa contém todos os dados necessarios para a instalagao,
por ex.: Modelo do aparelho tensao nominal e absorgao.
Dimensbes dos aparelhos e da abertura para o encaixe (fig.
1.1). Todas as medidas indicadas sao para respeitar. Fazer
atencao que o revestimento dos moveis, chaparia ou outros
tenham sido coladas com cola resistente ao calor (150°C).
Caso o revestimento ou a cola nao fossem resistentes ao
calor, o revestimento poderia deformar-se ou despegar-se
sobretudo nos pontos mais estreitos do movel. Certificar-se
que 0 movel preparado para o encaixe do forno tenha a
base solida e possa suportar 0 peso do aparelho. Todos
0s parafusos e 0s acessorios necessarios para fixar o forno
ao movel estao incluidos. As figuras seguintes, ser-vos-ao

lgangsaettelse

Maerkaten med egenskaberne befinder sig pa indersiden af
ovnenslage, denneindeholder alle de data de er nadvendige
for installeringen f.eks. Model nominal spaending og forbrug.
Apparatets dimensioner og malene paindseetningshullet (fig.
1.1). Man skal respektere alle de indikerede mal.

Man skal passe paatbekleedningen pamablerne, trykfiner eller
andet, er palimet med en lim som er varmemodstandsdygtig
(150°C).

Hvis bekleedningen eller limenikke ervarmemodstandsdygtig,
kan bekleedningen deformere sig eller ga op i limningen
fortrinsvis pa de mest smalle steder pa moblet. Man skal
sikre sig at meblet har en solid bund og at det kan holde til
apparatets veegt.

Alle skruer og tilbehar som er ngdvendige til fastgorelse af
ovnen i mgblet er inkluderet.

De folgende tegninger vil veere nyttige til fastgarelsen.

Installation

Markplaten finns pa ugnsluckans stoppanordning och ar
synlig nar luckan ar dppen. Den innehaller alla data som
ar nodvandiga for installationen, t. ex.: Apparatmodell,
markspanning och energiforbrukning. Apparaternas och
inbyggnadsoppningens matt (fig. 1.1). Var noga med att
skapbekladnaden, faneringen eller dylikt ar fastimmade med
ett varmebestandigt klister (150°C).

Om bekladnaden eller klistret inte ar varmebestandiga, kan
bekladnaden deformeras eller lossna speciellt vid skapets
smalare delar. Forsakra Er om att skapet som anvands for
inbyggnaden av ugnen har en solid botten som kan klara
apparatens vikt.

Allaskruvarochtilloehdr som ar npdvandiga for fastsattningen
av ugnen i skapet ingar.

Foljande figurer kan vara till hjalp vid monteringen.

Uteis para a fixacao.

TomoBentnon

H mworeindo twv Eapok tTnpiotikony BpinokeTal Tomyw oty
EMOANVELN KAELCINULATO" T TOTPTAL" TOL GOUTPVOL, ELTVOL
OpOLTIT) OTJTALY 1) TOMPTAL ELVOLL CLVOLKTIT], QUTNT TEPLENEEL
ONAQL TOL OWOLYKOTIOL CTOLEEINOL Y10 TNV EYKATATOTOCT),.
ILE Movtenio ™" cuokeun", OVOUOGTIKN TONON Kol
QTTOPPOTIPNO™.

AloTancEL" TV CUCKEVWNY Kol Tov Ewnpov Yo Ty
tomoBenTnonm tov' fig. 1.1. Oa mpenmet va tnpnbouny onie” ot
Sotanoet" mov awopenpovtat. [Ipoceny te nenenvduon twy
EMNTAWY, TO KOTAATVTIOUOL 1 0,118NNmote iAo VoL enéovy
KOAATPEL e KonAda Tov voL awvten&el oTn Bepponenma. 150°.
Te MEPLNMTMOT KOUTALT) TNV OOLTOL 1) ERENVOLST N 1) KONAAQL
dev awtenéouy oty Bepuontnio, T EMENYOUCT) UTOPELN
VO TOPOLOPOWOELN M1 VOl Y EKOAATNOEL, 1810UTTEPO. OTAL
GTEVMNTEPA, CNUELNCL TOL EXLNTAOVL. BeBartwbeinte ontt 10
ENMLTAO IOV ELNVOLL TPOETOYLAGLLETVO Y10 TNV TOTOBETTNON
0V GoLNPVOL ENEEL OTEMPAA. BOmNCT KoL UTOPE Vol
owtenyet 1o Banpo" ™" cvokevnn'. OLe" o finde” ko tal
OWOLYKOLTIOL QLY ECOVATP Y10L T STEPLLTOCT] TOL HOUTPVOL
GT0 ENTALTTAO, CLUTEPLAULBaVOVTON. OLEMONLEVE" ELKOTVE"
Bo oo ot Eprmote” Yo Ty Tomobenon.
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Eigenschappen van de apparaten
Het typeplaatje bevindt zich op de afdichting van de ovendeur
en u kunt het plaatje zien zitten als de ovendeur open staat.

Let op

1. Deze aanwijzingen hebben betrekking op de verschillende
modellen van de apparaten. Let op dat u precies weet welk
model u aangeschaft heeft (zie het typeplaatje).

3. Alvorens het apparaat in gebruik te nemen moet u
de gebruiksaanwijzing aandachtig lezen waarin onder
andere belangrijke informatie staat ten aanzien van de
veiligheid bij de plaatsing, het gebruik en het onderhoud. De
gebruiksaanwijzing moet zorgvuldig bewaard worden zodat
u deze later altijd nog eens kunt raadplegen.

4. De elektrische veiligheid van dit apparaat wordt uitsluitend
gegarandeerd als het apparaat op de juiste manier geaard
is zoals vereist door de van toepassing zijnde voorschriften.
Het is van fundamenteel belang dat u erop let dat deze
voorschriften in acht zijn genomen; bij twijfel dient u zich tot
eenvakman te wenden zodat hijde elektrische installatie viterst
nauwkeurig kan controleren. De fabrikant kan op geen enkele
wijze aansprakelijk worden gesteld voor schade die voortvloeit
uit het feit dat het apparaat niet goed geaard is.

5. Alvorens het apparaat aan te sluiten moet u controleren of
de technische gegevens die op het typeplaatje staan volledig
overeenstemmen met de gegevens van het elettriciteitsnet.
6. Controleer of de capaciteit van het elektriciteitsnet en van
de stopcontacten berekend is op de maximum capaciteit van
het apparaat die op het typeplaatje staat. Bij twijfel kunt u zich
het beste tot een vakman wenden.

7.Alsuhetapparaat plaatstmoetu een meerpolige schakelaar
aanbrengen met een openingsafstand tussen de contacten
die meer is dan of gelijk is aan 3 mm.

8. Als het stopcontact niet geschikt is met het oog op de
stekker moet u deze vervangen door een stopcontact dat
wel geschikt is. Bij twijfel moet u contact opnemen met een
vakman die eveneens moet controleren of de doorsnede van
de kabels van het stopcontact berekend is op het vermogen
dat het apparaat gebruikt. Wij adviseren u geen adapters,
verloopstekkers of verlengsnoeren te gebruiken.

9. Als het apparaat geruime tijd niet gebruikt wordt moet
u de elektrische stroomtoevoer en de hoofdschakelaar
uitschakelenn.

10. Dek de luchtgaten of de warmteverspreidingsopeningen
niet af.

Caracteristicas dos aparelhos
A plaqueta com as caracteristicas é aplicada na junta de
vedacgao da porta do forno e é visivel com a porta aberta.

Atencao

1. Estas adverténcias sdo relativas a varios modelos de
aparelhos. Preste atengcdo em reconhecer correctamente
o aparelho que possui (veja a plaqueta com as
caracteristicas).

3. Antes de utilizar o aparelho, leia com atencao o manual de
instrucdes que contém, entre outras coisas, informagdes muito
importantes relativamente a seguranga durante a instalacéo,
0 uso e a manutengdo. O manual de instrucbes deve ser
conservado com cuidado para sucessivas consultas.

4. A seguranca eléctrica deste aparelho é garantida somente
tendo efectuado uma ligagéo correcta com a terra conforme
exigido pelas normas em matéria. E fundamental certificar-se
de que essas normas tenham sido respeitadas; em caso de
duvidas dirija-se a uma pessoa qualificada para que controle
minuciosamente a instalagéo eléctrica. O produtor ndo pode
serresponsabilizado por danos provocados poruma instalacao
de ligacao a terra defeituosa.

5. Antes de ligar o aparelho verifique se as caracteristicas
técnicas indicadas na plaqueta correspondem exactamente
as da instalacao eléctrica.

6.Controle que ainstalacdo eléctrica e as tomadas de corrente
tenham a capacidade de suportar a poténcia maxima do
aparelho, indicada na plaqueta. Em caso de duvida, dirija-se
a uma pessoa qualificada.

7. Ao instalar o aparelho, apronte um interruptor omnipolar
com distancia de abertura entre os contactos de 3 mm ou
superior.

8. Se uma tomada néo resultar apta para a ficha, substitua-
a por uma adequada. Nesse caso dirija-se a uma pessoa
qualificada que também tera que verificar se a sec¢ao dos
cabos da tomada pode suportar a poténcia absorvida pelo
aparelho. Aconselhamos a nao utilizar adaptadores, fichas
multiplas ou extensdes.

9. Quando o aparelho ficar inutilizado, desligue a ligacdo
eléctrica, desactive o interruptor geral.

10. Nao tape as grelhas de ventilacéo ou de dispersdo do
calor.

11. O cabo eléctrico, se danificado, deve ser substituido
exclusivamente por um servico de assisténcia autorizado
pelo produtor.
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Apparaternes egenskaber

Typeskiltet med apparatets egenskaber er anbragt ved
teetningslisten pa ovnens lage og er synlig nar lagen er
aben.

Bemeerk!

1. Disse vejledninger refererer til forskellige modeller af
apparater. Sgrg for at folge den vejledning, som folger deres
model (se typeskiltet).

3. Far brugen af apparatet, lees grundigt brugervejledningen
som omfatter blandt andet oplysninger om sikkerhed ved
installation, ved brug og ved vedligeholdelse. Instruktionsbogen
skal opbevares med omhu med henblik pa fremtidig brug.
4.Sikkerhed iforbindelse med el-tilslutningen af dette apparat
garanteres kun, hvis det forsynes med korrekt jordforbindelse
ifolge geeldende normer. Det er af afgerende betydning at
sikre sig, at gaeldende normer er overholdt; ved tvivispargsmal
henvend Dem venligst til en autoriseret fagmand, som i givet
fald grundigt kan kontrollere om den elektriske installation er i
orden. Producenten patager sig intet ansvar for skader pafort
ved en installation med darlig jordforbindelse.

5. For tilslutning af apparatet ma de sikre Dem, at de tekniske
data, der fremgar af typeskiltet svarer helt til den elektriske
stramforsyning.

6. Kontrollér, om el-installationen og stikkontakterne eristand
til at modsta belastninger under apparatets fulde kapacitet,
som vist pa typeskiltet. Ved tvivispargsmal henvend Dem til
en autoriseret fagmand.

7.Ved installation af apparatet kreeves en sikkerhedsafbryder
med en kontaktédbning pa mindst 3 mm.

8. Huvis stikket ikke er beregnet til kontakten, udskift stikket
til et passende. | tilfeelde af at det ikke passer, henvend
Dem til en autoriseret fagmand, som samtidigt kan afgere
om stremforsyningsledningen kan modstd belastningen
fra apparatet. Brug af stikdaser og forleengerledninger
frarades.

9. Hvis apparatet ikke er i brug, tag stikket ud og sluk for
eksterne stromafbrydere.

10. Undga tilstopning eller blokering af ventilationsabninger
og keleribber.

11.ltilfeelde af, at kraftledningen beskadiges, henvend Dem til
en autoriseret fagmand, der er anbefalet af producenten.
12. Apparatet ma kun bruges til madlavning og enhver anden
anvendelse anses for misbrug (fx. opvarmning af et rum),
er uhensigtsmaessig, og dermed farlig. Fabrikken fraleegger

S

Utrustningens data
Markplaten med tekniska data &r placerad pa ugnsluckans
tatningslist och gar att se nar luckan &r éppen.

Observera

1. Dessa varningar hanvisar till flera olika modeller av
utrustningar. Var noggrann med att kontrollera vilken modell
du &ger (se markplaten).

3.Lé&s bruksanvisningen noggrantinnan utrustningen anvands
da den bland annat innehaller mycket viktig information
rérande sdkerhet vid installation, anvandning och underhall.
Bruksanvisningen ska férvaras val fér kommande bruk.

4. Utrustningens elektriska sékerhet kan endast garanteras
om jordning har utférts i enlighet med gallande standard.
Det ar av storsta vikt att dessa standard féljs. Kontakta
kvalificerad personal vid tveksamheter for att fa elsystemet
noggrant kontrollerat. Tillverkaren ansvarar inte fér skador
som uppstar pa grund av en felaktig jordning.

5. Kontrollera att de tekniska data som anges pa méarkplaten
stdmmer Overens med elsystemets, innan apparaten
ansluts.

6. Kontrollera att elsystemet och stromuttagen klarar
utrustningens maxeffekt som anges pa markplaten. Kontakta
kvalificerad personal vid tveksamheter.

7. Installera en allpolig strdmbrytare med en kontaktéppning
som &r storre &an eller lika med 3 mm vid installation av
utrustningen.

8. Byt ut kontakten om den inte passar i uttaget. Kontakta i
dettafall kvalificerad personal som kan kontrollera om uttagets
kabelsnittklarar utrustningens férbrukningseffekt. Anvéandinte
adapters, férgreningsdosor eller férlangningssladdar.

9. Nér utrustningen inte anvands ska strémmen brytas och
strémbrytaren slas ifran.

10. Tapp inte till luftintag eller kyléppningar.

11. En skadad elledning pa utrustningen far endast bytas av
en serviceverkstad som auktoriserats av tillverkaren.

12. Utrustningen far bara anvéndas fér det &ndamal som
den ar tillverkad for. All annan anvandning (till exempel
uppvarmning av ett rum) ar felaktig och féljaktligen farlig.
Tillverkaren franséger sig allt ansvar fér skador som uppstar
pa grund av felaktigt anvandande av denna utrustning.

13. Anvandning av en elektrisk utrustning medfor att vissa
grundlaggande foreskrifter maste foljas:

A. Ta aldrig i utrustningen med bléta hander eller fotter.

B. Anvénd aldrig utrustningen barfota.

XAPAKTHPIZTIKA TQN 2YZKEYQN

H mvakida Twv TEXVIKQWV XAPAKTINPELOTIKWV TNG koudivag
Bpioketal otnv UModoxr NG MOPTAG TOU (PoUpPvou Kal
(aivetal povo 6Tav n noépTa sivat avolxtn.

Mpoooxn

1. AUuTéQ oL TIAnpogopieq agopouv dlapopa HOVIEAQ
ouoKeuwv. MNpoodlopioTe Le akPiBELa TO LOVTEAO TIOU EXETE
OTNVKaToXM 0ag, £ TACOVTAG MPOCEKTIKA TNV TILVAKIdA TWV
TEXVIKQV XOPAKTNPLOTIKWV.

3. Tpwv anod mn xpron tng CUCKEUNG, dlaBACTE TIPOOEKTIKA
TO TIAPOV PUAAGDIO OdNylwV. 2’auTO TEPLEXOVTAL, EKTOG
TWV GAAWV, TIOAU ONUAVTIKEG TTANPOPOPIES TIOU aPpopoUV
mv aopaAela katd tn SlApKela eykAtaotaong, XPnong
Kal ouvTAPnong. AlatnENoTe TO NMAPOV PUAAASIO O KAAR
KATAOoTAON, VIO va UMOPEiTE va TO OUMBOUAEUEDTE OTOTE
XpelaoTel HEANOVTIKA.

4. H nAektplkn acpAaAela autng eivat eEAcPAAIOUEVN,
MOVO Qv N OUOKeUun €xel Yewwbel owotd, ouppwva ue
TOUG OXETIKOUG Kavoviououq. lMpémnel, amapaitnta, va
BeBawwbeite OTL Ol eV AOYW KAVOVIOUOL €xouv Tnenbei. Av
EXETE AUPIBOAiEG, areuBuVBEiTE 0 KATIOLOV NAEKTPOAOYO
Kal {NTAOTE TOU Va £MBEWPOEL OXOAAOTIKA TA NAEKTPIKA
pEPN. O kataokeuaoTng e PEPEL Kapia eubuvn yla Tuxov
{NULEG TTIOU TIPOKATBNKAV AOYW KAKAG YEIWONG.

5. TplvvaouVOECETE TN OUOKEUT) UE TO DIKTUO TOUNAEKTPLIKOU
peupatoq Bepalwbeite OTL TA TEXVIKA XAPAKTNPLOTIKA NG
OUOKeEUNG (avaypagovtal oTnv mvakida), tauTti¢ovrat
aroAUTWG Ue auTd Tou SIKTUOU.

6. BeBawwBeite 0TL N NAEKTPIKA £yKATAOTAON KAl Ol IPIeg
Jropouv va aviéEouv Tn PEYLOTN LoXU TNg OUCKEUNG,
ToU avaypagetalr otnv tuvakida. Av exete auPlBoAieg,
areubuvbeite og KATOLOV NAEKTPOAOYO.

7. Tpiv va TOToBEeTOETE TN CUOKEUT), EYKATAOTAOTE E€vav
TIOAUTIOALKO OLOKOTTTN, Ol EMAPEG TOU OToloU TIPETIEL va
BpiokovTtal og andéotaon ion fueyaAutepn arnd 3 XIAooTA.
8. Av n mpifa dev Taplalel Pe TO ®IG, AVTIKATAOTAOCTE
™mv. 2’auTtAv TNV TEPIMTWOon, areubuvBeite oe KATolov
NAEKTPOAOYO Kal {NTACTE TOU va EAEYEEL AV 1) DLATOUN TWV
KaAWdiwV TNG TPifag uropei va avtEEEL TNV ATTIOPPOPOUEVT)
LOXU TNG OUOKEUNG. 2aG CUVIOTOULE VA N XPNOLUOTIOW|0ETE
TPOCAPHOOTEG, MOAAATIAA (LG 1) TIPOEKTACELG.

9. 'Otav de XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUN ATIOCUVIECTE TNV
arod 10 NA. peuua, KateRAlovTag TO YEVIKO OLAKOTTTN.

10. Mnv TonoBeTeite avTiKeieVa TIOU Aroppalouv Tn oxapa
aepLoOPoU Kat YUENG.
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11. Als het elektrische snoer van het apparaat beschadigd
is mag dit uitsluitend door een door de fabrikant erkende
technische dienst vervangen worden.

12. Het apparaat mag uitsluitend voor de doeleinden gebruikt
worden waarvoor het apparaat bestemd is. Het apparaat is
niet geschikt om voor andere doeleinden gebruikt te worden
(bijvoorbeeld om een vertrek te verwarmen) en dit is
bovendien gevaarlijk. De fabrikant kan op geen enkele wijze
aansprakelijk gesteld worden voor schade die veroorzaakt is
doordat het apparaat voor doeleinden is gebruikt waarvoor
het niet geschikt is.

13.Hetgebruik van alle elekirische apparaten vereist hetinacht
nemen van enkele fundamentele voorschriften, te weten:
A.Raak het apparaat nooit aan als u natte of vochtige handen
of voeten heeft.

B. Gebruik het apparaat nooit op blote voeten.

C. Gebruik bij voorkeur geen verlengsnoeren, als u dit toch
doet moet u de nodige voorzorgsmaatregelen treffen.

D. Trek niet aan het elektrische snoer om de stekker uit het
stopcontact te halen.

E. Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden (regen,
zon, etc.).

F. Laat het apparaat niet zonder toezicht door kinderen of
door onbevoegden gebruiken.

14. Alvorens het apparaat schoon te maken of
onderhoudswerkzaamheden te verrichten moet u de
stroomtoevoer naar het apparaat uitschakelen, de stekker
eruit trekken of de elekirische stroomtoevoer onderbreken
met behulp van de speciale schakelaar.

15. Als er storingen in de werking optreden of als het apparaat
niet goed functioneert, moet u het apparaat uitzetten, de
gaskraan dichtdraaien en niet zelf aan het apparaat gaan
sleutelen. Eventuele reparaties mogen uitsluitend door een
erkende technische dienst uitgevoerd worden. Verlang altijd
originele reserveonderdelen. Als deze aanwijzingen niet in
acht genomen worden kunt u de veiligheid van het apparaat
in gevaar brengen.

16. Als u besluit het apparaat niet meer te gebruiken moet
u het apparaat onbruikbaar maken door de stekker uit het
stopcontact te halen of door het elektrische snoer erafte halen.
Wij adviseren met nadruk de onderdelen van het apparaat
die gevaarlijk kunnen zijn schadeloos te maken vooral als er
kinderen zijn die met het apparaat kunnen gaan spelen.
17.Gebruik geen brandbare vloeistoffen (alcohol, benzine e.d.)
in de buurt van het apparaat als het apparaat in werking is.

12. O aparelho s6 pode ser utilizado para as finalidade a
que se destina. Qualquer outra utilizagdo (por exemplo o
aquecimento de um quarto) é imprdprio e portanto perigoso.O
produtor declina toda e qualquer responsabilidade por danos
provocados por usos improprios.

13. A utilizacdo de qualquer aparelho eléctrico implica o
respeito de umas normas fundamentais, ou seja:

A. nunca toque o aparelho com maos ou pés molhados ou
humidos

B. nunca utilize o aparelho com os pés descalgos

C. evite utilizar extensdes e, se for necessario, tome todas
as precaugdes possiveis

D. para retirar a ficha da tomada de corrente, nao puxe
pelo cabo

E. ndo exponha o aparelho a agentes atmosféricos (chuva,
sol, etc.)

F. ndo permita a utilizacdo do aparelho a criancas ou a
pessoas que nao estejam em condicdes de o fazer, sem o
devido controlo

14. Antes de limpar o aparelho ou de efectuar a manutencgao,
desligue o aparelho retirando a ficha da tomada ou
interrompendo a corrente através do interruptor especial.
15. Em caso de avaria ou de mau funcionamento, desligue
o aparelho e néo tente alguma reparacédo que s6 pode ser
efectuada por um centro de assisténcia autorizado. Exija
sempre pecas de origem. O ndo cumprimento destas
indicacdes pode comprometer a seguranga do aparelho.
16. Se decidir nao usaar mais o aparelho, é necessario
inutiliza-lo, retirando a ficha da tomada ou eliminando o cabo
de alimentacao. Recomenda-se vivamente a inutilizartambém
as partes que podem constituirum perigo, sobretudo se houver
criancas que podem usar o aparelho para brincar.

17. Nao utilize liquidos inflamaveis (alcool, gasolina...) nas
proximidades do aparelho em funcionamento.
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sig ethvert ansvar for skader forarsaget af uhensigtsmaessig
brug.

13. Brugen af et elektrisk apparat kreever, at visse basale
normer overholdes, dvs.

A. rar ikke ved apparatet med vade heender eller fedder,

B. brug aldrig apparatet barfodet,

C.undgé at bruge forlaengerledninger og i givet fald, med stor
forsigtighed og nedvendige forholdsregler,

D. treek ikke i ledningen for at afbryde strammen,

E. udsaet ikke apparatet for belastninger, sdsom regn, sol,
OSV.

F. apparatet ma ikke bruges af barn eller ukyndige personer,
uden opsyn.

14. For enhver form for rengering afbrydes elektriciteten og
stremafbryderen slukkes.

15. | tilfeelde af fejl eller at apparatet fungerer darligt, sluk
for apparatet. Lad vaere med selv at udbedre skaderne, som
altid kun ber udbedres af autoriseret fagmand. Ligeledes
ber der altid kun anvendes originale reservedele. | tilfeelde
af, at dette ikke overholdes, kan brugen af apparatet vaere
forbundet med fare.

16. Nar apparatet skal skrottes, afbrydes stramtilforslen og
stikket tages ud af kontakten. Det anbefales at afskaerme,
afdeekke eller utilgeengeliggere dele, der kan udseette barn
for fare under leg med apparatet.

17. Brug ikke brandfarlige veesker som sprit eller benzin,
lige efter brug.

S

C. Undvik att anvanda férldngningssladdar. Vidta
forsiktighetsatgérder om de maste anvandas.

D. Dra inte i elsladden for att dra ut kontakten ur
stromuttaget.

E. Utsétt inte utrustningen fér vaderpaverkan (regn, sol
osV).

F.Latinte barn eller okunniga personer anvanda utrustningen
utan éversyn.

14. Innan rengéring eller underhall ska utrustningen kopplas
bort fran elnatet genom att dra ut elsladden och bryta elen
med stréombrytaren.

15. Stang av utrustningen vid problem eller felfunktion och
forsok inte utféra nagra underhall, utan kontakta alltid en
serviceverkstad. Anvand alltid originalreservdelar. Om dessa
anvisningar inte foljs riskeras utrustningens sakerhet.

16. Om utrustningen inte ska anvéndas mer ska den goras
obrukbar genom att dra ut kontakten ur eluttaget eller skéra
av elsladden.

Det rekommenderas att de delar som kan utgéra en fara gors
obrukbara. Tank speciellt pa detta om det finns risk for att
barn anvander utrustningen till lekar.

17. Anvand inte lattantandliga vatskor (alkohol, bensin osv) i
narheten av utrustningen nér den ar pa.

11. Av To KOA®JOLO TNG OCUOKEUNG ¢Bapei, KaAeote
ATIOKAELOTIKA €va e€EouolodoTnuUéEvVo amod TOV
KOTOOKEUAOTN KEVTPO TEXVIKNG PBonbelag (0€pPlg) ya va
TO QVTIKATAOTIOOUV.

12. H ouokeun mperel va Xpnotoroleital povo yia Toug
OKOTIOUG YO TOUG OTI0I0UG TNV TIPOOPICEL O KATAOKEUAOTNG
g (Layeipepa). Onoadnrote GAAN xpnon (m.x., N 8eppavon
€vog dWHATIOU) gival avapUOOoTN KAl CUVETIWG ETIKIVOUVN.
O kataokeuaoTng de PEPEL Kapia eubuvn yla ¢nULEG TIoU
TIPOKATBNKavV ard MAPOUOLEG AVAPLOOTES XPNOELG.

13. Yrnpyxouv oplopévol Bacilkoi kavoveg acpalegiag mou
TIPETEL VA TNPOUVTAL OTAV YIVETAL XPH 0N KLAG OTIOLACONTIOTE
NAEKTPLKNG OUOKEUNG:

A. Mnv ayyiCete TOTE TN OUCKEUN UE BPEYHUEVA 1) uypa
Xépla n nodia .

B. Mn XPnOLUOTIOLEITE TIOTE TN CUOKEUT) EUTTOAUTOL.

. AnogeuyeTe Tn XPNON TIPOEKTACEWV. Av auTO eival
avaykaio, mapte OAa Ta dEovTa PETPA acPaAeiag.

A. Mn Bydlete TO Qig and TnVv mpifa TpaBwvrtag TO
KaAWJL0.

E. Mnv ekBETETE TN CUOKEUT| OE ATHOOPALPIKOUG TIAPAYOVTEG
(Bpoxn, NAo, K.A.TL).

2T. Mnv emutpemnete oe HIKPA TAdLd 1 € Un lkava atoua
va XPnoldoTioinoouv Tn CUCKEUN Xwpig Tn déouca
EMLTNPNON.

14. Mpwv va kaBapioete Tn OuoKeun 1 va mpofeite otn
ouvTNPNON NG, ArMocuvdEoTE TNV amod To NA. peluaq,
Byagovtag to KaA®Wdo amod Tn npifa 1 kAsivovtag Tov
€0IKO dLaKOTTT.

15. e miepinmtwon BAGRNG 1 KAkNG Asttoupyiag opRoTe N
OUOKEUT, KAL NV TIPO0TIABNCETE VA TNV ETILIOKEUACETE UOVOL
0ag. H emiokeun Tpémnel va yivel armokAEIOTIKA arnd KAToLo
€EOUCLOBOTNUEVO KEVTPO TEXVIKNG Bonbelag (o€pPLg). Na
QrALTEITE TIAVTOTE VA XPNOLUOTIOLOUV YVT Ol AVTAAAGKTIKA.
Av auTéq ol unodeiEelg dev TnpnBoUv, urnopei va unap&ouv
APVNTIKEG ETUMTTWOELG OTNV A0PAAELQ TNG CUOKEUNG.

16. 2aq ouvioToupe Bepud va aropakpUVETE TA EPN TIOU
UIopoUV va TIPOKAAEOOUV KlvOUVOoUg, WIiwG av UTIapXeEL N
mlavoTnTa va xpenodoromnbouv cav malxvidl and pikpa
nawdia.

17. Mn xpnotdoroleite eUPAeKTaUYpA (OvoTveupa, Bevdivn,
K.A.TL.) KOVTA OTN OUOKEUN VM QUTA AELTOUPYEL.

11
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ELEKTRISCHE AAN-SLUITING

De hieronder vermelde aanwijzingen gelden voor een
vakman die voor de plaatsing, de afstelling en het
technische onderhoud van het apparaat zal zorgen en
die erop zal toezien dat dit op de meest geschikte manier
gebeurt en overeenkomstig de geldende voorschriften.
Belangrijk

Voordat er enige afstel-, onderhoudswerkzaamheden e.d.
verricht worden moet eerst de elektrische stroomtoevoer
naar het apparaat uitgeschakeld worden.
Voorschriften voor de plaatsing

Het installeren dient te gebeuren door een erkende
installateur die het apparaat aan dient te sluiten conform
de Europesche normen en die van energiebedrijf in de
regio.

Alvorens het toestel op het elektrischnet aan te sluiten,

controleer of:

- de reducerende klep en de huishoudelijke
netspanninsinstallatie de belasting van het toestel
kunnen verdragen (zie het betreffend typeplaatje).

- de voedingsinstallatie voorzien is van een passend
aardcontact.

- het stopcontact of de omnipolaire schakelaar, met
een minimum contactopening van 3 mm, makkelijk
te bereiken is nadat het toestel is geinstalleerd.

Hettoestel wordt geleverd zonder stekker: men moetdus
een genormaliseerde stekker monteren geschikt om de
belasting te verdragen. De aansluitsnoer moet geplaatst
worden zodat hij op geen enkele plek een temperatuur
bereikt 50°C hoger dan de omgevingstemperatuur.

Waarschuwing: controleer of het aardcontact correct
is (geel-groene kabel). Het aardcontact is verplicht. De
toestellen zijn voorbereid te functioneren op monofase
stroom 220/230 VAC. De installatie moet verricht worden
volgens de bestaande geldende normen. Integenstaand
geval verwijst de fabrikant elke verantwoorde-lijkheid
van zich af. Achterin deze gebruiksaanwijzing staat het
elektrische schema van dit apparaat.

LIGACAO ELECTRICA

As instrugdes seguintes sao destinadas a pessoa
qualificada que tratara da instalagdo do aparelho, da
sua regulacdo e da sua manutencao técnica e que
verificara que essas operagdes sejam realizadas da
maneira mais correcta possivel e de acordo com as
normas em vigor.

Importante

Qualquer operagao de regulagédo, de manutencao, etc.,
deve ser efectuada depois de desligado o aparelho da
tomada eléctrica da cozinha.

Normas para a instalacao

Ainstalacédo deve serefectuada por pessoal especializado
e respeitando as normas locais e europeias em vigor.

Antes de ligar o aparelho a corrente certificar-se que:

- Avalvula limitativa e a instalacdo doméstica possam
suportar a carga do aparelho (ver chapa de
matricula).

- A instalacéo eléctrica seja munida de uma eficaz
ligacao a terra.

- Atomada ou interruptor omnipolar com uma abertura
minima de contacto de 3 mm, seja facilmente acessivel
uma vez instalado o aparelho.

Osaparelhos vém entrgues sem tomada; deve-se portanto
montar uma tomada normalizada, capaz de suportar a
carga. O fio de alimentacao devera estar posicionado de
talmaneira que em nenhum ponto atinja umatemperatura
superior a 50°C daquela ambiente.

Atencao: controlar que a ligagao terra seja correcta (fio
amarelo-verde). O fio terra é obrigatorio. Os aparelhos
séo predispostos para funcionar a corrente monofasica
220/230VAC. Ainstalagao devera ser efectuada segundo
asregras emvigor. Caso contrario a casa construtoranao
se responsabiliza. Para estas instrugdes é apresentado
0 esquema eléctrico do aparelho.
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ELEKTRISK TILSLUT-NING

Installation af apparaterne ma kun foretages af
en autoriseret fagmand, i henhold til lovmaessige
bestemmelser med hensyn til brug og teknisk
vedligeholdelse.

Vigtigt: For nogen form for reparation eller justering
pabegyndes, afbryd stremmen og gastilferslen til
apparatet.

Regler for installation

Installationen skal udfgres af kvalificeret personale
i overensstemmelse med geeldende nationale og
europeeiske forskrifter.

Inden apparatet tilsluttes nettet, skal man sikre sig at:

- Begraensningsventilen og selve anlaeget kan klare
apparatets last (se matrikelpladen).

- Tilslutningsanlaegget er forsynet med en effektiv
jordforbindelse.

- Kontakten eller flerpolsafbryderen, med
minimumsaabning blandt kontakterne paa 3 mm, er
let tilgaengelig, naar apparatet er installeret.

Apparatet leveres uden stik og man skal derfor selv
montere et standardiseret stik, som er egnet til at baere
lasten. Tilslutningskabelet skal placeres paa en saadan
maade, at detintet sted vil opnaa en temperatur paa mere
end 50°C i forhold til omgivelsens temperatur.

Vigtigt: Kontroller atjordtilslutningen er korrekt (gult-groent
kabel). Jordforbindelsen er obligatorisk. Apparaterne er
forudsettil atfungere med monofasestroem 220/230 VAC.
Installationen skal udfoeres jaevnfoer de eksisterende
normer. | modsat fald fratager fabrikanten sig ethvert
ansvar. Slutningsvis i brugervejledningen forefindes et
elektrisk diagram over apparatet.

S

ELANSLUTNING

Instruktionerna som féljer riktar sig ill kvalificerad personal
som utfér installation, reparation och underhall samt
kontrollerar att dessa moment utférs korrekt ochi enlighet
med géllande standard.

Viktigt

Nagra moment for justering, underhall osv ska utféras
efter det att utrustningen har kopplats bort fran kokets
eluttag.

Installation

Installationen skall utféras av kvalificerad personal i
enlighetmed landets och europeiska géllande foreskrifter
och standards.

Kontrollera féljande innan anslutningen utfors:

- att matarens och jordfelsbrytarens effekt ar
dimensionerade for utrustningen (se markplaten med
tekniska data);

- att systemet har korrekt och effektiv jordning;

- att uttaget och den allpoliga strémbrytaren (med en
kontaktdppning pa minst 3 mm) som anslutits till
utrustningen ar lattatkomliga.

Utrustningen levereras utan kontakt. Det behévs darfor
anslutas en standardkontakt som klarar utrustningens
effekt. Elkabeln ska placeras sa att den inte ndgonstans
upphettas till en temperatur p4 mer an 50°C over
rumstemperaturen.

Observera: kontrollera om jordledarens anslutning &r
korrekt (identifieras av den gréna/gula traden). Jordning
ar obligatoriskt. Utrustningarna ar tillverkade for att
fungera med enfas vaxelstrdom pa 220/230V. Installationen
ska utféras i enlighet med géllande standard. | annat
fall avsager sig tillverkaren allt ansvar. Efter dessa
instruktioner visas utrustningens elschema.

HAEKTPIKH ZYNAEZH

O1 0dnyieq mou TapexovTal 0Tn CUVEXEL, TIPoopICovTal yia

TOV TEXVIKO (NAEKTPOAOYO) ToU Ba avaAaBel Ty TomoBETNoN,

TN PUBHLON Kal TN CUVTAPNON NG oUokeun§. O nAekTpoAdyog

QUTOG Ba TIPETEL VA EKTEAEDCEL AUTEG TIG EPYQTIEG KATA TOV TILO

OWOTO TPOTO KAl CUHPWVA [E TOUG LOXUOVTES KAVOVIOHOUG.

Mpoooxn

OrmoladnmoTe epyacia pubuiong, cuvinENoNG, K.A.T., TIPETEL

va eKTeAeital Yovo agou mpwTa ByAAETe TO KAAWSIO TNG

OUOKEUNG amno tnv mpica.

Kavoviopoi yia Tn Tomofétnon

H tomoBétnon mpérmel va yivel pue TMARPN oeBacud twv

TIPOJLAYPAPWY KAL CUMPWVA LE TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG,

OnAadr): HAEKTPIKOL KavOVIOUOL.

Mpv va ouvdEoETE T CUOKEUT| U TO BIKTUO TOU NA. pEUATOG,

Bepawwbeite OTL:

- H aopdAela kat 1 NAEKTPIKA €ykaTtdoTaon Tou Ktnpiou
MMopOoUV va avTEEOUV TNV analToulevn LoXU TnG CUCKEUNG
(BA. Tvakida TEXV. XOPAKTNPLOTIKWY).

- H nAekTpikr| eykataoTtaon SlaBETEL Eva AMOTEAECUATIKO
ouoTtnua yeiwong.

- MeTd Vv TomoBETNON TS CUCKEUNG, N pooRacn otnv
npiCa ” 0To TIOAUTTOAIKO OLOKOTTTN (e EAAXLOTN arooTaoN
HETAEU TwV eMa@®V 3 XIALOOTA) TIPEMEL va eival EUKOAN.

H ouokeur mapgxetal xwpiq ¢ig (peUpaToAnn) Kat, katd

OUVETIELQ, BATIPEMELVA TOTIOBETNOE EVA PIG LE TIG ATIAITOUMEVER

POJLAYPAPES, TIOU VA AVTEXEL OTNV ATIAUTOUKEVT LOXU TNG

OUOKEUNG. To KaA®ALo TpEMeL va torobetnBel katd TETOL0

TPOTIO, WOTE, O€ KavEva onueio, nBepuokpacia Tou vaenepva

T Bepuokpacia Tou mepBAANOVTOG TEPLOcOTEPO armod 50°C.

Mpoooxn: Bepawwbeite 6TL 0 aywydg NG yeiwong €xel

ouvoebel CwOoTA (KITPLVOTPACLVOG aywyog). H yeiwon eival

UTOXPEWTIKA. Ol CUOKEUEQ AELTOUPYOUV lE LOVOPACIKO

peupa 220/230 VAC. H nAekTpIKn £yKATAOTAON TPETEL VA

€xel ekTeAeOTEl OUNPWVA e TIG LoXUoUoEeg JlaTAEELS. 2TV
avTiBeTn MEPIMTWOTN, 0 KATAOKEUAOTNAG OE PEPELKAIa EUBUVN.
2ToTapOV GUANASLO UMOPEITE va BPEiTe KaL TN ouvdECHOAOYIa

NG OUOKEUNG 00Q.
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Thermostaat (T) - Termostato (T) - Termostat (T)
Termostat (T) - @epupootdng (T)

QD

BEDIENINGSELEMENTEN

E. Keuzeknop van de statische elektro-oven/grill
M. Keuzeknop van de multifunctie elektro-oven
P. Programmakiezer/klok/minutenteller

T. Thermostaat

GEBRUIK VAN DE THERMOSTAAT

Met deze knop kunt u de temperatuur tussen 50°C en
250°C kiezen.

IN-EN UITSCHAKELING

Draai de selecteerknop van de gekozen verwarming tot
op de gewenste positie, draai de thermostaat tot op de
gewenste temperatuur; het controlelampje gaat aan en
blijft branden totdat de oven warm wordt; zodra de gekozen
temperatuur bereikt is, gaat het controlelampje uit. Het
controlelampje gaat weeraan wanneer u de weerstanden
inzet. Indien u de oven van te voren wenst te verwarmen,
leg de te bakken gerechten in de oven alleen wanneer dit
controleampje uitis gegaan.Om de oven uit te schakelen,
breng beide knoppen op de startpositie.

VEILIGHEIDSTHERMOSTAAT

Deovenisvoorzienvan eenveiligheids-thermostaatdie de
elektrische stroom uitschakelt. De thermostaat gaat weer
automatisch functioneren zodra de temperatuur van de
oven daalt. Om de oven weer in gebruik te nemen is het
voldoende te wachten totdat de oven afgekoeld is.
Indien de interventie van de thermostaat veroorzaakt is
door een defect van de componenten, laat het apparaat
nakijken door de technische assistentie.

DESCRICAO COMANDOS

E. Selector forno eléctrico estatico/grill

M. Selector forno eléctrico multifuncéo

P. Programador/Relogio/Contador de minutos
T. Termostato

USO DO TERMOSTATO

Esta manopla permite seleccionar a temperatura desde
50°C. até 250°C.

ACENDIMENTO E APAGAMENTO

Girar o selector do tipo de aquecimento sobre a posicao
desejada, girar o termdstato sobre a temperatura
desejada, a espia acende-se e fica acesa até ao
aquecimento do forno, e logo que atinja a temperatura
seleccionada, a espia se apaga.Torna-se aacendertodas
as vezes que se inserem as resisténcias.

Se entendeis pré-aquecer o forno, introduzir depois
a comida para cozinhar s6 quando esta espia esta
apagada.

Para apagar o forno restituir ambas as manoplas em
posicao de partida.

TERMOSTATO DE SEGURANCA

O forno esta dotado de um termdstato de seguranca que
desliga a alimentagao eléctrica.

O restabelecimento do termdstato, em funcdo do
abaixamento da temperatura do forno é automatico.
Para tornar a utilizar o forno é suficiente esperar pelo
seu arrefecimento.

Se aintervencao do termdstato é causado por um defeito
dos componentes & necessario chamar a assisténcia
técnica.
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BESKRIVELSE AF KONTROLLER

E. Veelger for statisk el-ovn/grill

M. Veelger for el-ovn med multifunktion
P. Programmeringsenhed/Ur/Minutur
T. Termostat

BRUG AF TERMOSTATEN

Denne termostat tillader at regulere temperaturen fra
50°C til 250°C

TAND OG SLUK

Positioner selektoren pa den type opvarmning som man
gnsker, placer termostaten pa den gnskede temperatur,
kontrollampen taendes og forbliver taeendt mens ovnen
varmes op, lige s& snart ovnen har ndet den rette
temperatur slukkes denne.Den teendes hver gang varme-
elementerne gar i gang.

Hvis man gnsker at foropvarme ovnen, skal man forst
seette maden ind i ovnen nar kontrollampen slukkes.
Narman vil slukke ovnen skal man kegre de to valgknappen
om pa startpositionen.

SIKKERHEDSTERMOSTATEN

Ovnen er forsynet med en sikkerhedstermostat som
afbryder elektrisiteten.

Genoprettelsen af termostaten sker automatisk nar
temperaturen i ovnen falder.

For at kunne bruge ovnen igen er det ngdvendigt at vente
pa at ovnen er afkolet.

Hvis termostatens indgreb skyldes en defekt pa en af
bestanddelene er det ngdvendigt at ringe efter teknisk
assistance.

S

BESKRIVNING AV KONTROLLERNA

E. Valjare for elektrisk ugn med en funktion/grill
M. Véljare for elektrisk ugn med flera funktioner
P. Programmerare/Klocka/Minutklocka

T. Termostat

ANVANDNING AV TERMOSTATEN

Med dennavérmereglerare kan man vélja en temperatur
fran 50°C till 250°C.

START OCH AVSTANGNING AV UGNEN

Satt vredet for typ av uppvarmning i énskat lage, vrid
termostaten till dnskad temperatur. Kontrollampan ténds
och férblir tédnd tills ugnen varms upp. Nar den valda
temperaturen uppnétts slacks kontrollampan. Den ténds
pa nytt varje gang som motstanden inkopplas.

Om ugnen skall férvarmas skall maten som skall tillagas
endast sattas in nar kontrollampan &r slackt.

Forattsla avugnen skallbada manéverrattarna atersattas
i sitt ursprungliga lage.

SAKERHETSTERMOSTAT

Ugnen ar férsedd med en sékerhetstermostat som bryter
den elektriska férsdrjningen.

Aterstallningen av termostaten, i forhallande till ugnens
temperatursékning, &r automatisk.

For att anvanda ugnen pa nytt racker det med att vanta
tills den svalnat.

Om termostatens tillslag férorsakats av ett fel pa nagon
bestandsdel skall teknisk servicetjénst anlitas.

MEPIFPA®H XEIPIZTHPIOY

E. Awakémtng emAoyng NAEKTPIKOU OTATIKOU
PoUpPVoU / YKPLA

M. AlaKoTING €mAOYNG NAEKTPIKOU poUpvou
TIOAAATTAQV XPNOEWV

P. Mpoypapuatiotng / PoAdL / Metpnthg
AETTTOV

T. Ogpupootang

EpnnGT] 0V GEpLLOG’COC’[]’m
Avton" o drokonmTn" EMLTPENTEL TNy €XLAOYNT TN"
Bepuokpacina” aon tov" 50°C enw" tov" 250°C.

Avapa Kol ofnnouo

TIpENYTE TOV EMAOYENA TOL €1ndov” Benppovon” oty
emBoupovnuevn Bencm, oTPENYTE ToV BeppooTtantn oTny
emBuLoLNUEYT BepUoKpaoINC, TO AoUmamnKL erenyEov
OV PEL KOLL TOLPOULETIVEL ALVOULETIVO ET" OTYTOV BEPLLOLVBELT)
0 pounpro", ponit" enttevEdein n Bepprokpacine mov enéete
eMAEN)EL, To Aoumankt erenyEov opmmuet. AvanBet kande
$opon IOV UTOLNVOVY GE AELTOVPYLNAL Ol OVTLCTANOEL".
Av Eperanletot va TpobeplanveTe Tov Gounpro, BANATE T0
darynton Henoco LONAL" GPNNOEL QVTOT TO ACLUTANKL.
To vou ofnnoete tov ounpro, ENAVAOENPETE KOl TOV"
duno drakonmre" oty apéiknn Tov" Benon.

Oeppoctomntn” acoareina”

0 pounpro" SraenTet eNvay BEPUOCTAN T OLCHAAEINA" TTOV
OMOCUVIENEL TNV MAEKTPLKNT TPOGOSOSING.

H enoavadopon tov Beploctontn, o€ CLVOLOGUON ME
my mronon " Bepuokpacina”’ Tov Gouvnprov, ENVol
OLLTOTLLOLTN).

Ta va. Epnoononbetn o ounpro”, vl ApKETOT) VoL
TEPLUENVETE VAL KPLWNOEL.

Av m emenuBoacn oL BepLocTONTN OPELNAETAL CE
EAQTITTMWLOL TOV LLEPMNY, ELNVOLL LVALYKOLTO VO, GOVOLTY ETE

v Te€uiknn vrooTnneLyn oepMiEe.
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Selecteerknop (S)

QD

Gebruik van de meerfuncties oven

Draaide selecteerknop (S) op eenvande 9 bakmogelijkheden
en kies met de thermostaat (T) de temperatuur (van 50°C tot
250°C). Indien uw apparaatvoorzienis van een programmeur
bereid hem voor tot het bakken.

Licht van de oven

Om hetlampije aan of uitte doenmoetu eenklein beetje
op de knop van de keuzeschakelaar (S) drukken. Het
lampje functioneert niet als de keuzeschakelaar op
stand (0) staat.

Pizza bakken (alleen beschikbaar bij sommige
':(:I' modellen)

Selector (S)

Kommutator/selektor (S)

Deze functie is bijzonder geschikt om pizza’s,
focaccia’s en brood te bakken. De belangrijkste
warmtebron is het onderste verwarmingselement dat
in combinatie met de andere verwarmingselementen
van de oven werkt.

Vred (S)

—] Het normaal statisch bakken
Is de klassieke functie van een elektrische oven, vooral

Kouttatép (S)

Thermostaat (T)

geschikt voor het bakken van varkenscarbonades,
braadworst, gestoofdvlees, wild, gebradenkalfsviees,
schuimpjes en biscuits, fruit, enz.

Het van onderen bakken
Is aangeraden voor het bakbeéindigen van

gerechten, vooral van gebak (biscuits, schuimpjes,
gerezen gebakies, fruitgebak, enz.) en van andere
gerechten.

=] Het van boven bakken
Vooral geschikt voor bruin braden en voor het geven

van de laatste kleur aan verschillende gerechten;
aangeraden voor hamburgers, varkenscarbonade,
kalfslapjes, tong, inktvisjes, enz.

vvv | Het grillbakken met geslaten deur
+£3| Is geschikt voor het snel en diep bakken, voor het

Terméstato (T)

Termostat (T)

Termostatens funktion (T)

Beppootdatn (T)

gratineren enin het algemeen braden van vlees, filet,
florentijnse kotelet, vis en groenten aan ‘t grill, enz.
Gebruik van grill en braadspitdraaier (alleen bij
sommige modellen). Leg de stang van het braadspit
op de passende steun en zet hem in de motor van de
braadspitdraaier. Is ideaal voor kip aan ‘t spit, stukjes
vlees aan ‘ spit, enz.

Como usar o forno multifuncao

Escolher uma das 9 fungbes de cozimento girando o
selector (S) e escolher a temperatura (de 50° C a 250°C)
com o termostato (T). Se 0 vosso modelo esta dotado de
programador, coloca-lo para a cozedura.

Luz do forno

Para apagar ou acender a luz, exerca uma ligeira
pressao no botao selector (S). Se o selector estiver
na posi¢ao (0), a luz nao funciona.

Cozedura Pizza (disponivel apenas em alguns
'ffj' modelos)

Esta funcao é especialmente indicada para cozer
pizzas, fogacas e pao. A principal fonte de calor
provémda resisténciainferior que funcionaassociada
as outras resisténcias do forno.

Coccéao normal estatica
E afungao classicado forno eléctrico particularmente

aptaparaacocgaodas seguintes comidas: costeletas
de porco, salsichas, bacalhau, carne assada, caca,
vitelo assado, merengues e biscoitos, fruta ao
forno, etc.

Coccao inferior
Trata-se da coc¢ao mais indicada para terminar a

cocgao dos alimentos, em particular a pastelaria
(biscoitos, merengues, doces levedados, doces de
fruta, etc) e outras comidas.

== Coccao superior
Particularmente apta para torrar e dar o toque de
cor final a muitas comidas; € a fun¢ao aconselhada

parahamburgers, costeletas de porco, bifes de vitelo,
solhas, sepiolas, etc.

vvy | Coccgéo grill com a porta fechada
+£3| A funcdo indicada para a coc¢ao a grelha rapida e

profunda, para tostar e assar as carnes em geral,
lombo, bifes, peixe a grelha e também verduras a
grelha.

Uso do grill e assador (somente em alguns mode-
los). Apoiar a haste do espeto no suporte apropriado
e introduzi-la no motor do assador. Ideal para frango
assado, espetadas, etc.
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Hvordan man bruger ovhnen med multi-

funktion

Veelg en af de 9 funktioner ved at dreje pa selektoren (S) og
veelg temperaturen (fra 50°C til 250°C) ved at regulere pa
termostaten (T). Hvis Deres model har programmer reguler
den da til tilberedelse.

Ovnlys

Sluk eller teend lyset ved at udove et let tryk pa
markeringsknappen (S). Lyset virker ikke hvis
veelgekontakten er anbragt pa (0).

Pizzabagning (kun disponibel pa visse
modeller)

3

Denne funktion er seerlig velegnettil bagning af pizza,
pizzabrad og brad. Varmens hovedkilde er den nedre
modstand, der virker i samarbejde med de andre af
ovnens modstande.

Normal statisk tilberedelse
Det er den klassiske funktion til foreberedelse

af de folgende madretter, grisekoteletter,
medisterpolse,klipfisk, oksekadsret, vildt, kalvesteg,
marengskager, smakager, ovnstegt frugt, osv.

Tilberedelse med bundvarme
Denne funktion er specielt indikeret til afslutning
af tilberedelsen af madretter, specielt til bagvaerk

(smakager, marengskager, gaerdejskager, frugtteerter,
osv) og til andre madretter.

——= Tilberedelse med ovenvarme
Specielt egnettil bruning og til det afsluttende bruning
pa mange madretter, det er den indikerede funktion

til hamburgers, stegeben, kalvesteaks, fladfisk, sma
sepia, 0Sv.

vvv | Het grillbakken met geslaten deur
Dette er den funktion der er indikeret til tilberedelse

med hurtig grill og dybdestegende, til at gratinere og
stege kad sasom, filet, t-bone steak, grillet fisk og
grillet gransager.

Brug af grill og spyd (kun pa visse modeller)
Placere spydspidsen pa dens dertil indrettede holder,
og seet den anden ende ind i spydmotoren, ideelt il
grillkylling, ked pa spyd, osv.

S

Hur multifunktionsugnen skall anvandas
Valjenavde 9 funktionerna pavredet (S) och valjtemperaturen
(fran 50°C till 250°C) med hjalp av termostaten (T). Om Er
modell ar forsedd med klockautomatik, skall den stallas in
for tillagningen.
Ugnsbelysning
For att slacka eller tanda ugnslampan, tryck latt pa
vredet (S). Ugnslampan tands inte om vredet ar i
lage (0).

Pizza (finns endast pa vissa modeller)
Denna funktion ar sarskilt lamplig for tillagning av

3%

pizzor, pajer och brdd. Den storsta varmen kommer
fran det nedre varmeelementet i kombination med
ugnens dvriga varmeelement.

Vanlig statisk funktion
Den vanliga elugnsfunktionen som speciellt lampar sig

for tillagning av foljande ratter: flaskkotlett, flaskkorv,
kabeljo, braserad mat, vilt, kalvstek, maranger och
kakor, ugnsbakad frukt, etc.

Tillagning med undervarme
Denna funktion lampar sig bast for att avsluta

tillagningen av olika ratter, speciellt bakelser (kakor,
maranger, jasta bakelser, fruktbakelser etc.) och
annan mat.

== Tillagning med 6évervarme
Speciellt lampligt for att bryna och for att ge

den slutliga touchen pa manga ratter. Denna
funktion rekommenderas for hamburgare, halstrade
flaskkotletter, kalvkotletter, sjotunga, sma blackfiskar
etc.

Tillagning med grill och stangd lucka
Denna funktion lampar sig for en snabb och

vvv

genomstekande grillning, for att gratinera och steka
kott i allmanhet, file, florentinsk biffstek, grillad fisk
och aven grillade gronsaker.

Anvéndning av grill och av spett (endast
pa vissa modeller)

Placera spettet pa sitt stod och for in spettstangen
i motorn. Utmarkt for kyckling pa spett, annan mat
pa spett, etc.

Mwg va XpNnOIPOMOICETE TO POUPVO TMOAAAmAwv
Aeitoupylwv. EmAéETe évav amod Toug 9 TPOTIOUG
Ynoiuatog, MEPLOTPEPOVTAG TO OLAKOMTIN ETIAOYAG.
EruAé€Te T Bepuokpaoia rou BEAeTe (amo6 50 °C ewg 250
°C), neplotpépovtag To Beppootatn (T). Av n T0 HOVTEAO
Tou €xeTe OTn OlABe0T) 0ag £XEL KAl TIPOYPAUMATIOTH,
TPOYPAUUATIOTE TO Yl TO YNOLUO.

dwTLOUOG Polpvou

Mo Vor GVXPETE 1 VX OPATETE TO QWC, TIKTATTE

eEAG@PG TO dLakOTITN €TAOYAC (5). To g dev

av&BeL, av 0 dLaxkoTITNG BplokeTan atn Béan (0).

Yioupo Mitoog (VTapYEL HOVO O€ HEPIKK HOVTEAQ)
AuTi N AetToupyia evOeikvuTaL LOLOHTEPX IO VX

3%

WIVETE TIITOEC, TOOUPEKLK KOl YwHL. H Baatkn
TINYN BEPUOTNTRC TTPOEPXETAL GTTO TNV KKTW
aVTLOTOON TTOU AELTOUPYEL OE GUVOUGTUO HE TLC
GANEC RVTLOTROTELC TOU (POLPVOU.

Kavoviko6 oTatiké YRoipo
Eivatn kAaoikr) Aettoupyia Tou nAEKTPIKOU pOoUpVOU.
Eival 1Blaitepa Kat@AAnAn ya 10 YACIHO TWV

TIOPAKATW TPOPWV: XOLPLVI) KOTOAETA, AOUKAVIKQ,
MMaKaAldpog olyoYnuevog (UmpelE), KUvhyl,
pooxapl YnTo, MOPEYKEG Kal prokdta, gppouta
OTO POUPVO, K.A.TL

WRoipo amd Karw
Eivaro tpérogynoipatogmou evdeikvutatdlaitepayla

TOTEAEIWUA TOU YNOIHATOG TV TPOPWV, EOIKA YA TATA
YAUKQ artd CUUN (UTIoKOTA, LAPEYKES, YAUKA [E ayLd,
TAPTES PPOUTWY, K.A.TL.) KAL YA AAAEG TPOMES.

Whoipo ané mavw
[daviKO YA TO PODOKOKKIVIONA KAl Yla VA TIapouV

Ol TPOPEG £VA TEAELO XPWHA. 2AG CUVIOTOUWE AUTY
™ AELTOUpYia Yl TA PIIPTEKIA (XAUTIOUPYEP), TIG
XOLPWVEQKALTIG LOOXAPIOLEQ UMPLLOAEG, TIQ YAWOOEG,
TIG OOUTIEG, K.A.TL.

vvv | WRAoIWo pe YKpPIA Kai KA€loTH mépTa; H Asttoupyia
auTr) evdeikvuTal yia ypriyopo Kat o€ faBog Yrotuo

0Tn ox4pa, YLa 0 YKPATEVY, YIa YNOLO TWV KPEATWV
YEVIKQG, Yl QIAETA, UMPLLOAEG aAa (LOPEVTiva,
yia Yépt kat Aaxavikd otn oxdapa. Xpon tou
YKPIA Kal TG 60oUBAag (LOVO O PEPIKA HOVTENQ):
ToroBetnoTe T coUBAa OTnV eBIKN UTodoxn Kat
OUVOEDTE TNV e TO POTEP. 10avikd Yia KOTOMOUAO
0TO (POUPVO, OOUBAGKIA, K.A.TL.
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Selecteerknop (S)

e
o

QD

Het geventileerd grillbakken

Met deze bakprocedure kunt u bijzonder snel en diep
bakken en met grote energiebesparing. Is geschikt
voor vele gerechten zoals: varkenscarbonade,
braadworst, varkensvlees aan ‘t spit, wild, romeinse
meelballetjes, enz.

== | Het intensief bakken

.
N

Selector (S)

Kommutator/selektor (S)

Vred (9)

Kouttatép (S)

Thermostaat (T)

Termostato (T)

Termostat (T)

Termostatens funktion (T)

Bepupootatn (T)

Met deze bakprocedure kunt u snel en intensief
verschillende gerechten bakken; is vooral geschikt
voor het bakken van vis in huls, gestoofde groenten,
vlees aan ‘t spit, eend, kip, enz.

Het geventileerd veelvoudig bakken

Staat het gelijktijdig bakken toe van verschillende
gerechten zonder dat de reuken zich met elkaar
mengen. Gebakken kunnenworden: lasagne, pizza’s,
croissants en brioches, vruchtenvlaai, taarten, enz.

Ontdooiing

Staat een snelle ontdooiing toe van al de
diepvries gerechten die op een snelle wijze op
omgevingstemperatuur worden gebracht.

Quick Start (alleen verkrijgbaar bij sommige
modellen). Deze functie dient om het voorverwarmen
van uw oven te versnellen. Er wordt geadviseerd
om deze functie alleen toe te passen als u een bak-/
bereidingstemperatuur tussen de 200 en de 250°C
instelt. Toepassing van de Quick Start functie bij
temperaturenlager dan200°C brengtgeenbijzondere
voordelen metzich mee. Omde Quick Startfunctie toe
te passen moet uaande knop van de keuzeschakelaar
(S) draaien totdat hij op het symbool (9) staat en
moet u daarna met de knop van de thermostaat (T)
de gewenste temperatuur instellen. Zodra de oven
de temperatuur bereikt heeft, gaat het oranje lampje
van de thermostaat uit en is de oven gereed om de te
bakken/bereiden gerechten erin te zetten. Nu kunt u
metde knopvande keuzeschakelaar (S) de gewenste
bak-/bereidingsfunctie instellen.

LET OP: de Quick Start functie is niet geschikt voor
het bakken/bereiden van voedingsmiddelen, deze
functie dient alleen om de oven binnen kortere tijd
voor te verwarmen. GEBRUIK DE QUICK START
FUNCTIE NIET LANGER DAN 20 MINUTEN.
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Coccao grill ventilada

Particularmente rapida e profunda com notavel
poupanca de energia, esta fun¢ao é indicada para
muitos alimentos tais como: costeletas de porco,
salsichas, espetada de porco ou mistos, caca,
nhoques a romana, etc.

Coccao intensiva

E a funcao da cozedura rapida e intensa de diversas
iguarias; esta indicada para: peixe, verduras,
espetada, pato, frango, efc.

Coccao ventilada multipla

E a funcao que permite a cozedura simultanea de
iguarias diversas sem que 0s odores se misturem
entre eles; podem-se cozinhar lasanhas ao forno,
pizas, croissants e bolos folhados, pasteis, doces
grandes, etc..

Descongelacao

+| Permite adescongelacao rapidade todos os alimentos

congelados em geral os quais se levam rapidamente
a temperatura ambiental.

Quick Start (disponivel apenas em alguns modelos).
Esta funcao serve para tornar mais rapido o pré-
aquecimento do Seu forno.

Sugerimos a utilizar esta fun¢ao quando programar
uma temperatura de cozedura incluida entre 200 e
250C°. Utilizar afuncao QuickStart paratemperaturas
inferiores a 200°C nao comporta particulares
vantagens.

Para utilizar a funcao QuickStart, rode o botao do
selector (S) até coloca-lo no simbolo (9), entao
programe a temperatura desejada com o botao do
termostato (T). Uma vez que o forno tem atingido
a temperatura, o indicador luminoso cor de laranja
apaga-se e 0 forno estéa pronto para introduzir os
alimentos a cozinhar. Entao programar com o botao
do selector (S) a fungao de cozedura desejada.
ATENCAO: a fungao Quick Start nao & uma fungao
indicada para a cozedura dos alimentos, so serve
para pré-aquecer o forno mais rapidamente.

NAO UTILIZE AFUNGAO QUICK START PORMAIS
DE 20 MINUTOS.
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Tilberedelse med ventileret grill

Denne funktion er specielt hurtig og dyb med en
betydelig energi-besparelse, denne funktion er
indikeret til mange forskellige madretter sasom;
grisekoteletter, medisterpolser, gris pa spyd eller
mikset, vildt, gnocchi alla romana, osv.

Intensiv tilberedelse

Met deze bakprocedure kunt u snel en intensief
verschillende gerechten bakken; is vooral geschikt
voor het bakken van vis in huls, gestoofde groenten,
vlees aan ‘ spit, eend, kip, enz.

Tilberedelse multipla ventilation

Det er denne funktion der ger det muligt at tilberede
forskellige madvarer uden dog at deres aromaer
blandes; mankantilberede lasagne, pizza, croissants
0g briosches, teerter, kager, osv.

Optoning

Tillader hurtig optening af alle mulige frosne madvarer
som hurtigt bliver bragt op pa stuetemperatur.
Quick start (findes kun pa udvalgte modeller).
Hurtigere forvarmning af ovnen. Ved indstilling af
ovntemperaturen pamellem 200°C og 250°C tilrades
det at sla Quick Start til. Drej funktionsknappen (S)
over pa (9), indstil den valgte temperatur ved hjeelp
af termostatknappen (T). Termostatknappen blinker
indtil den enskede temperatur er naet. Seet retten/
kagen i ovnen og veelg ovnfunktion ved hjeelp af
funktionsknappen (S).

ADVARSEL.: Quick kanikke anvendestil tiberedning af
retten, kun til hurtig forvarmning af ovnen. Quick start
funktionen kan maksimalt veere aktiv i 20 minutter.
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Ventilerad tillagning med grill

En speciellt snabb och genomstekande typ av
tillagning med en betydande energibesparing
som lampar sig for tillagning av manga matréatter:
flaskkotletter, flaskkorv, griskott eller blandat kott
och gronsaker pa spett, vilt, etc..

Intensiv tillagning

Funktion for snabb och intensiv tilllagning av olika
matratter; den [ampar sig for fisk tillagad i folie,
braserade gronsaker, mat pa spett, anka, kyckling
etc.

Ventilerad tillagning av flera ratter
Denna funktion gor det mojligt att samtidigt laga olika
ratter utan att lukterna blandar sig med varandra.
Man kan laga lasagne, pizza, croissant och bullar,
pajer och tartor etc..

Upptining

Snabb upptining av alla djupfrysta matvaror {ill
omgivningstemperatur.

QUICK START (ar standard pa vissa modeller).
QUICK START ger snabbare uppvarmning av ugnen.
Nar den dbnskade temperaturen armellan 200-250 °C
ar det lamplight att valja QUICK START.

Vrid valjarvedet (S) till lage (9), darefter stalls
dnskad temperatur in med termostarvredet (T). Nar
installd temperatur uppnatts slacks termostatens
indikeringslampa. Nu kan du satta in maten i ugnen
och valja program med valjarvredet (S).

OBS: QUICK START ar endast till for att forvarma
ugnen, och skallinte anvandas tillmatlagning. QUICK
START kopplas ur efter max 20 min.

e
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6 WRoipo pe YKpIA Kai KukAopopia agpa
Tpoérmog Ynoipatog dlaitepaypriyopogkaloe Babog,
TIOU ETUTPETEL PEYAAN EEOIKOVOUNOT EVEPYELQG.
Autn 1 Aettoupyia evoeikvuTal yia TIOAAEG TPOPER,
META&U TwV OTToiwV: XOLPVEG KOTOAETEG, A\OUKAVIKQ,
OOUBAGKIA aTTO XOLPLVO 1) AVAUEIKTO KPEAG, KUVIYL,
VIOKL 0AQ pouava, KA.

—=1 7 EvraTiké Ynoipo

PP
-\~

Eival n Aettoupyia ToU Ypriyopou Kal evtatikou
ynoiuyatog dlapopwv gayntwv. Evdeikvutal yia
Ydpt oto XapTi, Aaxavika 0To GpoUupvo, COURBAAKLA,
TIATIA, KOTOTIOUAO, K.A.TL.

8 MoAAamA6 PRoipo ue KukAogopia aspa

Eival n Aettoupyia mou cag erutpEmel va Yrvete
Tautoxpovwg dagopa Gayntd f oTIOATIOTE AAAO,
XWpIQ va avaperyvuovTal ol o0péS Toug. Mropeite
va payelpéPete tTautoxpova Aalavia oto poupvo,
TiToq, KPoUaoav, KPOUOTEG TOUPTAG, K.A.TL

9 AmoYugn

Emtpenel v Taxeia andéPuén oAwv twv
KATEWUYUEVWV TPOPQV, HEXPL va pBAcouv OTn
Beppokpaoia Tou ePBAAAOVTOG.

Quick Start (u6vo oe peplk@ povtéAa). H
Aeltoupyia auth xpnotyevsl oty ertdyxuvon
™¢ TpoBépuavong Tou Qoupvou o0ag. 2ag
OUupBouAgloupe va XpnoLdoToleite auth TN
AeLToupyia, 6Tav rpoypapaticete pia Beppokpacia
Ynoiuatog rou kupaivetat heta&u 200 kat 250°C. H
xprion mgAettoupyiag QuickStart yiaBepuokpaocieq
XaunAdtepeg and 200°C dev TPOOPEPEL KavEva
1olaitepo mAeovékTNUa. MNa va evepyomoindei
n Aettoupyia QuickStart, yupiote 1O SlOKOTTN
ETIAOYNG (S) LEXPLTO OUKPBOAO (9) Kal, OTn OUVEXELQ,
npoypaupatiote tnv embuunth Bepuokpacia,
XPNOLLOTIOIVTAG TO SLAKOTITN Tou BepuooTdatn
(T). 'Otav o @oupvog ®BAacel oTn Beppokpacia
TOU TIPOYPAMUUATIOATE, 1) TIOPTOKAAL EVOEIKTIKY
Auxvia Tou BepuooTaTtn opAveL kat 0 poUpvog eival
ETOMOG  Yla TO YHOWO TWV TPOPWV. 2TO Onueio
auto, yupioTe TO dlakormTn (S) ya va emAégete
Tov TPOTo Ynoiuatog rnou embupeite. MPOZOXH:
H Aettoupyia Quick Start dev eivat pia Aettoupyia
KATAAANAN YLa TO YOO TWV TPOPOV" XPNOLUEUEL
MOVO yla TNV TaxUTEPN PoBEPUavon Tou poUpvou.
MH XPHZIMOIOIEITE TH AEITOYPTIA QUICK
START INA TEPIZZOTEPO AINO 20 AEMTA.
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Selecteerknop

Selector

Kommutator/selektor

Vred

Koutatep

thermostaat

termostato

termostat

termostatens funktion

Beppootatn

QD

GEBRUIK VAN DE ELEKTRISCHE
STATISCHE OVEN

——1 1 Het normaal statisch bakken

Is de klassieke functie van een elekirische
— oven vooral geschikt voor het bakken van
de volgende gerechten: varkensribjes,
braadworst, stokvis, gestoofdvlees, wild,
kalfsvlees, schuimpjes en biscuits, fruit,
enz.

——| 2 Het van boven bakken

Vooral geschikt voor het bruin bakken en
voor het geven van een definitieve kleur
aan verschillende gerechten; is aan te
raden voorhamburgers, varkenscarbonade,
kalfslapjes, tong, inktvisjes, enz.

3 Het van onderen bakken

Is zeer geschikt voor de bakbeéindiging
van bepaalde gerechten in het bijzonder
van gebak ( biscuits, schuimpjes, gerezen
gebak, fruitgebak enz.) en van andere
gerechten.

vvv | 4 Het grillbakken met gesloten deur
+£3| Is geschikt voor het snel en diep bakken
op grill, het gratineren en braden in het
algemeen van vlees, filets, florentijnse
cotelet, en voor het roosteren van vis en
groenten.

Gebruik van de grill en van de
braadspitdraaier (alleen bij sommige modellen)
Leg de stang van het braadspit op de
passende steun en zethemin de motorvan
de braadspitdraaier. Zeer geschikt voor kip
en stukjes vlees aan ‘t spit, enz.

COMO USAR O FORNO ELECTRI-
CO ESTATICO

—1 1 Coccéo normal estatica
E a funcado classica do forno eléctrico

particularmente apta para a cocg¢do das
seguintes comidas: costeletas de porco,
salsichas, bacalhau, carne assada, caca,
vitelo assado, merengues e biscoitos, fruta
ao forno, etc.

=] 2 Coccao superior
Particularmente apta para torrar e dar o

toque de cor final a muitas comidas; é a
funcdo aconselhada para hamburgers,
costeletas de porco, bifes de vitelo, solhas,
sepiolas, etc.

3 Coccao inferior
Trata-se da cocg¢do mais indicada

para terminar a coc¢do dos alimentos,
em particular a pastelaria (biscoitos,
merengues, doces levedados, doces de
fruta, etc) e outras comidas.

vvv | 4 Coccao grill com a porta fechada
+3| Afuncéo indicada para a cocgao a grelha

rapida e profunda, para tostar e assar as
carnesemgeral, lombo, bifes, peixe a grelha
e também verduras a grelha.

Uso do grill e assador (somente em alguns
modelos)

Apoiar a haste do espeto no suporte
apropriado e introduzi-la no motor do
assador. Ideal para frango assado,
espetadas, etc.
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GEBRUIK VAN DE ELEKTRISCHE
STATISCHE OVEN

——1 1 Normal statisk tilberedelse
___| Dette er den klassiske funktion pa den

elektriske ovn som er specielt indikeret
til tilberedelse af de felgende madretter:
grise stegeben, medisterpolse, klipfisk,
oksekadsret, marengskager og smakager,
ovnstegt frugt, osv.

= 2 Tilberedelse med ovenvarme
Specielt egnet til bruning og til det

afsluttende bruning p4 mange madretter, det
er den indikerede funktion til hamburgers,
stegeben, kalvesteaks, fladfisk, sméa sepie,
OSV.

3 Tilberedelse med bundvarme
Denne funktion er specielt indikeret til

afslutning af tilberedelsen af madretter,
specielt til bagveerk (smakager,
marengskager, gaerdejskager, frugtteerter,
osv ) og til andre madretter.

vvv 1 4 Grilltilberedelse med lukket lage
= Dette er den funktion der er indikeret

til tilberedelse med hurtig grill og
dybdestegende, til at gratinere og stege
kod sasom, filet, t-bone steak, grillet fisk
og grillet gronsager.

Brug af grill og spyd (kun pa visse mo-
deller)

Placere spydspidsen pa dens dertil
indrettede holder, og seet den anden ende
ind i spydmotoren, ideelt til grillkylling, ked
pa spyd, osv.

S

HUR DEN STATISKA ELUGNEN
SKALL ANVANDAS

——1 1 Vanlig Statisk funktion
___| Denvanliga elugnsfunktionensom speciellt

l[Ampar sig for tillagning av féljande ratter:
revbensspjéll, flaskkorv, kabeljo, braserad
mat, vilt, kalvstek, maranger och kakor,
ugnsbakad frukt, etc.

——=] 2 Tillagning med évervarme
Speciellt ampligt fér att bryna och fér att ge

denslutligatouchen pdmangaréatter.Denna
funktion rekommenderas fér hamburgare,
halstrade flaskkotletter, kalvkotletter,
sjotunga, sma blackfiskar etc.

3 Tillagning med undervarme
Denna funktion lampar sig béast for att

avsluta tillagningen av manga ratter,
speciellt bakelser (kakor, maranger, jasta
bakelser, fruktbakelser etc.) och annan
mat.

vvv | 4 Grillning med stidngd lucka
£3| Dennafunktionlampar sig foren snabb och

genomstekande grillning, fér att gratinera
och steka kott i allméanhet, filé, florentinsk
biffstek, grillad fisk och &ven grillade
grénsaker.

Anvandningav grill och grillspett (endast
pa vissa modeller)

Placera spettet pa sitt stéd och for in
spettstdngen i motorn. Utmarkt fér kyckling
pa spett, annan mat pa spett, etc.

NMwg va XpnoIYOTIOINOETE TOV
NAEKTPIKO POUPVO PE AVTIOTACEIG
(oTaTIK6g)

vy

1 Kavoviké oTaTiké (xwpig KukAogopia aépa)
ynoipo

Eival n kAaowkr) Aettoupyia Tou nAeKTpIKOU
@oupvou. Eival 1dlaitepa katdAAnAn yia
TO YNOWO TWV TAPAKATW TPOPWV: XOIPVA
KOTOAETA, AOUKAVIKQ, UMTAKAALAPOG OLYOnEVOG
(urtpelE), KUVTyL, LOOXAPLOTO POUPVO, LAPEYKEG
KOl UTMOKOTA, GPOoUTA OTO GOUPVO, K.A.TL.

2 WRopo ané navw

[davikd yla TO POOOKOKKIVIOMA Kal yla va
TAPOUV Ol TPOPES €va TEAELD XPWHA. 2aG
OUVIOTOUHE QUTA TN AELTOUPYIA YIA TA TP TEKIA
(XOQUTIOUPYKEP), TIQ XOLPLVEG KAL TIG LOOXAPIOLEG
UElOAER, TIC YAWOOER, TIC OOUTILES, K.A.TL.

3 WRoipo amd Karw

Eivar o Ttpdrog Ynoipatog mou evdeikvutal
Wlaitepa yla 1o TeAeinpa Tou Ynoiuatog Twv
TPOPWYV, EOKA yla Ta Ta YAUKA armd Cuun
(UTLOKOTA, HAPEYKES, YAUKA | payld, TapTeQ
PPOUTWV, K.A.TL) Kal yia AAAEQ TPOPES.

4 WRoipo Je YKPIA Kal KAEIGTH TTOPTA

H Aeltoupyia autr evoeikvuTal yia YPTYOPO Kal
o€ BABog Ynoluo otn oxapa, yla o YKPATEY,
Yl YAOLUO TWV KPEATWY YEVIKMG, YA PIAETQ,
MIPIOAECOAQ PLOPEVTIVA, VIO PAPLKALAQXAVIKA
oTn oxapa.

Xpnon Tou YKPIA Kai TG 60UBAAg (LOVO OE PEPIKA
povteAa): TomoBeTAOTE TN 0OUBAA OTNV €LOIKN
UTIOO0XN KL OUVOEDTE TNV UE TO HOTEP. IdaVIKO
YLa KOTOTOUAO OTO (poUpvo, GOUBAAKIA, K.A.TL
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Thermostaat (T) - Termdstato (T) - Termostat (T)
Termostat (T) - @eppootdng (T)

Selecteerknop (S) - Selector (S) - Kommutator/
selektor (S) - Vred (S) - Kopttatép (S)

QD

HOE U HET APARTE GRILLCOM-
PARTIMENT MOET GEBRUIKEN
(MOD. D600...)

Draaide selecteerknop van de gekozen verwarming
tot op de gewenste positie, draai de thermostaat
tot op de gewenste temperatuur; het oranje lampje
van de thermostaat ernaast gaat branden. Hetis
normaal dat dit lampje gaat branden en af en toe
uitgaat als de thermostaat die de temperatuur van
de grill regelt in werking is. Er wordt geadviseerd
om de grill altijd 3-5 minuten lang op de maximum
regelstand (200-250°C) voor te verwarmen om de
beste resultaten te verkrijgen. Het meeste voedsel
wordt op de hoogste temperaturen gegrild; voor
erg dun gesneden stukken vlees, stukken kip of
voedsel zoals goed doorgebakken biefstuk worden
lagere temperaturen geadviseerd. Denk eraan
dat het altijd mogelijk is om de metalen lekplaat
om te draaien om een lager bakniveau te creéren
en het grillproces te vertragen. Om de grill uit te
schakelen moet u de bedieningsknop op de stand
“O” OFF draaien.

COMO USAR O COMPARTIMENTO
GRILL SEPARADO (MOD. D600...)

Girar o selector do tipo de aquecimento sobre
a posicao desejada, girar o termdstato sobre
a temperatura desejada; a luz laranja do
terméstato adjacente se acende. E normal
que esta luz acende e apaga periodicamente
enquanto esta funcionando o termdstato que
regula a temperatura do grill. Recomenda-se de
preaquecer sempre a grelha na posicao maxima
de regulacao (200-250°C), durante 3-5 minutos,
para obter resultados melhores. Amaior parte dos
alimentos é cozida na grelha nas temperaturas
maximas, todavia, para cortes de carne muito
finos, pedacos de frango ou alimentos como bifes
bem cozidos, recomendam-se temperaturas mais
baixas. Salienta-se que é sempre possivelinverter
0 suporte metdlico para criar uma travessa de
cozedura mais baixa e diminuir 0 processo de
cozedura na grelha. Para desligar o grill virar o
manipulo de controle na posi¢édo “O” OFF.
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BRUG AF SEPARAT GRILLRUM
(MOD. D600...)

Positioner selektoren pa dentype opvarmning som
man ensker, placer termostaten pa den enskede
temperatur. Termostatens orange kontrollampe
teendes. Det er normalt, at denne kontrollampe
teendes og slukkes flere gange, nar termostaten
til justering af grilltemperaturen er i brug. Det
anbefales altid at forvarme grillen ved at indstille
betjeningshandtaget i positionen for maks.
temperatur (200-250°C) i 3-5 minutter for at opna
optimale tilberedningsresultater. Hovedparten
af fadevarerne grilles ved maks. temperatur.
Ved tilberedning af tynde kedudskeeringer,
kyllingestykker eller gennemstegte steaks
anbefales en lavere temperatur. Bemeerk, at det
altid er muligt at vende drypbakken af metal for at
gere det muligt at tilberede pa et lavere niveau i
ovnen og hermed forlaenge grilningen. Sluk grillen
ved at dreje betjeningshandtaget til position "O”
(OFF).

S

ANVANDNING AV SEPARAT GRIL-
LUTRYMME (MOD. D600...)

Satt vredet for typ av uppvarmning i énskat lage,
vrid termostaten till énskad temperatur. Den
orangefargade termostatlampan bredvid ténds.
Det &r normalt att termostatlampan ténds och
slacks regelbundet nar termostaten som reglerar
grillens temperatur &r pa. Férvarm alltid grillen i
max.laget (200-250°C) i 3 - 5 minuter fér att uppna
battre grillresultat. De flesta matvaror brukar grillas
vid max. temperatur. Vid mycket tunna koéttskivor,
kycklingbitar eller valstekta biffar rekommenderas
dock lagre temperaturer. L4gg marke till att du
kan vanda upp och ned pa grytunderlagget av
metall for att sdnka grillningsytan och sakta ned
griliningsprocessen. Stéang av grillen genom att
vrida funktionsvredet till lage "O” AV.

NnQz NA XPHZIMOIOIHZETE TON
EEXQP)IZTO XQPO TOY 'KPIA (MOD.
600...

STPENYTE TOV EMIAOYENA TOL €1ndov"
fenpuovon” otny emBovpovnuevn 0enon,
CTPENYTE TOV BEPLLOSTOT TN O TNV EMLOVULOVNLLEYT
Beprokpacino.

AvaBel To dUMAavO AQUMdaKL Tou BepUooTaTn.
‘Otav Aettoupyei 0 BeppooTdTNG TTOU PUBUICeL TN
BepuoKpacia Tou YKPIA, TO AQUIAKL autd avapel
KAl oprveELKABE TOOO (QUTO €ival TO KAVOVIKO). Na
Va ETUTUXETE TO KAAUTEPO dUVATO ATOTEAECUA,
0ag OUVIOTOUWE va TipoBepuaiveTe TIAVTOTE TN
oXdapa, yupifovtag To SLAKOTITN OTN KEYLOTN TIUN
(200-250°C), yla 3-5 Aemta. To ueYAAUTEPO PEPOG
TWV TPOPOV YHvovTal 0Tn oXapa He Tn HEYLOTN
Bepuokpacia. QoTO00, Yia PIAOKOUPEVA KpEQTQ,
KOTOTIOUAO KAL) KAAOYNUEVEG UMPLLOAEG, 0AG
OUVIOTOUME VA XPNOLUOTIOLEITE XAUNAOTEPEQ
Bepuokpaoieq. 2ag urevOUUICoUE OTL UTTOPEITE
va avTioTpEPeTe TN HETAAALKY BaAcn okeluoug,
yla va dnuloupynoeTe Wia mo xaunAn erugpavela
Ynoipatog kal va erppaduvete ) dladlkaoia
Ynoipatog otn oxdapa. Na va ofroete 1O
YKPIA, yupioTe TO SLAKOTTIN EAEYXOU OTn B€on
“O” OFF.
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BELANGRIJK

Indien het model van uw oven *“ rustiek” 600R
is, houd het deurtje dat de knoppen bedekt open
tijdens de gehele baktijd. (fig. A)

GEBRUIK VAN HET DRAAISPIT (FIG. B,C)
(ALLEEN BIJ SOMMIGE MODELLEN)

Doe de etenswaren op het spit. Maak de beide
vleesklemmen aan de uiteinden vast en zorg ervoor
dat het gewicht goed verdeeld wordt om te voorkomen
dat de motor overbelast wordt. Leg het draaispit op de
standaard.

Doe ditin zijn geheel in de oven op de tweede niveau en
steek het uiteinde van het draaispit in de aansluiting van
de motor. Zet de lekschaal op een lager niveau.

HET EERSTE GEBRUIK VAN HET
TOESTEL

Als u de oven voor de eerste keer gebruikt moet u de
oven ongeveer één uur zonder gerecht op 230°C laten
functioneren, waarbiju de ramen open moet zetten, omdat
eruitde oven een onaangename lucht zal komen doordat
vet- en olierestanten verwijderd worden.

Wanneer de oven koud is geworden,maak hem schoon
volgens de instructies van paragraaf “Schoonmaak en
onderhoud”.

IMPORTANTE

Se o vosso forno é um modelo “rdstico” 600R,
manter a portinhola cobre manoplas abertadurante
todo o tempo de cocgdo. (fig. A)

USO DO ESPETO DE CHURRASCO (FIG. B,C)
(SOMENTE EM ALGUNS MODELOS)

Coloque os alimentos no espeto. Fixe os dois garfos
nas extremidades e equilibre bem o peso para evitar de
esforgar o motor. Pouse o espeto no suporte.

Introduza o conjunto na segunda calha e insira a
extremidade do espeto no engate do motor. Coloque a
prateleira do forno nas calhas mais baixas.

POSTO A FUNCIONAR PELA PRIMEIRA VEZ

Quando utilizar o forno pela primeira vez, é preciso
deixa-lo funcionar vazio a 230°C durante uma hora
aproximadamente, com as janelas abertas. Desta
maneira sao eliminados os residuos de 6leo e resina,
que produzem mau cheiro.

Quando o forno arrefece, limpéa-lo segundo as instrucdes
do paragrafo “Limpeza e cuidados”.
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Hvis ovnen er en “gammeldags” 600R model hold
da laget der beskytter termostaterne abent under
hele tilberedningsprioden. (fig. A)

BRUG AF GRILLSPYD (FIG. B,C) (KUN PA
VISSE MODELLER)

Anbring maden pa spyddet, fastlas de to gafler pa yderste
indstillinger og balancér vaegten grundigt for ikke at
udsaette motoren for ungdvendig belastning. Laeg spydet
pa risten, indstil hgjden pa andet trin, og indszaet spydet i
motorens leje. Anbring en fedtopsamlingsskal pa et trin
lavest i ovnen.

FOERSTE IGANGSAETNING

Nar ovnen bruges farste gang, er det nedvendigt at holde
den teendt i en time pa 230°C, med vinduerne abne,
da ovnen udskiller lidt ubehagelige lugte p& grund af
fedtstoffer og olie. Naar ovnen er afkoelet, rengoeres den
ved at foelge instruktionerne under afsnittet “Rengoering
og vedligeholdelse”.

SB
VIKTIGT

Om Er ugn ar en “rustico’600R-modell skall
vredskyddslyckan héallas éppen under hela tiden
som ugnen star pa. (fig. A)

GRILLSPETTETS FUNKTION (FIG. B,C)
(ENDAST PA VISSA MODELLER)

Séatt maten pa grillspettet. Satt fast de tva gafflarnas
andar och férdela vikten véal sa att det undviks att motorn
Overbelastas. Stod spettet pa stodet. Sattin alltihop pa den
andra avsatsen och for in spettet i motorns hal. Placera
dryppannan pa den lagsta avsatsen.

FORSTA IGANGSATTNINGEN

Nar ugnen anvands forsta gangen ska den sta pd i cirka
en timme vid 230°C och med fénstren i rummet 6ppna
d& det avges en dalig lukt nér rester av olja och harts
brannsbort.Narugnen har svalnat ska denrengdras enligt
instruktionerna i avsnittet “Rengdring och skétsel”.

2mouvdaino

Av 0 douvnpro" ca” emral LOVTENAO0 “puoTiEo”
600R KkpotanTe TN Bupinda TOL KAAVTLTEL TOV"
dtakonmTe" aLvolETon Katam T S1ompKeEL TV

ynoinuato”. (fig. A)

XpRon Tng couBAag (Fig. B,C) (uévo oe

MEPIKA HovTEAQ)
[MepdoTte 0Tn 0OURAQ TO KpEAQQ TIoU BEAETE va PHOETE.
BdaATe T coUBAATIAV® OTO £1OIKO OTHPLY A KALOUVOEDTE
NV HE TO MOTEP TEPLOTPOPNG. BlATe TO TAWI TOU
OUAAEYEL TO AIOG OTO O XAUNAO pdagL Kal BAATE TO
MOTEP O€ AslToupyia.

NMPQTH XPHZH TOY ®OYPNOY

‘Otav XPnOoLUOTIoNoETE TO POUPVO Yia TIPWTN PopPd,
TIPETIEL VA TOV APrOETE VA AELTOUPYNOEL, XWpPIG va
wnvete Tinote, ya 1 wpa (230°C) mepimnou, aprivovtag,
av eival duvatodv, TG TIOPTEG AVOLXTEG.

270 TIPWTO Avapua, O PoUpPVOoG A@rVEL K AoXNMN
oopr. AuTo opeileTal 0TO OTL katyovTal Ta katalourna
dlaPOPWV OUCLWLV TIOU XPNOLPOTIOBNKav yia tnv
Kataokeur) Tou. Otav 0 poupvos KpUWOEL, kaBapioTte Tov
AKOAOUBWVTAG TIG 0dNYieq Tou KepaAaiou “Kabaplopnog
Kal GpovTida”.
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Reiniging en onderhoud van de oven
Erwordtgeadviseerd om de oven telkens nagebruik schoonte maken.
Het vuil kan makkelijker verwijderd worden door te voorkomen dat
het op een hoge temperatuurinbrandt. Wacht totdat het ovengedeelte
lauw is. Haal alle onderdelen die verwijderd kunnen worden eruit en
was deze onderdelen apart af met warm water en een niet-schurend
reinigingsmiddel. Het ovengedeelte moet schoongemaakt worden
met een zachte doek met een sopje van lauw water en ammoniak,
waarna het ovengedeelte nagespoeld en droog gemaakt moet
worden. Gebruik geen schurende of bijtende reinigingsmiddelen
omdat de oven hierdoor aangetast kan worden. Gebruik voor het
schoonmaken geen stoomreinigingsapparaten omdat hierdoor het
gevaar van kortsluiting bestaat.

Demontage van de ovendeur

Om de oven makkelijker goed schoon te maken is het handig om de
deur te demonteren, waarbij u zich aan de volgende aanwijzingen
moet houden. doe de verbinding (C) (fig. 1) in het scharniergedeelte
(D). Zet de deur in de halfgeopende stand en trek de deur met
beide handen naar u toe totdat deze losschiet van de bevestiging.
Om de deur weer te monteren moet u in de omgekeerde volgorde
handelen en erop letten dat u de twee geleiders (F) er op de juiste
manier in doet.

Ovendeur

De ovendeur bestaat it drie ruiten (bij sommige modellen twee). De
glazen onderdelen moeten met absorberend keukenpapier en een
gewoon reinigingsmiddel dat niet schuurt schoongemaakt worden. De
binnenruit kan verwijderd worden om het schoonmaken makkelijker
te maken. Om dit te doen moet u de ovendeur demonteren (zie
de paragraaf “Demontage van de ovendeur”) of moet u anders de
ovendeur in de middelste stand open zetten.

LET OP: HAAL DE BINNENRUITEN ER NIET UIT ALS
DE OVENDEUR HELEMAAL OPEN STAAT. DE OVEN-
DEUR KAN NAMELIJK PLOTSELING DICHTKLAPPEN
EN HIERDOOR KUNT U ZICH BEZEREN.

Als u de ovendeur gedemonteerd heeft moet u de ovendeur met
de buitenkant naar beneden gedraaid om een vlakke en zachte
ondergrond leggen om krassen te voorkomen. Als u de ovendeur niet
wilt demonterenkuntu de binnenruiten eruit trekken door de deurinde
middelste openingsstand te zetten (zie fig. 2) waarbij u er echter goed
op moet letten dat de ovendeur niet plotseling dichtklapt.

Limpieza y cuidado del horno

Recomenda-se para limpar o forno depois de cada uso. A
sujeira pode ser limpa com mais facilidade evitando que
queime varias vezes em altas temperaturas. Espere que
acamara fique morna. Retire todas as partes removiveis
e lave-as separadamente com agua quente e detergente
nao abrasivo. A cdmara de cozedura deve ser limpa
com um pano macio embebido com uma solugéo de
agua morna e amoniaco, depois enxague e seque. Nao
use detergentes abrasivos ou corrosivos porque podem
danificar o forno. Para a limpeza n&o utilize aparelhos a
vapor porque ha perigo de curto-circuito.
Desmontagem da porta do forno

Para facilitar limpezas profundas do forno é pratico
desmontar a porta seguindo as seguintes instrucoes :
insira o enganche (C) (fig. 1) na dobradica (D). Coloque
a porta na posicao semi-aberta e com as duas mao puxe
para si a porta até quando a mesma se desenganchar
do prendedor. Para remontar a porta efetue a operagéo
no sentido inverso tomando o cuidado de introduzir
corretamente as duas guias (F).

Porta do forno

A porta do forno é composta por trés vidros (dois em
alguns modelos). A limpeza das partes de vidro efetua-
se utilizando papel absorvente de cozinha e detergente
comum nao abrasivo. Os vidros internos s&o removiveis
para facilitar a limpeza. A tal fim é necessario desmontar
a porta do forno (veja paragrafo “Desmontagem da porta
do forno”) ou, como alternativa, coloque-a na posicao
intermediaria.

ATENGAO:NAO EXTRAIAOSVIDROSINTERNOS COM
A PORTATOTALMENTE ABERTA. A PORTA, DE FATO,
PODERA FECHAR REPENTINAMENTE E FERI-LO.
Depois de desmontar a porta coloque-a com a parte
externa virada para baixo sobre uma superficie plana e
macia para evitar riscos. Se ndo quiserdesmontara porta,
€ possivel extrair os vidros colocando-a no suporte de
aberturaintermediaria (vejafig.2) prestando porém aten-
¢ao para que a porta nao se feche repentinamente.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE AF OVN

Det anbefales at rengere ovnen hver gang efter brug.
Snavset fiernes lettere, nar det undgas, at det braender
fast flere gange ved hgje temperaturer. Vent, indtil tempe-
ratureniovnrummeterlunken.Fjern alle aftagelige dele og
vask dem seerskilt med varmt vand og renggringsmiddel
uden slibende egenskaber. Ovnrummet rengeres meden
blgd klud, der er fugtet med lunkent vand og salmiak. Skyl
og ter delene. Benyt ikke rengeringsmidler med slibende
eller aetsende egenskaber, idet de kan gdelsegge ovnen.
Benyt ikke damprenser i forbindelse med rengering, idet
der herved er risiko for kortslutning.

Afmontering af ovnlage

Ved hovedrenggring af ovnen er det praktisk at afmontere
ovnlagenved atbenytte falgende fremgangsmade: Indszet
krogen (C) (fig. 1) i heengselsektionen (D). Indstil ovnlagen
ihalvtaben position og tag fatiden med begge haenderog
treek den udad, indtil den lgsnes. Montér ovnlagen pa ny
ved at udfgre ovennaevnte indgreb i omvendt raekkefolge
og kontrollér, at de to skinner (F) indsaettes korrekt.
Ovnlage

Ovnlagen bestar af tre lag glas (to pa visse modeller).
Glasruderne rengeres ved hjeelp af kokkenrulle med
almindeligt rengeringsmiddel uden slibende egenska-
ber. De indvendige glasruder kan fijernes for at forenkle
rengeringen. | denne forbindelse er det nedvendigt at
afmontere ovnlagen (se afsnittet “Afmontering af ovnlage”)
eller anbringe den i halvt dben position.
ADVARSEL:TR/EK IKKE GLASRUDEN UD, NAROVNLA-
GEN STAR HELT ABEN. OVNLAGEN KAN LUKKE VED
ET UHELD OG FORVOLDE KVASTELSER.
Efterfjernelse af ovnldgen skal den anbringes med ydersi-
den nedad pa et fladt og bledt underlag for at undga ridser.
Hvis ovnlagen ikke skal fiernes, er det muligt at fierne
ruderne ved at anbringe ovnlagen i det mellemliggende
hak (se fig. 2). Veer forsigtig for at undgd, at ovnladgen
ikke pludselig lukker.

S

RENGORING OCH SKOTSEL AV UGNEN

Ugnen bdr rengoras efter varje anvandningstillfalle. Mat-
resterna ar lattare att fa bort om de inte far brédnna fast
upprepade ganger vid hég temperatur. Vanta tills ugnen
harsvalnatoch arljummen.Ta utalla utdragbara delaroch
rengdr dem var och en fér sig med rengdringsmedel och
vatten (anvand inte slipande rengéringsmedel). Rengér
insidan av ugnen med en mjuk trasa fuktad i en I6sning
med ljummet vatten och ammoniak. Skélj och torka av.
Anvand inte slipande eller fritande rengéringsmedel,
eftersom de kan skada ugnen. Anvand inte apparater
med anga for att rengéra ugnen, eftersom det da finns
risk for kortslutning.

Nedmontering av ugnslucka

For att underlétta vid grovrengéring av ugnen kan det
vara praktiskt attnedmontera ugnsluckan.Gor pa féljande
satt: For in haken (C) (fig. 1) i gangjarnsenheten (D).
Oppna ugnsluckan till halften, fatta tag om den med bada
handerna och dra den utét tills den lossar fran fastet. Nar
du ska sétta tillbaka ugnsluckan igen upprepar du ovan-
namnda anvisningar fastiomvéand ordning.Var noga med
att de tva styrskenorna (F) satts i pa ratt satt.
Ugnslucka

Ugnsluckan bestar av tre stycken glasskivor (tva pa vissa
modeller). Glasskivorna ska rengdras med hushallspap-
per och ett vanligt rengdringsmedel som inte innehaller
slipmedel. De invéndiga glasskivorna kan tas bort for att
underlatta rengéringen. Ugnsluckan méaste da antingen
nedmonteras helt (se avsnitt "Nedmontering av ugns-
lucka”) eller placeras i det mellersta 6ppningsléaget.
OBSERVERAIDRAINTE UT DE INVANDIGA GLASSKI-
VORNA MED UGNSLUCKAN HELT OPPEN. DEN KAN
DA PLOTSLIGT SLA IGEN OCH SKADA DIG.

Nar ugnsluckan har tagits av l&dgger du den med utsidan
nedat pa ett plant och mjukt underlag for att undvika att
den rispas. Om du inte vill nedmontera ugnsluckan kan
du placera den i det mellersta 6ppningsléaget och sedan
dra ut glasskivorna (se fig. 2). Var dock uppmérksam s&
att ugnsluckan inte plétsligt slar igen.

KAGAPIZMOZ KAl ®PONTIAA TOY $OYPNOY

20q OUVIOTOULE va kaBapidete TO poupvo HeTd amd kabe xpnon. Ta
kat@Aotna Tou Ynoiuarog kaBapiCovtatl o eUkoAa Kat dev katyovTal
enavelnupeva, KaBe Gopd mou avapete To Poupvo. Mepluévete
¢wq OTou 0 BAAapog PBAcEL oe pETPLa Beppokpacia. ByaAte 0Aa ta
AMOOTIOUEVA EPN Kal TAUVTE Ta EeXwpLOTA He {e0TO vepd Kal un
dlaBpwTIKG anoppunavTiko. MaTtov kabaplopo Tou BaAdpiou Ynaiuatog,
XPNOLOTIOMOTE £V MAAAKS TTavi BPEYUEVO He SIAAUA XAapoU vEPOU
Kal appwviag. 2t ouvéxela, EeBYAATe kat oteyvwote Ta dldgopa
pEPN. Mn xpnotuoroleite mpolovIa KaBaplopou mou Xapalouv n
dlaBpwvouy, ylati Ba priopoucav va MPoKAAEGOUV {nieg To poUpvo.
Mn xpnoluoroleite oUOKEUES KaBapLopoU e aTUO YIaTL UTIAPXEL O
KivOUvOG BPaXUKUKAQUATOG.

Agaipean Tng mopTag Tou poupvou

‘Otav KAVeTe YeVIKN KaBapIOTNTA, KropEiTe va BYAAETE TNV MOPTA TOU
(poUPVOU YIa epYaleaTe o aveta. IMia v agaipeon akoAoudnaTe v
€&ng dladikaoia: BaAte 10 dykiotpo (C) (o). 1) 0TO TUAKA TOU EVTEDE
(D). d¢pTe ™V MOPTA GE NLAVOLKTH BEOM Kau TPABAETE (kA e Ta SUo
XEPLQ) TO TIOPTAKL TPOG TA €04, KEXPIG OTOU aMayKIOTpwBEL and To
unxaviopd. Ma va EavaronoBeoete TV nopPTa, akoAoubroTe Ty
avtiotpopn dadikaocia, epovtifovtag va BAAeTe owoTa Toug U0
odnyoug (F).

Mopta Tou poupvou

H mépta Tou Qoupvou amoteAeital and Tpia kpuotala (duo oe
HePWKA LOVTENQ). IMa TOV KABAPLOKO TwV KPUOTAAAWVY XPNOLLOTIOMOTE
AnoPEOPNTIKO XaPTi KOULIvag Kat Eva KOV TIPOLOV KaBapLoWOU TIou O
¥apalel. TaeowTtePKAKPUOTAANA UITOPOUV VA BYOUV YIa VA KABapLoTouv
0 €UKOAQ. I'a val UTopETETe va BYAAETE TA KPUOTAAAA TIPETIEL TIPWTA
va ByaAete v ropta Tou poupvou (BA. map. “Agaipeon ™G nopTag
TOU QoUpvou”) 1, G EVAANAKTIKY AUON, va TNV TOTIOBETHOETE 0TV
evdldueon 6éon.
NMPOZOXH:MHBIAZETETAEZQTEPIKAKPYZTAAAAOTANHIOPTA

EINAI ENTEAQZ ANOIXTH. ©A MIMOPOYZE NA KAEIZEI ATIOTOMA
H MOPTA KAI NA ZAZ TPAYMATIZEI

ApoU BYAAETE TNV IIOPTA, AMIOBETTE TV (L€ TNV EEWTEPIKT TAEUPATIPOG
TAKATW) MAV O€ Wia eminedn Kat LAAQKT ETLPAVELD VLA VA ArOPUYETE
TIgXapdEelg. Av o BEAeTE va BYAAETE EVIEADG TNV MOPTA, UITOPE(TE VA
ByaAete TaKPUOTOAAQ, PEPVOVTAG TNG OTN Leaaia BEon avoiypatog (BA.
Y- 2). Mpoogte OuWG UNV KAEIOEL AMOTONA KAl 0AG XTUMTOEL.
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Zelfreinigende panelen

Als de oven met zelfreinigende katalytische panelen uitgerust is dan
zorgt het katalytische email er op de normale bereidingstemperaturen
(220°C) voor dat de vetspatten in een licht stofrestant omgevormd
worden. Dit stof moet met een vochtige spons verwijderd worden,
waarbij u eerst moet wachten totdat de oven afgekoeld is. Op die
manier blijft het opperviak van hetemail poreus en wordt het maximale
rendement van de panelen verzekerd.

Antivetfilter (alleen bij sommige modellen)
Wijadviseren u hetantiveffilter regelmatig te reinigen omte voorkomen
dat er storingen in de werking van de thermostaat en de ventilator
optreden.

Dek de binnenkant van de oven niet af met aluminiumfolie om
het schoonmaken te vergemakkelijken. Als u dit wel doet dan
kan het rendement van het apparaat hierdoor namelijk negatief
beinvioed worden en kan het email hierdoor beschadigd worden.
De geémailleerde delen moeten telkens na gebruik schoongemaakt
worden.

Fig. C: Demontage van het zijrooster van de oven
Fig. D: Demontage van het antivetfilter (F)
Fig. E: Demontage van de ovenlamp

Als de oven defect is

Als het apparaat niet meer functioneert moet u allereerst de stekker uit
het stopcontact halen en contact opnemen moetde Technische Dienst.
Als de ovenverlichting niet functioneert, moet u de stroomtoevoer
uitschakelen, de glazenkap die terbescherming om hetlampje zit eraf
halen enhetlampje vervangen. Let erop dat het nieuwe lampje bestand
is tegen hoge temperaturen en de nodige technische eigenschappen
heeft om voor dit doel gebruikt te worden.

De pandragers schoonmaken

Aangeradenwordtde pandragerstelkens als uiets klaargemaakt heeft
schoon te maken. Wacht todat zij afgekoeld zijn en maak ze met een
schoonmaakproduct dat NIET ZUUR is schoon. Door het gebruik van
zure stoffen zoals schoonmaakproducten op basis van citroensap of
andere zure schoonmaakproducten kan het email van de pandragers
onherstelbaar beschadigd worden. Droog de pandragers meteen na
het schoonmaken zorgvuldig met een theedoek af. Het afwassen in
de vaatwasmachine wordt afgeraden.

Painéis autolimpantes

Se oforno fordotado de painéis cataliticos autolimpantes,
emtemperaturas normais de cozedura (220°C), o esmalte
cataliticofavorece a transformacao dos pingos de gordura
em uma leve poeira residual. Esta poeira pode ser remo-
vida com uma esponja Umida depois que o forno esteja
frio. Dessa maneira a superficie do esmalte fica porosa
e é garantido o maximo rendimento dos painéis.

Filtro contra gordura (somente em alguns modelos)
Recomendamos a efectuar frequentemente alimpeza do
filtro anti-gordura para ndo comprometer o funcionamento
do termostato e do moto-ventilador.

Nao cobrir o interior do forno com folhas de aluminio para
facilitar a limpeza. Esta operacgéao altera o rendimento do
aparelho e pode danificar o esmalte. Alimpeza das partes
esmaltadas deve ser realizada apds cada utilizacéo.

Fig. C: Desmontagem da grelha lateral do forno
Fig. D: Desmontagem do filtro anti-gordura (F)
Fig. E: Desmontagem da lampada do forno

Se o forno nao funcionar

Se o aparelho néo funciona normalmente, como primeira
cosadesligue a corrente e seguidamente chame o Servigo
de Assisténcia. Se aluz do forno ndo funciona, desligue a
corrente da rede, retire o vidro de protecgé@o da lampada
e substitua-a. Certifique-se de que anovalampada é apta
para o funcionamento a temperaturas elevadas e esta
provida das caracteristicas técnicas para este fim.
Limpeza das grelhas

Aconselha-se limpar as grelhas de suporte das panelas
depois de cada utilizagdo. Esperar que arrefecam e
efectuar a limpeza com um detergente NAO ACIDO. As
substancias acidas, como o sumo de limao ou outros
detergentes acidos, podem deteriorarirremediavelmente
o esmalte das grelhas. Enxugar bem as grelhas com um
pano imediatamente ap6s a lavagem. E melhor néo lavar
na maquina de lavar louca.
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Selvrensende paneler

Hvis ovnen er udstyret med katalytiske selvrensende pa-
neler, omdanner den katalytiske emalje staenk af fedtstof
til fint stov ved normale tilberedningstemperaturer (220
°C). Dette stov kan fjernes ved hjeelp af en fugtig svamp,
nar ovnen er kold. Pa denne made fastholdes emaljens
porgse overflade og der opnas optimalt udbytte af de
selvrensende paneler.

Fedtfilter (kun pa visse modeller)

Det anbefales at rengare antifedt-filteret hyppigt for her-
ved at undga beskadigelse af termostat og af ventilator.

Daek ikke ovnkammerets overflader med folie for at lette
rengeringen. Dette indgreb aendrer apparatets ydelse, og
emaljen kan herved beskadiges. Efter hver anvendelse
af ovnen, skal de emaljerede dele rengares.

Fig. C: Afmontering af ovnens siderist

Fig. D: Afmontering af antifedt-filteret (F)

Fig. E: Afmontering af ovnlampe

Hvis ovnen bliver defekt

Hvis apparatet ikke fungerer tilfredsstillende, afbryd da
straks strammen og tilkald derefter en autoriseret fag-
mand. Hvis ovnlys ikke fungerer, afbryd strammen, tag
paerens beskyttende glas ud og udskift paeren. Serg for
at denne peere kan modsta de hgje temperaturer, som
den udsaettes for, og er egnet til dette brug.

Renggoring af riste

Det anbefales at rengere ristene til anbringelse af
gryderne, hver gang komfuret har veeret i brug. Vent til
ristene er afkalede, og renger herefter ristene ved hjeelp
af et IKKE SYREHOLDIGT renggringsmiddel. Syrlige
substanser; eksempelvis citronsaft og andre former for
rengeringsmidler, der indeholder syre, kan udgve uopret-
telig skade pa ristenes emaljebeleegning. Ristene kan
vaskes i opvaskemaskine. Der ma dog ikke anvendes
syreholdigt opvaskemiddel (eksempelvis baseret pa
citronsaft). Vask i opvaskemaskine frarades.

S

Sjalvrengérande vaggar

Om ugnen ar férsedd med sjalvrengdrande katalytiska
vaggar omvandlas fettstank i ugnen, vid normal ugns-
temperatur (220 °C), till ett tunt puder. Detta puder kan
tas bort med en fuktad svamp nar ugnen har svalnat.
Pa detta sétt forblir emaljens yta porés och véggarna
fungerar som bast.

Fettfilter (endast pa vissa modeller)

Det rekommenderas att antifett-filtret rengérs noggrant
for att undvika skador p& termostat och flakt.

Tackinte 6ver ugnsutrymmets ytor med folie fér att under-
lattarengdringen. Ett sddantingrepp &ndrar utrustningens
funktion och kan skada emaljen. De emaljerade delarna
ska rengéras varje gang ugnen anvants.

Fig. C: Nedmontering av ugnens sidogaller

Fig. D: Nedmontering av antifett-filter (F)

Fig. E: Nedmontering av ugnslampa

Om ugnen kranglar

Bryt strdmmen och kontakia en serviceverkstad om
inte ugnen fungerar normalt. Om ugnsbelysningen inte
fungerar, bryt strdmmen, ta bort lampans skyddsglas och
byt ut lampan. Kontrollera att den nya lampan lampar sig
fér hoga temperaturer och &r mérkt med tekniska data
fér denna typ av utrustning.

Rengéring av gallren

Det ar tillradligt att rengdra kastrullgallren efter varje til-
lagningstillfalle. Vénta tills gallren har svalnat och utfér
rengdringen med ett rengdringsmedel UTAN SYRA.
Syradmnen som citronsaft eller andra rengéringsmedel
med syra kan forstéra gallrens emal;j fullstandigt. Torka
gallren noga med en trasa direkt efter rengéringen.
Gallren kan diskas i diskmaskin, forutsett att det endast
anvands rengdringsmedel utan syra (t.ex. pa citronbas).
Far ej maskindiskas.

AutokaBapifoyeva Toiywuara

Av 0 goupvog dlabeTel MUPOAUTIKG autokaBaplloueva
TOLXMMATA, TO TIUPOAUTIKO EQAYLE, OTIG KAVOVIKES
Beppokpacieg Ynoipatog (220°C), petaTpénel Ta
TIUTOIA{OMATA TOU AQMoug o€ [ia eAapptd okovn. Auti n
OKOVN Wropel va agaipebei eUkoAa e Eva uypo mavi,
aQoU TIPWTA KPUMOEL 0 poUpvos. Me autdv Tov Tporo,
1 EHAYLE EMPAVELQ TIAPAUEVEL TTIOPWANG KAL ETUTPEMEL TN
MEYLOTN AMOdOTIKOTNTA TWV TOLXWHATWV.

OIATPO AIMOYZ (udvo og Uepika HoVTENQ)

20¢ ouvioToUle va kaBapilete ouxva To GIATPO Airoug,
yla va dleUKOAUVETAL 1) AetToupyia Tou BepOOTATN Kal
TOU QveULOTrpa.

Mnv KOAUTITETE TA E0WTEPIKA TOLXWUATA TOU pOUPVOU e UANA
ahoupviou, yia va SleukoAuvete v kaBapdtnTa. Ta GUAAa
aAoupviou pelwvouy Tnv anddoon TG OUCKEUAG KAl UMopouV
Va TIPOKAAECOUV {NILEG OTO EAYLE.

Fig. C: AmoouvapuoAdynon Tou TAatlvou TAQLoiou Tou Gpoupvou
Fig. D: AnoouvappoAdynon tou ¢iAtpo Airoug (F)

Fig. E: Apaipeon Tou GWTIOTIKOU TOU GoUpvou

Tiva kavete o€ mepinTwon 6AA6NG

Av 1 oUoKeUn 6e AELTOUPYEL KAVOVIKA, OBNOTE TNV, AMOCUVOEDTE
TO NAEKTPKO PEUNA Kal KAAEOTE TO KEVTPO TEXVIKNG BoriBelag
(0€pPL]). Av de AetToupyel 0 PWTIOUOS TOU POUPVOU, AMOOUVOEDTE
TN OUCKEUN aro TO NAEKTPIKO peUlA, BYAATE TO MPOCTATEUTIKO
TCAWL TNG AGUMAG KAt QvTIKATAOTHOTE TN AQumna. Mpemel puotka
vanpoog€ete av n Adurna rou Baete £xel T KATAAANAQ TEXVIKA
XAPAKTNPLOTIKA Kal Wropel va xpnotyoronBel oe uynAeg
Bepuokpaoied.

KaBapiopog Twv oxapwv

20G oupBouAeUoupe va KaBapileTe TIQ OXAPEG ETA Ao
K@Be payeipepa. MeplUEVETE VA KpUmOOUV Kal kaBapioTe
Teq Ue Eva amoppunavTiko MNOY AEN MEPIEXEI O=ZEA.
Oplopeveg 6Elveg ouoieg (T.X., 0 XUHOG Tou Agpoviou, 1y
Ta 6ELVa anoppUMavTIKA) uropouv va GBeipouv ooBapa To
OMAATO TV OXAPWV. META TO TIAUGLUO, OTEYVMOOTE KAAA
TIC oXApPEQ e éva mavi. Mmopeite va TIG MAUVETE Kal 0TO
TAUVTIPLO TILATWV. 20G GUVIOTOULE VA Unv TO MAUVETE O
TIAUVTRAPLO TUATWYV. 20G CUVIOTOUE VA PNV TO MAUVETE O€
TAUVTHPLO TIATWV.
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BELANGRIJK

Zet de gerechten in de oven wanneer deze warm is.

Het grillbakken

In de apparaten die voorzien zijn van een grill, dient u met
gesloten deur te bakken. Met grill kunt u alle soorten vlees,
vis en groenten bakken. Kies steeds de hoogste geleider
wanneeruhetgerechtindeovenzet. Plaats de selecteerknop
op grillpositie en draai de thermostaat op 180°C.

IMPORTANTE

Introduzir as iguarias quando o forno esta quente.
Coccao com grill

Para os aparelhos dotados de grill, tal cocgao se efectuacom
aportafechada. Comogrill podem-se cozinhartodos ostipos
de carne, peixe e também verdura. E sempre preferivel a
guia mais alta para a introducao. Posicionar o selector sobre
grill e girar o termostato sobre 180° C.

VIGTIGT

Man skal altid leegge fedevareme i ovnen nar den er varm.
Tilberedelse med grill

Pa de apparater som er forsynet med grill skal denne bruges
med lukket lage. Men kan tilberede alle former for kad, fisk
0g ogsa grensager med grill. Man rades til altid at bruge
den overste rille. Reguler selektoren pa grill og reguler
termostaten pa 180°C

VIKTIGT

Satt in matratterna nar ugnen ar varm.

Tillagning med grill

For de apparater som ar forsedda med grill, skall tillagningen
ske med stangd lucka. Med grillen kan man laga alla typer av
kott, fisk och aven gronsaker. Den hdgsta inskjutningshojden
bor anvandas. Stall vredet pa “grill" och vrid termostaten
till 180°C.

ZHMANTIKH MAPATHPHzH

BaAte 10 payntd oto poupvo OTav autdg eival 1on
(eoTo..

WROIHO OTO YKPIA

To YOO OTO YKPIA (OTIG GUOKEUEG TTOU TO JLABETOUV)
yiveTal pe KAELOTY) TNV MOPTA. 2TO YKPIA Wropeite va
Yroete 6Aa ta €idn Kpéatog, Yapou, i akdun kat
Aaxavika. HkaAUtepn BEon yla v Loaywyr) TOU YKPLA
gival 0 0dnyog mou Bpioketal o YnAa (4). Mupiote
TO OLOKOTTTN €TIAOYAG OTNV EVOEIEN TOU YKPIA Kal TO
Bepuootatn otoug 180 °C.

QD

BAKTABELVOOR GEVENTILEERDE

OVEN 5
VLEES (0 @? MIN.
Gebraden rundvlees 170-180 2/3 40/50
Gebraden osvlees 170-190 2/3 40/60
Gebraden kalfsvlees 160-180 2/3 65/90
Gebraden lamsvlees 140-160 2 100/130
Rosbief 180-190 2/3 40/45
Gebraden haas 170-180 2/3 30/50
Gebraden konijn 160-170 2  80/100
Gebraden kalkoen 160-170 2 160/240
Gebraden gans 160-180 2/3 120/160
Gebraden eend 170-180 2/3 100/160
Gebraden kip 180 2/3  70/90
VIS 160-180 2/3 15/25
GEBAK

Vruchtentaart 180-200 2 40/50
Margriettaart 200-220 2 40/50
Brioches 170-180 2 40/60
Moskovisch gebak 200-230 2 25/35
Kransjes 160-180 2 35/45
Zoete bladerdeeg 180-200 2 20/30
Druivenkoek 230-250 2 30/40
Appeltaart 160 2 25/35
Savoyaardsbeschuit 150-180 2 50/60
Appelbegneits 180-200 2 18/25
Savoyaarsepudding 170-180 2 30/40
Toast 230-250 2 7
Brood 200-180 3 40
Pizza 240-220 2/3 15/20

Zuiver indicatief.

TABELA DE COCCAO COM FORNO
COM CONVENCAO VENTILADA

4
3
2
1

CARNES C° MIN.
Assado de novilho 170-180 2/3 40/50
Assado de boi 170-190 2/3 40/60
Assado de vitelo 160-180 2/3 65/90
Assado de cordeiro 140-160 2 100/130
Roast-beef 180-190 2/3 40/45
Lebre assada 170-180 2/3  30/50
Coelho assado 160-170 2  80/100
Peru assado 160-170 2 160/240
Ganso assado 160-180 2/3 120/160

Pato assado 170-180 2/3 100/160
Frango assado 180 2/3  70/90
PEIXE 160-180 2/3 15/25
PASTELARIA

Torta de fruta 180-200 2 40/50
Torta margarida 200-220 2 40/50
Bolos folhados 170-180 2 40/60
Pao-de-16 200-230 2 25/35
Rosquilhos 160-180 2 35/45
Folhados doces 180-200 2 20/30
Fogaca de uva 230-250 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Biscoitos 150-180 2 50/60
Filhos de macga 180-200 2 18/25
Pudim 170-180 2 30/40
Toast 230-250 2 7
Pao 200-180 3 40
Pizza 240-220 2/3 15/20

Puramente indicativo
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TILBEREDELSESTABEL MED VEN-
TILERET OVN

KOD c° @ MIN.

Oksesteg ungt kad 170-180 2/3 40/50

Oksesteg 170-190 2/3 40/60
Kalvesteg 160-180 2/3 65/90
Lammesteg 140-160 2 100/130
Roast-Beef 180-190 2/3 40/45
Hare 170-180 2/3 30/50
Kanin 160-170 2  80/100
Kalkun 160-170 2 160/240
Gase 160-180 2/3 120/160
Andesteg 170-180 2/3 100/160
Kylling 180 2/3  70/90
FISK 160-180 2/3 15/25
BAGV/AERK

Frugtteerte 180-200 2 40/50
Margherite teerte 200-220 2 40/50
Brioshes 170-180 2 40/60
Sandkage 200-230 2 25/35
Kagekrans 160-180 2 35/45
Butterdejskager 180-200 2 20/30
Vindruekage 230-250 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Savoia smakager 150-180 2 50/60
F/Ebleskiver 180-200 2 18/25
Savoyardbudding 170-180 2 30/40
Toast 230-250 2 7
Brod 200-180 3 40
Pizza 240-220 2/3 15/20

Dette er kun en indikation

S

TABELL FORTILLAGNING MEDVEN-
TILERAD KONVEKTION

KOTT c° @

Y YRENTY

MIN.
Oxstek (ung oxe) 70-180  2/3  40/50
Oxstek (kastrerad oxe) 170-190 2/3  40/60
Kalvstek 160-180 2/3 65/90
Lammstek 140-160 2 100/130
Rostbiff 180-190 2/3 40/45
Stekt hare 170-180 2/3  30/50
Stekt kanin 160-170 2  80/100
Stekt kalkon 160-170 2 160/240
Stekt gas 160-180 2/3 120/160
Stekt anka 170-180 2/3 100/160
Stekt kyckling 180 2/3  70/90
FISK 160-180 2/3 15/25
BAKELSER
Frukttarta 180-200 2 40/50
Croissant 170-180 2 40/60
Sockerkaka 200-230 2 25/35
Smoérdegsbakelse 180-200 2 20/30
Strudel 160 2 25/35
Toast 230-250 2 7
Brod 200-180 3 40
Pizza 240-220 2/3 15/20

Ungeférliga varden

MNINAKAZ OEPMOKPAZION KAI XPONQN T1A
WHZIMO ZE ®OYPNO ME ANEMIZTHPA

KPEAZ ce @ AEMTA

Mooxaptl Yntd 170-180 2/3 40/50
Bodwvo Yntod 170-190 2/3 40/60
Mooyxapakt yaAaktog ¢nté 160-180 2/3  65/90
ApvakL YnTtod 140-160 2 100/130
Poourmiop 180-190 2/3 40/45

Aayo6g o0To poupvo 170-180 2/3 30/50
KouvéAL oto poupvo  160-170 2 80/100

["aAorouAa Yntn 160-170 2 160/240
XAva Yntn 160-180 2/3 120/160
Marma Yntm 170-180 2/3 100/160
KotoémouAo Ynto 180 2/3  70/90
WAPIKA 160-180 2/3 15/25
FAYKA KAl APTOZKEYAZMATA

Tapta ue ppouTa 180-200 2 40/50
Tapta Mapyapita 180-190 2 40/45
Kpouaoav 170-180 2 40/60
Mavteomavt 190-200 2 25/35
Keék 160-180 2 35/45
2(POALATEG YAUKEQ 180-200 2 20/30
KEIK oTagpuAlou 190-200 2 30/40
2TPOUVTEA e UNAa 160 2 25/35
2aBouaylap 150-180 2 50/60
Aoukoupddeg pe pnAa  180-200 2 18/25
MNoutiyka pe caBouayap 170-180 2 30/40
Toot 185-195 2 7
Woui 200-180 3 40
MNitoa 240-220 2/3 15/20

KaBapda eVOEIKTIKEG TIUEQ
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BELANGRIJK

Zet de gerechten in de oven wanneer deze warm is.

Het grillbakken

In de apparaten die voorzien zijn van een grill, dient u met
gesloten deur te bakken. Met grill kunt u alle soorten vlees,
vis en groenten bakken. Kies steeds de hoogste geleider
wanneeruhetgerechtindeovenzet. Plaats de selecteerknop
op grillpositie en draai de thermostaat op 180°C.

IMPORTANTE

Introduzir as iguarias quando o forno esta quente.
Coccao com grill

Para os aparelhos dotados de grill, tal cocgao se efectuacom
aportafechada. Comogrill podem-se cozinhartodos ostipos
de carne, peixe e também verdura. E sempre preferivel a
guia mais alta para a introducao. Posicionar o selector sobre
grill e girar o termostato sobre 180° C.

VIGTIGT

Man skal altid leegge fedevareme i ovnen nar den er varm.
Tilberedelse med grill

Pa de apparater som er forsynet med grill skal denne bruges
med lukket lage. Men kan tilberede alle former for kad, fisk
0g ogsa grensager med grill. Man rades til altid at bruge
den overste rille. Reguler selektoren pa grill og reguler
termostaten pa 180°C

VIKTIGT

Satt in matratterna nar ugnen ar varm.

Tillagning med grill

For de apparater som ar forsedda med grill, skall tillagningen
ske med stangd lucka. Med grillen kan man laga alla typer av
kott, fisk och aven gronsaker. Den hdgsta inskjutningshojden
bor anvandas. Stall vredet pa “grill" och vrid termostaten
till 180°C.

ZHMANTIKH MAPATHPHzH

BaAte 10 payntd oto poupvo OTav autdg eival 1on
(eoTo..

WROIHO OTO YKPIA

To YOO OTO YKPIA (OTIG GUOKEUEG TTOU TO JLABETOUV)
yiveTal pe KAELOTY) TNV MOPTA. 2TO YKPIA Wropeite va
Yroete 6Aa ta €idn Kpéatog, Yapou, i akdun kat
Aaxavika. HkaAUtepn BEon yla v Loaywyr) TOU YKPLA
gival 0 0dnyog mou Bpioketal o YnAa (4). Mupiote
TO OLOKOTTTN €TIAOYAG OTNV EVOEIEN TOU YKPIA Kal TO
Bepuootatn otoug 180 °C.

QD

BAKTABEL VOOR STATISCHE OVEN

5
4
3
2
1

VLEES (0 MIN.
Gebraden rundvlees 225 2/3  60/80
Gebraden osvlees 250 2/3  50/60
Gebraden kalfsvlees 225 2/3  60/80
Gebraden lamsvlees 225 2 40/50
Rosbief 230 2/3  50/60
Gebraden haas 250 2/3  40/50
Gebraden konijn 250 2 40/50
Gebraden kalkoen 250 2 50/60
Gebraden gans 225 2/3  60/70
Gebraden eend 250 2/3  45/60
Gebraden kip 250 2/3  40/45
VIS 200-225 1/2 15/25
GEBAK

Vruchtentaart 225 2 35/40
Margriettaart 175-200 2 53
Brioches 175-200 2 25/30
Moskovisch gebak 220-250 2 20/30
Kransjes 180-200 2 30/40
Zoete bladerdeeg 200-220 2 15/20
Druivenkoek 250 2 25/35
Appeltaart 180 2 20/30
Savoyaardsbeschuit 180-200 2 40/50
Appelbegneits 200-220 2 15/20
Savoyaarsepudding 200-220 2 20/30
Toast 250 3 5
Brood 220 3 30

Zuiver indicatief.

TABELA COCCAO COM O FORNO ESTATICO

EYCIAEN

CARNES C° MIN.
Assado de novilho 225 2/3 60/80
Assado de boi 250 2/3  50/60
Assado de vitelo 225 2/3 60/80
Assado de cordeiro 225 2 40/50
Roast-beef 230 2/3 50/60
Lebre assada 250 2/3  40/50
Coelho assado 250 2 40/50
Peru assado 250 2 50/60
Ganso assado 225 2/3 60/70
Pato assado 250 2/3 45/60
Frango assado 250 2/3  40/45
PEIXE 200-225 1/2 15/25
PASTELARIA

Torta de fruta 225 2 35/40
Torta margarida 175-200 2 53
Bolos folhados 175-200 2 25/30
Pao-de-16 220-250 2 20/30
Rosquilhos 180-200 2 30/40
Folhados doces 200-220 2 15/20
Fogaca de uva 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Biscoitos 180-200 2 40/50
Filhés de maca 200-220 2 15/20
Pudim 200-220 2 20/30
Toast 250 3 5
Pao 220 3 30

Puramente indicativo




DK

TILBEREDELSESTABEL MED STATISK

OVN
o

“Nwso

KaD C MIN.
Oksesteg ungt ked 225 2/3  60/80
Oksesteg 250 2/3  50/60
Kalvesteg 225 2/3  60/80
Lammesteg 225 2 40/50
Roast-Beef 230 2/3  50/60
Hare 250 2/3  40/50
Kanin 250 2 40/50
Kalkun 250 2 50/60
Gése 225 2/3  60/70
Andesteg 250 2/3  45/60
Kylling 250 2/3  40/45
FISK 200-225 1/2 15/25
BAGVAERK

Frugtteerte 225 2 35/40
Margherite teerte 175-200 2 25/30
Brioshes 175-200 2 25/30
Sandkage 220-250 2 20/30
Kagekrans 180-200 2 30/40
Butterdejskager 200-220 2 15/20
Vindruekage 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Savoia smakager 180-200 2 40/50
FAEbleskiver 200-220 2 15/20
Savoyardbudding 200-220 2 20/30
Toast 250 3 5
Brad 220 3 30

Dette er kun en indikation

S

TABELL FOR TILLAGNING MED STATISK UGN

KOTT ce ¢

MIN.
Oxstek (ung oxe) 225 2/3  60/80
Oxstek (kastrerad oxe) 250 2/3  50/60
Kalvstek 225 2/3  60/80
Lammstek 225 2 40/50
Rostbiff 230 2/3  50/60
Stekt hare 250 2/3  40/50
Stekt kanin 250 2 40/50
Stekt kalkon 250 2 50/60
Stekt gas 225 2/3  60/70
Stekt anka 250 2/3 45/60
Stekt kyckling 250 2/3  40/45
FISK 160-180 2/3 15/25
BAKELSER
Frukttarta 225 2 35/40
Croissant 175-200 2 25/30
Sockerkaka 220-250 2 20/30
Smoérdegsbakelse 200-220 2 15/20
Strudel 180 2 20/30
Toast 250 3 5
Brod 220 3 30

Ungeférliga varden

I[IINAKAY YHZIMATOX ME ®OYPNO
YIIO AEPIZOMENEX XYNOHKEX

@1 AENTA

EEEX

KPEAZX c°

Mooxdpl Yntd 225 2/3  60/80
Bodwvo yntd 250 2/3  50/60
Mooxapakt YaAakTtog Ynto 225 2/3  60/80
ApvaktL Yntd 225 2 40/50
Poourio 230 2/3  50/60
Aaydg 010 PoUpvo 250 2/3  40/50
KouvéAL oto poupvo 250 2 40/50
"aAomouAa Ynth 250 2 50/60
XAva Yntm 225 2/3  60/70
Méarua ynmm 250 2/3  45/60
KotorouAo Yntod 250 2/3  40/45
WAPIKA 200-225 1/2 15/25
FAYKA KAl APTOZKEYAZMATA

Tdapta pe ppouta 225 2 35/40
Tapta Mapyapita 175-200 2 50/60
Kpouaoav 175-200 2 25/30
Mavteomavt 220-250 2 20/30
KeK 180-200 2 30/40
2(POALATEG YAUKEQ 200-220 2 15/20
K&K oTapuALlou 190-200 2 25/35
2TPOUVTEA UE UNAa 250 2 20/30
2aBouaylap 180-200 2 40/50
Noukoupadeg pe unAa  200-220 2 15/20
Moutiyka pe oapouaylap 200-220 2 20/30
Toot 250 2 5
Woui 220 3 30
MNitoa 240-220 2/3 15/20

KaBapd eVOEIKTIKEG TIUEG
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Elektrische schema's / Esquemas eléctricos / Elektriske skemaer / Elscheman / ZuvdeopoAoyia

LEGENDE LEGENDAS TEGNFORKLARING TECKENFORKLARING EMNE=HIHZEIZ
Zwart Preto...oeeee e Maupo

Bruin Castanho... ... Kape

Rood Vermelho... ... Kokkivo

Wit ..... Branco....... .... AoTipo

Geel Amarelo........... .... Kitptvo

Geel-groen Amarelo-Verde Kitpwvompdaoivo

Grijs CiINZENtO ..o IkpL

Blauw........... Azul ... ....Bl4 ... Bla ... MmAe

Schakelaar... Comutador ... .... Kopttatép
Fase...coooovieiiiieieieeee Fase ..coooveiiiie e ... daon

Aarddraad klemmenstrook. Cabo terra quadro de terminais ... ....dJordledning til klembraet............ccccceeen Jordledning for kopplingsplint ............. KaAwdlo yeiwong KAEPag
Aarddraad onderelement ... Cabo terra resisténcia parte inferior.........Jordledning til nederste varmeelement... Jordledning fér nedre varmeelement.. " yeiwong kdtw avrtioTaong
Aarddraad ovenventilator ................... Cabo terra ventilador forno........c.cccceeueeee Jordledning til ovnventilator..................... Jordledning for ugnsflakt..................... " yeiwong aveuotnpa eoupvou
Aarddraad rond element.................... Cabo terra resisténcia circular.................. Jordledning til cirkuleert varmeelement... Jordledning for runt varmelement....... " yeiwong KUKAIKAG avTioTaong

Aarddraad bovenelement...... Cabo terra resisténcia parte superior....... Jordledning overste varmeelement......... Jordledning for Ovre varmelement...... yeiwong nmavw avtiotaong
Aarddraad ovenverlichting 1 .... Cabo terra luz forno 1 ....dJordledning til ovnlys 1...................... ...Jordledning fér ugnsbelysning 1 yeiwong Adumag poupvou 1
Aarddraad ovenverlichting 2.... Cabo terra luz forno 2 ................ ....Jordledning til ovnlys 2............ ...Jordledning foér ugnsbelysning 2 yeiwong Adaumag goupvou 2
Aarddraad draaispit.................. Cabo terra espeto de churrasco. ...Jordledning til roterende grillspyd..... ...Jordledning for roterande grillspett..... KaA®dL0 yeiwong ooupAag

Aarddraad tangen. ventilator. Cabo terra motovent. tangen....... ...Jordledning til tangentialventilator..... ...Jordledning for tangentialflakt............. KaAwdlo yeiwong aveplotipa

Aarddraad schakelaar-.............cccccou. Cabo terra comutador .........cccceeeeeiereinnne Jordledning til omskifter.............cccccceeeee. Jordledning for omkopplare ................ KaAwdlo yeiwong koutatép
Aarddraad oventhermostaat............... Cabo terra termdstato forno ..................... Jordledning til ovntermostat ................... Jordledning for ugnstermostat ............ KaAwdlo Beppootatn poupvou
" programmakiezer-.......... Cabo terra programador.............. ... " til programmeringsenhed ... " for programmeringsenhet........... " TIPOYPQUUATIOTH

Aarddraad grillelement Cabo terra resisténcia grelhador ....Jordledning til grillelement.... ...Jordledning for grillelement....... .... KaAwdlo avtiotaong YKpIA
Aarddraad frame. ... Cabo terra armacéo.... ....dJordledning til ramme.. ...Jordledning fér stomme .. ... " yelwong okeAeToU
Ovenverlichting ... Luz forno......ccccceeeee LL0vnlys ...Ugnsbelysning .........c...... ... \auma goupvou
Ovenverlichting... Luz forno............. ....0vnlys ...... ... Ugnsbelysning .... ... \aurna ¢oupvou
KlemmenstrooK........cccoccveveviveeeicieennns Quadro de terminais.........cccceeveveeeeiennnnns Klembreet.......ccocvveeiieeieeecee e Kopplingsplint.........cocoeiieieenieciicne KAgpa
Draaispit.......ccccoeeiiiiiiiiieeiec e ESPeto....coiiiiiiiiiei e Mikroafbryder til roterende grillspyd........ Mikrobrytare for roterande grillspett ... 2oUBAa

oNeutral...eeeeceecc NOI@ .. Oudetepo

Minutenteller/Programmakiezer-......... Conta-minutos / Programador Minutteeller/programmeringsenhed .......... Timer/programmeringsenhet................ MeTtpntng Aemt@v/MpoypappaTioT:q
Minutenteller/KIoK .............cccoveeeieeen. Conta-minutos / Relégio.........ccceeueeieraennne Minuttaeller/ur .........ccocoeveveeeiciieeeieeeee. TIMEI/UN..ccie MeTtpntg Aemtwy / PoAdL
Bovenelement..... Resisténcia parte superior. ...verste varmeelement.... ... Ovre varmelement..... ..MNavw avtiotaon

...Nederste varmeelement..

Onderelement. Resisténcia parte inferior ... . ... Nedre varmelement... ... Katw avtiotaon

Grillelement .........ccoovvveeviiieeeiieeceee. Resisténcia grelhador..........cccocceeveeeinenen. Grillelement ........cooeoeeieeiiiieeceee e Grillelement...........cooveeeeeiiieeeiiieeeiee AvTiotaon YKpA

Rond element........ccccoeviveviieeenieeenne Resisténcia circular..........ccccocveeeiieeeennnn. Cirkuleert varmeelement ..........cccccccvvens Runt varmeelement.........cccccccvcvvvennnnen. KUKAKT) avtioTaon
Ovencontrolelampje Luz de aviso forno ... ....Kontrollampe ovn ... Kontrollampa, ugn ... \QUMAaKL poupvou
Ovencontrolelampje Luz de aviso rede ........cccooeveeriuieeieiienenns Kontrollampe net Kontrollampa, néat AQuUMAKL apousiag peupaTog
Grillcontrolelampje .........ccccevieieenienne Luz de aviso grelhador .........ccccceveennens Kontrollampe grill Kontrollampa, grill.......c.cccooeeiiieiiennne AQUMAKL YKPIA

Luz de aviso ventilador...............
Luz de aviso espeto de churrasco

Ventilatorcontrolelampje .
Draaispitcontrolelampje ..

....Kontrollampe ventilator ............
...Kontrollampe roterende grillspyd.

... Kontrollampa, flakt.........cccceneeenne
... Kontrollampa, roterande grillspett

... \QUMAaKL aveplothpa
... \aunakL couBAag

Grillthermostaat............ Termostato grelhador................... ... Termostat grill ........cceveininnns ... Termostat, grill.......c.ccceeirienines .... OEPUOOTATNG YKPIA
Oventhermostaat......... Terméstato forno............. ....Termostat ovn .......... ... Termostat, ugn.... .... ©@epuooTaTNG POoUpPVOoU
Veiligheidsthermostaat ... Termostato de seguranca... ....Sikkerhedstermostat........... ... Sakerhetstermostat.......... .... OgppooTatng acpaAeiag
Tangentiale thermostaat..................... Termostato tangencial .........cccoceeeeeiieenen. Termostat med tangential..............c........ Termostat med tangential ................... OepUOOTATNG (PUYOKEVTPIKOU QVEULOTHPA
Ovenventilator.........cccceeveieeiiieeecnen. Ventilador forno..........cccceeeeevieeiiieeeccieeee Ovnventilator .........ccoecveeieiieeceeeeeee e Ugnsflakt ..o AveplotTnpag goupvou
Koelventilator .........ccceeeviiiviiciiiieee Ventilador arrefecimento.........cccccceeevieeene Ventilator til afkeling .........ccccoecceveiiinenns Flakt for nedkylning.........cccceeeiieeennnen. Aveplotipag Yugng
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